Producent konceptow gastronomicznych
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Projektujemy, tworzymy i dostarczamy koncepty dla lokali
gastronomicznych oraz strefy Fast Food. Koncentrujemy
sie na wizji naszych Klientow wspierajac jg naszg wiedza
i doswiadczeniem.

Naszym priorytetem jest zadowolenie Klienta. Poprzez
oferowanie skutecznych rozwigzan oraz produkowanie wysokiej
jakosci urzadzen gastronomicznych i konceptéw, wykorzystujgc
przy tym produkty o bardzo wysokiej jakosci z gwarancja
niezawodnosci.

www. instanco.pl sale@instanco.com +48 500 217 233

@/%1 serwis@instanco.com +48 881799 700
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Podejmujac sie nowych realizacji staramy sie prowadzi¢ nasze dziatania kompleksowo, aby zagwarantowaé naszym
Klientom najwyzszg jakos$¢ oferowanych ustug. Stad tez w ramach prowadzonych przez nas projektéw dysponujemy:

Posiadamy zlokalizowany pod Poznaniem nowoczesny park maszynowy spetniajacy najsurowsze
unijne normy. W petni wyposazona hala produkcyjna pozwala nam na szybka, profesjonalng,
doktadna i seryjng produkcje urzadzen obecnych na europejskich rynkach od wielu lat.

Urzadzenia, koncepty czy ciggi wydawcze i barowe to nie tylko lita stal. Dbamy o kazdy
najmniejszy szczeg6t dlatego tez proponujemy naszym Klientom rozwigzania zabudowy
drewnianej, ktére zdecydowanie podnoszg wartos$¢ estetyczng przygotowywanych przez nas
projektow. Proponujemy i wykonujemy jg samodzielnie wraz z montazem.

Standardowe urzadzenia wcigz sg popularne na rynku, a ich atrakcyjnos$¢ nie spada. Nie
zmienia to jednak faktu, ze poszukiwanie nowych, innowacyjnych rozwigzan, ktére maja
szanse zrewolucjonizowac $wiat gastronomii jest bardzo wazne. Dziat projektowy jest w stanie
przygotowac praktycznie kazdy projekt, spetniajgc jednoczesnie wymagania naszych Klientow
oraz aspekty funkcjonalnosci i ergonomii inwestycji.

+ koncepty gastronomiczne * zupomat

* koncepty barowe « zmywarki gastronomiczne
* urzadzenia chtodnicze + wyciskarki do owocow

+ kostkarki do lodu * vendingi

* urzadzenia grzewcze + szklarnie gastronomiczne
* witryny + szafy chtodnicze napojowe
* piece
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Niezawodne rozwigzania
dla gastronomii

Badz unikalny!
O nas

Co oferujemy

Koncepty gastronomiczne

Urzadzenia chtodnicze

Urzadzenia grzewcze

Witryny

System DTS

Zdjecia z realizacji
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Firma Instanco, powstata z mysla o wprowadzaniu
innowacyjnych rozwigzan na rynek gastronomiczny. Jako
pierwsi zaproponowaliSmy nowoczesne rozwigzania w
postaci konceptoéw, majacych na celu zwigkszenie wydajnosci
i podwojenie zyskéw, przy jak najmniejszym naktadzie
pracy. Segment Fast-Food jest specyficzny. W wiekszosci
baréw i lokali tego typu jest mato miejsca, a réznorodnos$é
serwowanych dan jest bardzo duza. W odpowiedzi na te
potrzeby stworzyliSmy koncepty gastronomiczne, cechujace
sie funkcjonalnoscig i kompaktowoscig. W krétkim czasie
zauwazylis$my, ze rynek jest otwarty na tego typu rozwigzania,
dlatego caty czas poszerzamy naszg oferte. Oczywiscie
posiadamy bogata game produktéw indywidualnych, ktére
moga stuzyé jako petne wyposazenie, jak i uzupetnienie
wszelkiego rodzaju restauraciji, lokali czy baréw. Od poczatku
dziatalnosci firmy Instanco postawiliSmy na design i
profesjonalne wykonanie.

JesteSmy firma dziatajgcg réwniez na  rynkach
miedzynarodowych. Nasze produkty regularnie dostarczamy
dotakich krajéw jak: Norwegia, Szwecja, Lotwa, Litwa, Estonia,
Biatorus, Ukraina, Czechy, Wegry, Szwajcaria, Niemcy.

Na rynku polskim jestesmy cenionym partnerem, a zaufaniem
obdarzyli nas renomowani partnerzy, miedzy innymi Lukoil,
Shell, Eurocash, Orlen czy Zabka Polska S.A..
- s Naszym gtéwnym celem jest zadowolenie Klienta, dlatego
Wszelkie prawa zastrzezone, naruszenie-ich enia jest zabronione. wszystkie nasze projekty sa zindywidualizowane i stanowig
Zdjecia produktow majg charakter pog lag ty moga nieznacznie doktadna odpowiedz na jego potrzeby.
réznic sie od tych przedstawionyehsna fo anco nie odpowiada ia
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Koncepty gastronomiczne nie wyczerpuja naszej oferty,
jesteSmy wiodacym producentem nowoczesnych
urzadzen stanowigcych podstawe wyposazenia kazdej
restauracji.

Tym, na co stawiamy, jest wysoka jakos¢ zaréwno
naszych wyrobdw, jak i ustug. Wiemy, jak wazny jest dla
Panistwa czas, dlatego przygotowujemy spdjna oferte
i do kazdego projektu wyznaczamy indywidualnego
konsultanta, aby usprawni¢ nasza komunikacje.
Chcemy, aby nasze urzadzenia mogty trafi¢ do Klienta
jak najszybciej, dlatego doktadamy wszelkich staran,
aby tak sig stato.

Dzieki takiemu dziataniu jestesmy polecani przez
wielu Klientéw, co przektada sie na kolejne wspélnie
realizowane projekty. Kompleksowos$é naszej oferty
mozliwa jest dzieki wspotpracy z ekspertami z wielu
réznych dziedzin, dlatego mamy pewnosg¢, ze jesteSmy
w stanie zrealizowa¢ niemalze kazdy pomyst Klienta.

Skuteczne rozwigzania proponowane przez
specjalistéow Instanco sprawig, ze Twoja praca bedzie
znacznie bardziej wydajna, a przygotowywane dania
beda smaczniejsze.

Wiemy, ze czas i skuteczno$¢ musza iS¢ w parze
z atrakcyjnymi cenami - takie tez zapewniamy
naszym Klientom. Wybierajagc produkty firmy
Instanco, zyskujesz najwyzszej jakosci wyréb w
satysfakcjonujacej cenie. Wszystkie nasze urzadzenia
sg objete gwarancja, aby zapewni¢ uzytkownikom
maksimum komfortu.

Serdecznie zapraszamy do wspoétpracy z nasza

firma. Dzieki katalogowi poznasz unikatowe
rozwigzania proponowane przez Instanco.
By¢ moze produkty, ktére sg juz w naszej
ofercie, okazg sie idealng propozycjg dla
Twojego biznesu? A moze masz pomyst
na koncept gastronomiczny, ktérego nikt
nie moze Ci zaoferowaé? Nie wahaj sie -
skontaktuj sie z ekspertami Instanco!

Zatozyciel Grupy Instanco

Jacek Polcyn

NASZA
MISJA

Nasza misja
jest tworzenie
funkcjonalnychi
ergonomicznych
rozwigzan,
wysokiej jakosci
urzadzen oraz
konceptéw do
gastronomii
sektora Fast
Food.

Nasza oferta jest kompleksowa,
zapewniamy szeroka game urzadzen
gastronomicznych, dopasowang do
potrzeb naszych klientéw oraz petng
obstuge zaméwienia - od projektu
konceptu gastronomicznego, poprzez
realizacje i montaz, az po serwis.

Urzadzenia gastronomiczne Instanco
cechuje najwyzsza jakos¢, ktéra
gwarantujg wysokiej klasy materiaty i
nowoczesna technologia. Dodatkowym
atutem jest mozliwo$é wydtuzenia
gwarancji nawet do 36 miesiecy, ktéra
obejmuje wszystkie nasze produkty.
Do kazdego zlecenia podchodzimy
profesjonalnie, dlatego kazdy szczegét
jest omawiany indywidualnie razem z
klientem, tak aby przedstawiona oferta
uwzgledniata wszystkie jego potrzeby.

W swoim asortymencie posiadamy
koncepty gastronomiczne, ktére klient
moze dostosowaé do swoich potrzeb w
dowolny sposab.

Nasza wykwalifikowana obstuga bedzie
Ci towarzyszy¢ na kazdym etapie, od
projektu az po montaz, tak by Twoje
zamoéwienie byto realizowane szybko i
profesjonalnie.

instanco.pl

Do kazdego projektu podchodzimy z pasja.
Chcemy jak najlepiej odpowiedzie¢ na Twoje
potrzeby i w efekcie wskazaé rozwigzanie, ktére
bedzie dla Ciebie i Twojego lokalu najbardziej
funkcjonalne. Nie boimy sie wyzwan, dlatego
podejmujemy sie najtrudniejszych i najbardziej
wymagajacych projektéw.

Nasze urzadzenia sg produkowane w
profesjonalny  sposéb. Pozwala na to
rozbudowany park maszynowo - technologiczny
znajdujacy sie w naszej fabryce. Dzieki temu
nawet najdrobniejsze szczegdéty sa idealnie
dopracowane.

Nasza sie¢ serwisowa to grupa
wyspecjalizowanych ekspertéw, dzieki ktérym
mozemy zapewni¢ montaz lub naprawe urzadzen
na najwyzszym poziomie. Zapewniamy pomoc
przy montazu. Nigdy nie pozostawiamy naszych
Klientéw z problemem, starajac sie znalezé
szybkie i skuteczne rozwigzanie.

Caly czas podnosimy swoje kwalifikacje,
uczestniczac w  szkoleniach  branzowych.
Wszystkim naszym Klientom proponujemy
wsparcie w postaci szkolen dotyczacych obstugi
i efektywnego wykorzystywania urzadzen.
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Skomponuj swdj koncept dostosowany do wtasnych potrzeb. Wstawimy do niego
urzagdzenia takie, jakich potrzebujesz do przygotowania dan ze swojego menu.

Powiedz nam :
rodukujemy koncept
czego potrzebujesz mﬁasuwﬂxfw d{I Twuitl::h
potrzeb
2 4
l_\.-"'"

Zaprojektujemy

Dostarczymy,
najlepsze rozwigzanie

zamontujemy, przeszkolimy!

instanco.pl 9

FINLANDIA
NORWEGIA
SIWECJA
ESTONIA
ROSJA
LOTWA
LITWA
BIALORUS
? CZARNKOW
NIEMEY i FABRY.KA
UKRAINA

Firma Instanco Sp. z 0.0. nalezgca do Grupy Dora Metal bezustannie
poszukuje nowych rozwigzan zmniejszajacych wptyw jej produkcji
oraz produktéw na srodowisko naturalne.

Dowodem na to sg nasze energooszczedne urzadzenia
wyprodukowane przy minimalnych stratach zasobéw i energii oraz
odpowiedniej optymalizacji proceséw produkcyjnych. Dzieki temu
w naszej produkcji wykorzystujemy maksimum pétproduktow (stali
nierdzewnej) minimalizujgc powstaty w procesie odpad. Gotowe
elementy sg docinane, giete i spawane, tak, aby z powstatego
nadmiaru stali mozna byto wykona¢ miedzy innymi akcesoria do
urzadzen gastronomicznych. Przy jednoczesnym ograniczeniu
zastosowania materiatow plastikowych (do okoto 5%) zapewniamy
nie tylko gwarancje jakosci, ale réwniez troszczymy si¢ o nasze
$rodowisko.

BULGARLA

Potozenie naszej fabrykiw centralnej czesci Europy pozwala réwniez
na wprowadzenie ograniczenia nadmiernej ilo$ci transportéw
naszych produktéw.

Dzieki racjonalizacji przewozéw naszych urzadzen/produktéw oraz
akcesoriow i tgczeniu tadunkéw, ograniczyliSmy emisje CO, do
atmosfery przy jednoczesnym zachowaniu terminowosci dostaw.
Zaplecze w postaci dziatu logistyki umozliwia nam planowanie
wysytek do naszych Klientéw — zapewniajgc im niski koszt, przy
jednoczesnym braku koniecznosci dodatkowych przetadunkéw.
Réwnoczesnie nieustannie pracujemy nad wydtuzeniem cyklu zycia
naszych produktéw, co pozwala na jeszcze dtuzsze ich uzytkowanie
bez koniecznos$ci zamawiania kolejnych modeli.

Dbamy o to, by kazdego dnia oddychato nam sie lepiej!
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Dostosowane w kazdym szczegole

Nieograniczone
mozliwosci konfiguracji

Firma Instanco specjalizuje si¢ w tworzeniu
konceptow dla gastronomii. Nasi technicy posiadajg
szeroka wiedze i doswiadczenie w tym zakresie.
Do kazdego tematu podchodzimy indywidualnie, a
bezposredni kontakt z produkcja pozwala nam na
realizacje najbardziej nietypowych wizji naszych
klientow. Jednoczesnie cenimy sobie sprawdzone
rozwigzania utatwiajace i przyspieszajace prace
przysziej obstudze. Wszystkie koncepty tworzone
sg z wykorzystaniem materialow i podzespotéw
najwyzszej jakosci, oraz urzadzehn sprawdzonych,
trwatych ale przede wszystkim praktycznych i
funkcjonalnych.

Urzadzenia, ktére =znajdujg sie w konceptach
tworzonych przez specjalistéw Instanco, sg najwyzszej
jakosci — zaréwno pod wzgledem wykorzystanych
materiatdw oraz podzespotdéw, jak i zaawansowanej
technologii. Tym, co cechuje przede wszystkim nasze
koncepty, jest intuicyjno$¢é - cenimy sprawdzone
rozwigzania, ktére utatwiajg i przyspieszajg prace.
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Koncepty
gastronomiczne

pionierskie rozwigzania

Innowacyjne pomysty bedace odpowiedzig na oczekiwania rynku

Konstrukcje meblowe wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304

Estetyka i wysoka jako$¢ wykonania

Wykorzystanie szkta w elementach konstrukcyjnych

Praktyczne i funkcjonalne rozwigzania

ce s s Koncepty dostosowane do wysokiej efektywnosci pracy

CLLlo g
SRR PRODUKIGTEST
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STACJA LIVE COOKING + OKAP LIVE COOKING

Okap Live Cooking ‘

Szuflady chtodnicze

Cichy agregat
Szafka neutralna z pétka

Nie potrzebujesz infrastruktury wentylacyjnej, aby go
uzywac. Smaz i gotuj w jednym czasie bez zapachdw,
réwniez na sali gdzie przebywajg goscie.

Urzadzenie mozesz potaczy¢ z  dowolnymi
stanowiskami do gotowania. Wstawiasz do
pomieszczenia i od razu mozesz pracowac.

Okap jezdny mozesz réwniez dostosowa¢ do swoich
indywidualnych potrzeb (szeroko$¢ od 80cm do
160cm). Istnieje mozliwos¢ zestawienia kilku okapow
obok siebie.
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Kazdy wtasciciel matej gastronomii zastanawia sie co zrobi¢, by czas oczekiwania klientéw na zaméwienie byt jak
najkroétszy. Dzieki naszym rozwigzaniom mozna skrécié go az o potowe. W czasie kiedy pracownik przygotowuje Hot-
Doga, klient moze samodzielnie zrobi¢ sobie kawe i jednoczesnie przy kasie zaptaci¢ za paliwo. Szuflady chtodnicze
w podstawie umozliwiajg przechowywanie paréwek i butek w postaci chtodzonej, co stanowi bufor podreczny dla
pracownika, a jesli zaistnieje taka potrzeba modut mozemy rozszerzy¢ o dodatkowy segment chtodniczy.

Okap jezdny przeznaczony do wychwytywania zanieczyszczen oraz oparéw
wytwarzanych podczas przygotowywania dan na stanowiskach kucharskich.
Powietrze zaciggane przez okap przechodzi przez filtr, ktérego zadaniem jest
zatrzymanie jak najwiekszej ilosci zanieczyszczer oraz zapachéw. Oczyszczone
powietrze jest wypuszczane z powrotem do pomieszczenia.

Opiekacz rolkowy Witryna

do podgrzewania do ekspozycji i

paréwek ochrony produktéw
———

Kontakt grill
do opiekania
butek

Zasobniki

do przechowywania
' kubkéw, cukru
i chusteczek 4

Dyspenser do kubkow ]
oraz zrzut na odpaki
(kosz w szafce)

Podstawa chtodnicza

do przechowywania
pétproduktéw wymagajacych
chtodzenia w zasiggu reki

Gtéwnym elementem wyciagu jest rewolucyjny
filtr plazmowy. Jest to samoczyszczacy
filtr powietrza, sktadajacy sie z 4 blokéw
umieszczonych w obudowie: jonizator, wtékno

Ekspres do kawy
samoobstugowy automatyczny

ekspres do przygotowywania .
ulubionej kawy TR

e
szklane, panel elektrostatyczny, mata weglowa. Czasteczki zanieczyszczen Eliminowanie czasteczek Oczyszczone powietrze

wttaczane do filtra zanieczyszczen Zostaje 0% oraz CO?
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W JEDNYM
CZASIE. W JEDNYM MIEJSCU.

-"f Ty g

Dobrze skomponowany koncept pozwala robi¢ wiele rzeczy w tym
samym czasie, dzieki potgczeniu modutu hot-dog z ekspresem do
kawy, dyspenserami oraz miejscem na przechowywanie produktéw
wymagajgcych chtodzenia. Pozwala na skrécenie czasu pracy, a
ponadto na zagospodarowanie matej przestrzeni, w taki sposéb by
wszystko byto tatwo dostepne.

Kazdy projekt wykonujemy indywidualnie, dlatego Klient
kazdorazowo ma mozliwos¢é doboru potrzebnych mu
urzadzen, jak réwniez koloru zabudowy. Nasze produkty
majg niepowtarzalny design, ktéry komponuje sie z kazdym
wnetrzem.

Nasze urzadzenia sg tatwe w obstudze, dlatego nie
ma potrzeby przeszkalania pracujagcych przy nich
osob. Zaletg ekspresu do kawy, ktéry proponujemy sa
piktogramy na panelu dotykowym, klient bez problemu
bedzie mégt wybraé swoja ulubiong kawe.

450 mm

1100 mm
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COFFE & SNACK

Kawa i Hot-Dogi to jeden z najpopularniejszych zestawow. Wychodzimz naprzeciw wszystkim
witascicielom sklepéw convenience store oraz stacji benzynowych z konceptem, ktéry
pozwala przygotowywac jedno i drugie w tym samym czasie na jednym stanowisku.

Elementy konceptu to oczywiscie: automatyczny samoobstugowy ekspres do kawy, opiekacz rolkowy,
kontakt grill, ktéry znajduje sie na wysuwanej poétce pod blatem oraz modut chtodniczy z dwiema szufladami

chtodniczymi, z nadstawka szklang. Dodatkowym wyposazeniem konceptu sg dyspensery na kubki oraz
dodatki, a takze klapa uchylna wraz z pojemnikiem na odpadki.

Monolityczna budowa

Kompaktowe rozmiary

Mozliwos$¢ przechowywania wszystkich produktéw w jednym miejscu
Atrakcyjny design

Wysoka jakosc¢

Dowolna zabudowa dekoracyjna
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LIVE COOKING CONCEPT
Jest idealng propozycjg dla Klientéw poszukujgcych jednej opcji do przygotowywania
roznych dan w jednym miejscu ,przy jak najmniejszym naktadzie czasu i pracy.
W tej wersji mozemy pokusié¢ sie o najSmielsze indywidualne wizje, odnosnie funkcjonalnosci, ksztattu oraz
wielkosci segmentu.
Dwufunkcyjna ptyta robocza - mozliwo$¢ usuniecia blatu do pracy i uzyskania miejsca na urzadzenia
Zastosowanie okapu Live Cooking
Potaczenie zlewu z ptyta poliamidowa oraz otworem na odpadki

Przeszklone witryny ekspozycyjne

Okap Live Cooking 7+

Miejsce na urzadzenia
grzewcze

Dowolna zabudowa dekoracyjna

instanco.pl 19

Witryna
Stanowisko robocze ekspozycyjna

— 1

I 8

i

Ostona przeszklona

Wanna neutralna Miejsce na bemar
grzewczy

Bufor magazynowy
dla butek

Szafki chtodnicze

Szafki neutralne

Mozliwo$¢ wykonania
dowolnej zew. zabudowy
dekoracyjnej

HOT DOG CONCEPT

W petni kompaktowy zestaw urzadzen do przygotowywania wySmienitych hot-dogéw francuskich
oraz tradycyjnych.

Hot Dog Concept sktada sie z 3 odrebnych urzadzen, ktére w zestawieniu perfekcyjnie sie integruja tworzac

funkcjonalny modut. Ten koncept mozna przystosowac rowniez do przygotowywania innych dan, tj. nalesnikow czy
gofréw.

Wysoka ergonomia pracy

Przestrzen na przechowywanie produktéw

Dwie pojemne szuflady chtodnicze Zobacz proces tworzenia konceptu
na naszym kanale
tatwy dostep do maszynowni urzadzen INSTANCO TV

Mozliwos¢ instalacji dowolnej zabudowy frontowej
Estetyczne i higieniczne wykonanie

Automatyczny system odparowania skroplin w witrynie

Elektroniczny sterownik z regulacjg temperatury chtodzenia
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ICE CREAM CONCEPT

Koncept przygotowany dla jednego z naszych Klientéw, ktory byt odpowiedzig na jasno
sprecyzowane oczekiwania. Dostosowany do przestrzeni, w ktorej finalnie zostat umleszcz_or&y.
Pozwala na jednoczesne przygotowanie i wydawanie dan na ciepto i dan na zimno. Posiada
duzg przestrzen roboczg w postaci blatow ze stali nierdzewnej.

Optymalna przestrzen do efektywnego wydawania szybkich przekgsek

Duza przestrzen do przechowywania

Mozliwo$¢ modyfikacji konceptu w zaleznos$ci od potrzeb i serwowanego menu

Nowoczesne witryny chtodnicze na dodatki zamknigte od strony Klienta z przesuwnymi drzwiczkami

Przestrzen przeznaczona do zmywania

Duza powierzchnia blatéw roboczych

Mozliwos¢ dotozenia dodatkowych, niezbednych urzadzen Przeszklonaii
higieniczna ostona

i —

Witryna chtodnicza z Sté6t chtodniczy z dwiema

umieczonymi bemarami niezaleznymi szufladami .

Konstrukcja i obudowa
Stoty robocze ze ze stali nierdzewnej

stali nierdzewnej

Zawsze skuteczne
rozwigzania

W segmencie chtodniczym proponujemy Panstwu
urzadzenia wygodne i proste w obstudze, ktérych
gléwna zaleta jest oszczednosé¢ czasu i miejsca
przeznaczonego na wiasciwe przygotowanie potraw.

Funkcjonalnos¢ jest dla nas najwazniejsza, dlatego
tez nasze produkty tgczg w sobie uzytkowa przestrzen
roboczg wraz z chtodnicza cze$ciag magazynowa
wkomponowang w konstrukcje naszych modutéw.
Bezposredni kontakt z produkcjg pozwala nam na
dowolng modyfikacje modutéw w oparciu o wymogi i
potrzeby naszych klientéw.

Pojemniki chtodnicze
& na l6d/lody
Przestrzen neutralna

r na opakowania

Regulowana wysokos$¢é
Witryna z ptytami nézek
grzewczymi

Szuflady chtodnicze o Cichy i wydajny
pojemnosci GN 1/1 agregat chtodniczy
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Chiodzenie

jeszcze nigdy nie byto
takie proste

Precyzyjna regulacja temperatury poprzez sterownik cyfrowy
Estetyczne wykonanie modutéw chtodniczych

Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304

Szuflady chtodnicze dostosowane do pojemnikéw GN 1/1
Izolowane korpusy podstaw chtodniczych

Szerokie mozliwosci wykonania zabudowy dekoracyjnej

450 mm

1000 mm

Pétka neutralna
na dodatki

Opiekacz rolkowy oraz kontakt grill s3
wyposazeniem dodatkowym catego modutu

MODUL HOT-DOG

Kompaktowe urzadzenie stuzace do przygotowywania hot-dogéw
zaréwno klasycznych, jak i francuskich. Mozliwo$¢ przystosowania
modutu réwniez do przygotowywania innych dan, np. gofréw
lub nalesnikéw. Neutralna przestrzen robocza pod blatem na
opakowania.

Wymiar: 950 x 700 x 1450 mm
Moc: 250W

Napiecie: 230V

Zakres temperatury: -2 do +10°C
Pojemno$é: 2xGN 1/1 H=100mm

£
5
<
£
5

Opcja wykonania:

Dodatkowa przestrzen na

kontakt grill

MODUL HOT-DOG

Model I-MOD-4 jest najmniejszym z dostepnych modutéw.
Urzadzenie idealnie nadaje sie do miejsc, ktére majg bardzo
matg przestrzenn komercyjng. Dwie szuflady chtodnicze wraz
z agregatem u podstawy. Funkcjonalno$é w potgczeniu
z niewielkimi wymiarami.

Wymiar: 600 x 700 x 1260 mm
Moc: 250W

Napiecie: 230V

Zakres temperatury: -2 do +10°C
Pojemnosé: 2xGN 1/1 H=100mm

473 mm

963 mm
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Uchylna szyba frontowa

Pétka na sosy

Szuflada nautralna

Powiekszona szuflada
chtodnicza

Cichy agregat u podstawy

MODUL HOT-DOG

Modut wyposazony jest w dwie bardzo pojemne szuflady:
goérng - neutralng i dolng - chtodzona. Urzadzenie znajduje
zastosowanie w miejscach gdzie dzienna ilos¢ wydanych hot
dogéw przekracza 200 sztuk.

Wymiar: 900 x 700 x 1455 mm
Moc: 250W

Napiecie: 230V

Zakres temperatury: -2 do +10°C
Pojemnos$é: 2 x 150 L

Mozliwo$¢ dodania oswietlenia

450 mm

200 mm

NADSTAWKA HOT-DOG

Przeszklona nadstawka neutralna jest rozwigzaniem dla
miejsc, ktére posiadajg juz podstawy szafkowe, ale brakuje
przestrzeni do przygotowania hot-dogéw. Posiada mozliwos¢
usytuowania na blatach istniejgcych stotéw.

Wymiar: 950 x 650 x 450 mm

Moc: 250W

Napiecie: 230V

Oswietlenie nadstawki (opcjonalnie)
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Pojemniki na dodatki

5xGN 1/4 Wymien ptyte na pojemniki GN

400 mm

Nawiew schiodzonego
powietrza na ptyte robocza

Deska robocza z tworzywa

Drzwi skrzydtowe

900 mm

2 nogi z hamulcem

0

LADA SALATKOWO-KANAPKOWA

Cichy agregat u podstawy

Modut chtodniczy do wykorzystania w dowolnym koncepcie. Swietnie nadaje sie do baru satatkowego. Modut sktada sie z blatu
krajalniczego oraz stelaza na 4(5) pojemniki GN1/1. Stacja sktada sig z: potki przystosowanej na 5(6) pojemnikéw GN 1/4 H=150
mm, deski krajalniczej 4-segmentowej wykonanej z poliamidu, 4 kétek (2 zhamulcem), oraz ptyty sterowanej za pomocy sterownika

cyfrowego.
LADA SALATKOWA
Wymiar: 950 x 700 x 1300 mm
Lada satatkowa jest urzadzeniem, ktére pozwala na Moc: 0,47kW
przetrzymywanie i przygotowanie potraw w odpowiednich Napiecie: 230V Wymiar: 1800 x 700 x 1205 mm Wymiar: 1400 x 700 x 1205 mm
warunkach. Otwory w blacie pozwalajg pomiesci¢ pojemniki 2 x Zakres temperatury: 0 do 10°C Moc: 1,5 kW Moc: 1,5 kW
1/1 GN oraz 2 x 1/4 GN. Przeszklona ostona higieniczna od strony Pojemnos$é: 2 x 851 Napiecie: 230 V Napiecie: 230 V

Zakres temperatury: 0 do 10°C Zakres temperatury: 0 do 10°C
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MOBILNA LADA CHLODNICZA

Stét jezdny do przygotowania produktéw na zimno, z nadmuchem
powietrza. Stanowiskowyposazonewewtasnyagregatchtodniczy
oraz uktad do laminarnego przeptywu powietrza. Sterownik
cyfrowy z wyswietlaczem pozwalajacy na precyzyjne ustawienie
wymaganych parametréw chtodniczych. Catos$¢ konstrukciji
wykonana ze stali nierdzewnej. Wymienne deski poliamidowe
dostosowane do rusztéw i pojemnikéw GN1/1. Dodatkowa
ramka na pojemniki GN 1/6 nad ptyta robocza. Demontowalna
ostona higieniczna od frontu. Stanowisko pozwala na bezpieczne
przygotowanie produktéw w kontrolowanej temperaturze +7°C w
$Srodowisku o temperaturze okoto +25°C. Dostepne konfiguracje
o pojemnosci wktadéw od 2 do 5.

Wymiar: 1055/1400/1745/2090 x 700 x 1100 mm

Moc: 0,81 kW

Napiecie: 230V

Temperatura pracy: +7°C przy temp. otoczenia do +25°C

-y ;
£ J s A " o m'
i wj ".
Dodatkowa ostona Wymienne ptyty Dodatkowa ramka
frontowa robocze na pojemniki
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MULTI CONCEPT / MODUL HOT-DOG

Rozbudowany koncept Hot Dog, ktéry nie tylko posiada zwigkszong przestrzen do
przechowywania pdtproduktéw (szuflady chtodnicze oraz neutralne%, ale takze wbudowany
podgrzewacz do paréwek #kwadratowy). Przeszklona nadstawka pozwala na tatwe wydawanie
pr,ngotowanych dan. Od frontu zapewnione zostato rowniez miejsce dla klientow w postaci
potki gdzie moga odtozy¢ gotowe danie w momencie ptatnosci.

Praktyczne przeszklenie zapewniajace higiene pracy

Osiem szuflad z mozliwoscig modyfikaciji - chtodnicze, neutralne

Wbudowany podgrzewacz do paréwek na ciepto

Duza przestrzen blatowa pozwalajgca na umieszczenie niezbednych urzadzen

Mini lada od strony Klienta

Gérna czes¢ zabudowy wykonczona ladg, na ktérej mogg zosta¢ umieszczone akcesoria

Wydajny agregat zapewniajgcy statg prace w wysokiej jakosci

Kontakt grill

Opiekacz rolkowy 14

teflonowy
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Optymalna wydajnos¢
grzewcza

Urzadzenia grzewcze marki Instanco znajdujg
szerokie zastosowanie w przygotowaniu termicznym
produktow w obszarze fast-food i nie tylko. Oferujemy
produkty dostosowane do potrzeb rynku, w zakresie
opiekania butek do hot-dogéw, smazenia/grillowania
mies i warzyw, opiekania kurczakéw, smazenia frytek
i ogolnego utrzymywania produktow w wysokich
temperaturach przed ich docelowym wydaniem
konsumentowi.

Dostepne na stronach katalogu urzadzenia cechuja sie
prostota, ale i wysoka jako$cig wykonania. Zbudowane
s3 w wiekszosci ze stali nierdzewnej, co czyni ich
konstrukcje higieniczng i trwata. Nie wymagaja
specjalnych i skomplikowanych szkolen, a ich obstuga
jest bardzo intuicyjna. Jedna z najwigkszych zalet
naszych urzadzen jest ich mobilnos¢ i niewielkie
rozmiary, co czyni je idealnymi w uzytkowaniu we
wszelkiego rodzaju bistrach, barach czy lokalach,
a takze food-truckach charakteryzujgcych sie
ograniczonym miejscem do pracy.
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Skuteczne

opiekanie i smazenie

Skuteczne grzanie dzigki zastosowaniu wydajnych grzatek
Moc urzadzenia dobrana do wielkosci i wydajnosci

Ptynna regulacja temperatury

Obudowy wykonane ze stali nierdzewnej

Trwata i solidna konstrukcja

Niewielkie gabaryty urzadzen

Produkcja w Polsce

T | POLSKI|
: s
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Higieniczne zakonczenie rolek
Solidna konstrukcja

Niezawodny silnik

Obudowa ze stali

nierdzewnej
2 niezalezne strefy

grzewcze
Wyimowana tacka na ttuszcz
Powtoka teflonowa Wielkos¢ dopasowana Wykonane z materiatow
lub nierdzewna do potrzeb najwyzszej jakosci

10 rolek
6 rolek 8 rolek 14 rolek
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Opiekacz rolkowy to urzadzenie stuzace do opiekania réznego rodzaju kietbasek i paréwek. Idealnie sprawdza sie w barach, na
stacjach benzynowych oraz w innych lokalach gastronomicznych z szybka obstuga.

Powierzchnia opiekacza, w zaleznosci od ilosci rolek, posiada jedng badz dwie strefy grzewcze, co w przypadku urzadzen
2-strefowych pozwala dostosowac urzadzenie do aktualnego obcigzenia umozliwiajgc utrzymywanie statej nizszej temperatury
juz gotowych kietbasek i jednoczesne opiekanie nowych produktéw w drugiej strefie. Opiekacz cechuje wysoka jako$¢ i higiena
wykonania, poprzez zastosowanie komponentéw ze stali nierdzewnej. Produkt sktada sie z 6 do 14 rolek wykonanych ze stali
nierdzewnej, badz z nieprzywieralnej powierzchni teflonowej, dzieki czemu kazdy moze dostosowaé urzadzenie do wtasnych
potrzeb. Opiekacz Instanco gwarantuje szybkie nagrzewanie, tatwa obstuge i proste czyszczenie.

6 ROLEK 8 ROLEK 10 ROLEK 14 ROLEK

Wymiar: 540 x 300 x 173 mm Wymiar: 540 x 384 x 173 mm Wymiar: 540 x 468 x 173 mm Wymiar: 540 x 636 x 1773 mm
(730x300x173 mm) Moc: 1,3kW (730x363x173 mm) Moc: 2,TkW

Moc: 0,9kW (1,2kW) Napiecie: 230V Moc: 1,5kW (2,8kW) Napiecie: 230V

Napiecie: 230V Zakres temperatury: 50-300°C Napiecie: 230V Zakres temperatury: 50-300°C
Zakres temperatury: 50-300°C Zakres temperatury: 50-300°C
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Nieustannie dbamy o to, aby nasza oferta byta w ciggtym rozwoju. To determinuje nas do wprowadzania dodatkowych udogodnien czy zmian,
ktére pozwalajg nam by¢ zawsze krok przed konkurencja, przy jednoczesnym zachowaniu odpowiedniego zrozumienia potrzeb naszych
Klientéw. Nie inaczej jest w przypadku opiekaczy rolkowych. Pracowalismy nad projektem zmian w tych urzadzeniach majacych na celu
nie tylko zwiekszenie bezpieczenstwa uzytkownika czy podniesienia jego komfortu pracy, ale réwniez zadbania o walory estetyczne tego

produktu.

wygodne i bezkompromisowe rozwigzanie pozwalajgce na tatwos¢

postugiwania sie i uzytkowania urzadzenia bez koniecznosci

przechodzenia skomplikowanych szkolen. Dzieki temu kazdy z

uzytkownikéw jest w stanie zweryfikowaé, ktére pokretto jest

dedykowane okreslonej strefie grzania
pozwala na bezposrednie
kontrolowanie zadanej temperatury
na kazdej ze stref grzewczych
opiekacza rolkowego. W momencie pozwala w fatwy i  profesjonalny
gdy temperatura spada otrzymujemy sposOb kontrolowa¢ czas opiekania dla
informacje w postaci zapalajacej sie poszczegdlnych stref. Dzieki temu mozemy
lampki podgrzaé kazdg z przygotowywanych

kietbasek ,w punkt” - dbajgc o najwyzsza
jakos¢ wydawanych przekgsek

Szklana nadstawka dedykowana do opiekacza rolkowego to
rozwigzanie zapewniajgce bezpieczenstwo oraz komfort pracy.
Wykonana z wysokiej jakosci szkta hartowanego, odpornego na
temperature orazuszkodzenia. Istnieje mozliwos$¢ dostosowania
nadstawki do wielkosci zamawianego opiekacza rolkowego,
tak aby idealnie wpasowata sie w jego linie. Dodatkowg zaletg
nadstawki jest jeszcze lepsze utrzymanie temperatury.
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Kazdy z naszych dwustrefowych opiekaczy rolkowych ma mozliwo$¢ umieszczenia przektadki wege pozwalajacej
na oddzielenie od siebie kietbas z miesem i kietbas bez miesa opiekanych réwnoczesnie. Dzieki temu sygnalizujemy
naszych odbiorcom, ze dbamy o to, aby przygotowywane przez nas dania wege nie miaty bezposredniego kontaktu z
migsem réwniez podczas wstepnej i konicowej obrébki dania.

Wszystkie proponowane i prezentowane
przez nas modele opiekaczy rolkowych
moga zosta¢ wykonane w catosci ze stali
nierdzewnej lub tez ich obudowa moze
zostac pokryta czarng powtoka.

— O

Opiekacz rolkowy wersja WEGE to urzadzenie stuzace do opiekania réznego rodzaju kietbasek i paréwek, ktdre
pozwala na jednoczesne opiekanie kietbasek z miesem i kietbasek wege. Dzieki zastosowanej przektadce
umieszczonej miedzy strefami grzewczymi otrzymujemy mozliwos¢ jednoczesnego przygotowania dwoch
rodzajow kietbasek bez koniecznosci czyszczenia opiekacza po kazdej partii.

Zastosowanie tego rozwigzania mozliwe jest w opiekaczach rolkowych posiadajgcych 2-strefy grzewcze - modele
10 i 14 rolkowe. Utrzymywanie statej temperatury na obu strefach.

Opiekacz cechuje wysoka jakos$¢ i higiena wykonania, poprzez zastosowanie komponentow ze stali nierdzewne;.
Produkt sktada sie z 10 lub 14 rolek wykonanych ze stali nierdzewnej, badz z nieprzywieralnej powierzchni teflonowej.
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KONTAKT GRILL

Uzupetnienie do podgrzewacza rolkowego. Kontakt grill jest
najczesciej wykorzystywany do podgrzewania i 2-stronnego o
opiekania butek do hot-dogéw. Grill nadaje sie réwniez do innych Blokada potozenia
produktéw z pieczywa, a takze do opiekania np. warzyw.

Estetyczny, maty z obudowg wykonang ze stali nierdzewnej,

co utatwia utrzymanie czystosci. Grill posiada dwie ryflowane Powierzchnia ryflowana
ptyty zeliwne ze statym przeswitem, oraz uchwyt wykonany

z tworzywa, zapobiegajacy oparzeniu przy uzytkowaniu.

Wymiar: 273 x 328 x 192 mm
Moc: 1,6kW

Napiecie: 230V

Zakres temperatury: 50-300°C

KONTAKT GRILL PANINI

Kontakt grill Panini przeznaczony jest do profesjonalnego uzytku
w zaktadach zbiorowego zywienia przez przeszkolony personel.
Stuzy do obrébki termicznej pieczywa przez podgrzewanie lub
lekkie przypiekanie. Jest to nowy model wprowadzony do naszej
oferty — grill stykowy — zapewniajgcy mozliwo$¢ podgrzewania,
np. plackéw do tortilli. Wysoka jakos¢ wykonania ze stali
nierdzewnej AlS1 304, ragczka z mozliwo$cig zabezpieczenia przed
poparzeniem, ptyty grzewcze najwyzszej jakosci zapewniaja
sprawne, szybkie i wydajne funkcjonowanie tego urzadzenia.

Wymiar: 200 x 270 x 335 mm Masa urzadzenia: 7,5 kg

Pow. robocza: 2 x 256 x 256 mm Stopieri ochrony przed woda: IP32

Moc: 1,6kW Klasa zabezpieczenia przed porazeniem pradem: |
Napiecie: NPE 230V ac Grubo$¢ minimalna wsadu: 30 mm

Zakres temperatury: 50-300°C

TOSTER PRZELOTOWY

Elektryczny toaster przelotowy przeznaczony do profesjonalnego
uzytku w gastronomii. Gtéwnym przeznaczeniem urzadzenia
jest opiekanie pieczywa. Konstrukcja urzadzenia wykonana
z wysokogatunkowej stali nierdzewnej. Element grzewczy
wykonany w postaci ptyty aluminiowej znajdujacej sie w centralnej
czesci urzadzenia, wraz z tasma teflonowa. Dzieki niewielkim
rozmiarom urzadzenie nadaje sie do uzytku na kazdym blacie.

Wymiar: 262 x 380 x 502 mm
Moc: 1,0kW

Napiecie: 230V

Zakres temperatury: 50-300°C

6 x SZYBSZY 3 x BARDZIEJ
WYDAJNY
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GOFROWNICA

Jak poswiecajgc minimum miejsca w kuchni dodaé¢ nowa,
wysokomarzowa pozycje w menu? Tradycyjne gofry jako deser
lub ze stonymi dodatkami w ofercie $niadaniowej. Podstawa dan,
w ktérych kreowaniu ogranicza nas tylko wyobraznia. Znajdzie
zastosowanie w kazdego rodzaju gastronomii. Jaki rodzaj ciasta
i dodatkéw idealnie pasowatby do oferty Twojego lokalu?

Wymiar: 270x405x170 mm
Moc: 2,0 kW

Napiecie: 230 V

Zakres temperatury: 50°- 300°C

Nierdzewna powierzchnia
robocza

2-niezalezne strefy
grzewcze

Pokrywa nierdzewna z
uchwytem

dwie strefy
grzewcze

SALAMANDER

Idealne rozwigzanie do podgrzewania potraw i zapiekanek w
matej gastronomii! Przygotujesz Dwie strefy grzewcze oraz
intuicyjne sterowanie elektroniczne sprawig, ze przygotujesz
swoje dania jeszcze szybciej, co pozytywnie wptynie na Twoja
sprzedaz.

Wymiar: 500 x 553 x 465 mm
Moc: 3,5 kW

Napiecie: 230 V

Zakres temperatury: 50°- 300°C

PLYTA SMAZALNICZA

Bezttuszczowa, nastawna ptyta smazalnicza, idealna do
smazenia stekéw oraz grillowania wszelkiego rodzaju mies
iwarzyw. Urzadzenie zapewniawysoka moc grzaniagwarantujgca
skrécenie czasu smazenia produktéw. Dodatkowo posiada
2 niezalezne strefy grzewcze. Obudowa wykonana ze stali
nierdzewnej utatwiajgcej utrzymanie czystosci urzadzenia. Ptyta
smazalnicza zostata zaprojektowana z otworem zrzutowym oraz
wysuwang od spodu tacka na pozostatosci po smazeniu.

Wymiar: 460 x 525 x 150 mm
Moc: 3,5kW

Napiecie: 230V

Zakres temperatury: do 300°C

Podswietlenie LED

PODGRZEWACZ PAROWEK

Urzadzenie zostato zaprojektowane z myslg o przygotowywaniu
paréwek/kietbasek na parze. Wykonane jest z hartowanego szkta
i stali nierdzewnej, dzieki czemu tatwo utrzymac je w czystosci.
Wyrdznia sie nowoczesnym wygladem i tatwa obstuga.

Wymiar: 300 x 290 x 500 mm
Moc: 0,7 kW

Napiecie: 230 V

Zakres temperatury: do 95°C
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Pokrywa nierdzewna z
uchwytem

Urzadzenie wpuszczane
w blat lub nastawiane

-0

PODGRZEWACZ PAROWEK

Elektryczny podgrzewacz przeznaczony do przechowywania
paréwek w wodzie. Higieniczna i trwata konstrukcja. Urzadzenie
wykonane w catosci ze stali nierdzewnej. Podgrzewacz posiada
kotnierz umozliwiajacy jego wbudowanie w blat, natomiast dzieki
niewielkim rozmiarom réwnie dobrze moze by¢ wykorzystywany
jako urzadzenie nastawne.

Wymiar: 325 x 418 x 325 mm
Moc: 1,5 kW

Napiecie: 230 V

Zakres temperatury: do 120°C
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Rozen

CHICKEN CONCEPT II

Zajmuje mato mie&sca, zapewnia wydajng prace
oraz_wilasciwg ekspozycje przygotowywanych
porcji kurczakow.

Idealne rozwigzanie dla lokali szybkiej obstugi, w ktorych nie
ma duzo przestrzeni, ale istnieje potrzeba jednoczesnego
przygotowywania — rozen i eksponowania. Witryna

grzewcza przeznaczona zaréwno do ekspozycji produktu
jak i utrzymywania jego wysokiej temperatury.

Witryna
Opiekacz i witryna w jednym miejscu

Solidna konstrukcja

Oswietlona komora opiekacza i witryny
Wykonany ze stali nierdzewnej
Napiecie: 2 x 400V

Moc: 2 x 5,0kW

1500 mm
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Prezentacja produktu w
nowoczesnym stylu

Witryny gastronomiczne do prezentacji produktow sa
idealnym rozwigzaniem wszedzie tam gdzie istnieje
potrzeba ekspozycji produktéw zaréwno na ciepto,
zimno jak i w postaci neutralne;j.

Dzieki prostemu i nowoczesnemu design'owi oraz
przede wszystkim przeszklonej konstrukcji, sa
wrecz stworzone do wyznaczonego celu, jakim
jest jak najwieksza mozliwa ekspozycja swojej
zawartosci, przy zachowaniu odpowiednich warunkéw
temperaturowych w ich wnetrzu. Istotg witryn Instanco
jest prostota potagczona z estetyka oraz przeszklona
konstrukcjaios$wietlenie LED - sg to zalety wyrdzniajace
nasze witryny na rynku.
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Pierwszy producent w Polsce witryn grzewczo - chtodniczych

+60°C » +65°C

Witryny ekspozycyjne serii Professional moga byé neutralnebadz grzewcze. Nadrzednym zadaniem obu typ6éw witryn jest maksymalnie
przejrzysta ekspozycja produktow, co uzyskano poprzez catkowicie szklang zabudowe frontowa/boczna oraz wbudowane oswietlenie

Instanco jako pierwszy producent w Polsce wprowadza wewnetrzne.
na I'ynek Witl'yny Z SYStemem DTS (Dual Temperature Witryny grzewcze firmy Instanco umozliwiajg regulacje temperatury w zakresie do 80°C, dzieki czemu mozna w nich przechowywac¢
P o e o . otrawy o zréznicowanych wymaganiach cieplnych. Witryna posiada ceramiczng pt rzewczg, co gwarantuje réwnomierny rozktad
System) ) ktory moze ZOStaC ZaStosowany W kaZd EJ fer;per);tury - jestto bgrdzo i);totr?e ze wzglezu za zapetmynienrze wiasciwych warl’j]n?(c})l\’:ve m?szystkiri przgchowytwlanym potrawoﬁw. Dzieki

funkcji nawilzenia dania sg smaczne i nie ulegajg wysuszeniu w wysokiej temperaturze.

witrynie chlodniczej oferowanej przez Instanco.

Urzadzenie pozwala na okresowg zmiane prezentowanych w witrynie produktéw. Od dzisiaj WITRYNA NEUTRALNA WITRYNA GRZEWCZA Z

korzystajgc z witryn Instanco posiadajgcych system DTS nie musisz inwestowac¢ w dwa :
urzadzenia — wykorzystujesz tylko jedno. NAWILZENIEM

Dzieki temu zmiana koncepcji sprzedazy w Twoim biznesie nie wigze sie z dodatkowa Wymiar: 396 x 590 x 605 mm
inwestycja. Moc: 0,5kW Wymiar: 396 x 590 x 605 mm
Napiecie: 230V Moc: 0,7kW

Napiecie: 230V
Zakres temperatury: do 80°C

---------------------------------------
.......................................
---------------------------------------
ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
.......................................
.......................................
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Dodatkowa pétka

Mozliwa regulacja kata
nachylania ptyty ekspozycyjnej

Lampa
halogenowo-kwarcowa

|

605 mm
1
||
|

Szyba frontowa uchylna
Ptyta grzewcza ceramiczna

T . Wysuwany pojemnik do
- nawilzania komory

Rynienka do ttuszczu Ekspozytor ryflowany Ptyta tupkowa

Szyby boczne demontowalne
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Witryny o charakterze ekspozycyjnym pozwalajaca na umieszczenie w niej produktéw juz gotowych do bezposredniej sprzedazy. Witryny o
charakterze nastawnym, ktére idealnie sprawdza sie w malej przestrzeni na blacie. Z duzym powodzeniem mozna wkomponowa¢ je w juz
istniejacy ciag wydawczy czy sprzedazowy. Jedna z witryn posiada funkcje grzewcza z nawilzeniem pozwalajaca utrzymaé odpowiednia
temperature wczesniej przygotowanych potraw. Nawilzenie gwarantuje brak wysuszania dan.

WITRYNA NEUTRALNA NASTAWNA

Witrynka neutralna stuzy do ekspozycji produktéw spozywczych.
Wyposazona jest w os$wietlenie diodowe typu COB. Posiada pétke
szklang 350x295 z mozliwoscig demontazu. Pétka wyposazona w
os$wietlenie LED. Wyposazona dodatkowo w ramke, wktad tupkowy i
lustro. Witrynka zabudowana jest szybg gieta po tuku od strony klienta
i gory, oraz szybami prostymi po bokach.

Napiecie zasilania: 230 V 50Hz.
Moc elektryczna: 25 W

WITRYNA GRZEWCZA Z NAWILZENIEM NASTAWNA H-"__""‘ —— e

Witrynka grzewcza stuzy do podtrzymania temperatury cieptych dan
i przekasek. Posiada dwa niezaleznie regulowane uktady grzewcze:
1. od dotu za posrednictwem grzewczej ptyty ceramicznej, 2. od géry za
posrednictwem os$wietlenia halogenowo-kwarcowego. Wyposazona
jest w o$wietlenie diodowe. Istnieje mozliwo$¢ umieszczenia na ptycie
ceramicznej, pojemnika z woda w celu naparowania wnetrza witryny,
wowczas na wierzchu pojemnika mozna eksponowacé produkty.

Napiecie zasilania: 230V 50Hz
Moc elektryczna: 70W
Zakres temperatur: do 80°C -
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WITRYNA GRZEWCZA NA PODSTAWIE

Witryna grzewcza na podstawie to urzadzenie niezwykle
eleganckie i praktyczne. Idealnie prezentuje sie w kazdym
wnetrzu. Zapewnia doskonate ogrzewanie z réwnomiernym
rozktadem temperatury dzieki zastosowaniu ptyty
ceramicznej. O$wietlenie halogenowe pomaga eksponowacé
potrawy we wtasciwy sposéb. Catosé¢ wykonana jest z
komponentéw najwyzszej jakosci. Szkto i stal nierdzewna
pomagajg w utrzymaniu czystosci i spetniajg wymogi
higieniczne.

Dodatkowa opcja - 4 pétki

Wymiar: 460 (540) x 712 x 1665 mm
Moc: 1,4 kW/1,84 kW

Napiecie: 230 V

Zakres temperatury: do 90°C/110°C

Dwa warianty szerokosci
urzadzenia

Regulowane
nachylenie pétek

Regulowane
nachylenie pétek

Demontowalne
panele boczne

Bez szyby

frontowej
Dowolny kolor zabudowy
dekoracyjnej

REGAL GRZEWCZY

Regat grzewczy do samoobstugi przez klienta z
regulowanym katem nachylenia pétek. Utrzymuje gotowe
potrawy i przekagski w odpowiedniej temperaturze. Idealnie
nadaje sie do przechowywania takich dan jak pizza, tortilla,
zapiekanka czy podgrzewane kanapki. Temperatura
ustalana jest za pomoca niezaleznych termostatéw, dzieki
czemu w kazdej strefie moze by¢ zadana inna temperatura
grzania.

Wymiar: 730(450) x 750 x 1800 mm

Moc: 3,6(1,8)kW

Napiecie: 400(230)V

Zakres temperatury: +30 do +90°C

720 mm

945 mm

instanco.pl

stuzy do ekspozycji i podtrzymania temperatury
wczesniej przygotowanych dan i przekasek,

grzanie wnetrza regatu odbywa sie poprzez wymuszony obieg
powietrza oraz za posrednictwem ceramicznych ptyt grzewczych,

w regale wystepuje pie¢ poziomdw eksponowania dan:
1x podstawa + 4x potki,
potki maja regulacje kata nachylenia,

temperatura kazdego poziomu regulowana za
pomoca osobnych paneli sterowania,

os$wietlenie LED na przednich wspornikach pionowych wnetrza regatu,

regat stoi przy $cianie, po bokach wystepujg ostony ze szkta
hartowanego, a od strony klienta regat jest otwarty,

sterowanie ukryte za panelem uchylnym w podstawie regatu,

izolacja z wetny mineralnej z tytu, w podstawie i w suficie regatu.

Wymiar: 450 x 665 x 2150 mm
Zasilanie: 2450 W

Napiecie: 230V / 50Hz

Zakres temperatury: +30 do 70°C

Dwie formy grzania poprzez ptyte ceramiczng
i wymuszony obieg powietrza

45

REGAL GRZEWCZY Z WYMUSZONYM OBIEGIEM POWIETRZA

Regat samoobstugowy do utrzymywania zadanej temperatury dan cieptych dla klientéw. Z regulowanym katem nachylenia pétek.
Utrzymuje gotowe positki i przekaski w odpowiedniej temperaturze. Idealny do przechowywania takich dan jak pizza, tortilla, zapiekanka
czy podgrzewana kanapka. Temperatura jest ustawiana przez niezalezne termostaty, dzieki czemu w kazdej strefie mozna ustawic¢ inng

temperature grzewcza.
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Utrzymuje
odpowiednia
temperature
gotowego dania.

REGAL GRZEWCZY Z PLYTAMI CERAMICZNYMI

Regat grzewczy, ktéry idealnie nadaje si¢ do ekspozycji
i podtrzymywania wyzszych temperatur wczesniej przygotowanych
dan i przekasek. Grzanie wewnatrz regatu odbywa sie za
posrednictwem ptyty grzewczej — nagrzewnicy.

Regat posiada cztery lub pieé pozioméw eksponowania danh.
Temperatura kazdego poziomu regulowana jest za pomoca regulatora
cyfrowego z wyswietlaczem.

Na tylnej $cianie wnetrza regatu znajduje sie oswietlenie halogenowe.
Regat o charakterze przy$ciennym.

Z boku wystepujg ostony ze szkta hartowanego — od strony Klienta
regat jest otwarty. Izolacja wykonana jest z wetny mineralne;j.

zmiana perforacji na pétkach,

zmiana koloru o$wietlenia,

mozliwos$¢ instalacji oswietlenia LED,
malowanie proszkowe regatu na wybrany kolor z podstawowej palety RAL,

mozliwos$¢ projektu oklejenia regatu.
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Drzwi z samodomykaczem

e =
-\""-\.\.'.
\ Regulowana wysokos$¢
potek
Drzwi uchylne od
strony obstugi

Mozliwo$¢ dodanie etykiet
cenowych na pétkach

Uchylna szyba
frontowa

f ]

Kierownica nadmuchu et
chtodnego powietrza ko

Witryna chtodnicza z agregatem z szybg petna od strony klienta. Utrzymuje odpowiednio niska temperature w komorze witryny,
na kazdym z 3-pozioméw ekspozycji. Dostep do witryny od strony obstugi poprzez drzwi skrzydtowe przeszklone. Regulacja
temperatury pracy za pomoca termostatu. Idealnie nadaje sie do przechowywania kanapek, satatek, zimnych przekasek i
napojow. Oswietlenie diodami LED zapewnia wtasciwg ekspozycje produktéw w witrynie.

Witryna chtodnicza z otwartym frontem. Doskonate rozwigzanie dla samoobstugowych sklepéw spozywczych, stacji
benzynowych i baréw szybkiej obstugi. Wydajny agregat pozwala utrzymywac stata temperature ekspozycji mimo otwartej
formy witryny. Pétki z precikami ograniczajacymi i/lub z listwami cenowymi. Wewnetrzne o$wietlenie LED.

Swietlenie LED

Bez szyby frontowej

Stoper produktéw
oraz etykieta cenowa
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Drzwi z samodomykaczem

Regulowana wysoko$¢
potek

Drzwi uchylne od
strony obstugi

Mozliwo$¢ dodanie etykiet
cenowych na pétkach

Uchylna szyba
frontowa

- :\-
o
Kierownica nadmuchu
chtodnego powietrza .

Witryny chtodnicze z agregatem oraz z petng szybg od strony klienta (w wersji zamknietej), a takze bez szyby od strony klienta
(w wersji otwartej). Utrzymujg odpowiednig niskg temperature w komorze witryny, na kazdym z 3-pozioméw ekspozycji. Dostep
do witryny od strony obstugi poprzez drzwi skrzydtowe przeszklone. Regulacja temperatury pracy za pomocg termostatu
umieszczonego od strony obstugi. Nadaja sie idealnie do przechowywania kanapek, satatek, zimnych przekasek i napojéw.

Zastosowane w witrynach o$wietlenie diodami LED zapewnia wtasciwg ekspozycje produktéw na kazdym poziomie. Witryny
chtodnicze z otwartym frontem to doskonate rozwigzanie dla samoobstugowych sklepéw spozywczych, stacji benzynowych i
baréw szybkiej obstugi. Wydajny agregat pozwala utrzymywac statg temperature ekspozycji mimo otwartej formy witryny. Potki
z precikami ograniczajgcymii/lub z listwami cenowymi.

Oswietlenie LED

Bez szyby frontowej

Stoper produktéw
oraz etykieta cenowa

WITRYNA CHLODNICZA
ZAMKNIETA

Wymiar: 500 x 800 x 1380 mm
Moc: 0,7kW

Napiecie: 230V

Zakres temperatury: od 5do 12°C

WITRYNA CHLODNICZA
OTWARTA

Wymiar: 400 x 800 x 1380 mm
Moc: 0,8kW

Napiecie: 230V

Zakres temperatury: od 5do 12°C

WITRYNA CHLODNICZA
ZAMKNIETA

Wymiar: 500 x 800 x 1380 mm
Moc: 0,7kW

Napiecie: 230V

Zakres temperatury: od 5do 12°C

WITRYNA CHLODNICZA
OTWARTA

Wymiar: 400 x 800 x 1380 mm
Moc: 0,8kW

Napiecie: 230V

Zakres temperatury: od 5 do 12°C



50

instanco.pl

3 x ceramiczne ptyty grzewcze

= Drzwi na prowadnicach
suwanych

Front otwarty

Oswietlenie LED

Mozliwos$¢ pochylenia
powierzchni dolnej

Niezalezne sterowanie
trzech ptyt grzewczych

WITRYNA MINI 3

Witryna wykonana ze stali nierdzewnej AlISI 304. Wyposazona w trzy ceramiczne Wymiar: 1190 x 450 x 300 mm
ptyty grzewcze, z ktérych kazda posiada mozliwo$¢ ptynnej regulacji temperatury. Moc: 750W

Wszystkie ptyty sterowane sg oddzielnie, dzieki czemu mozemy dopasowywaé Napiecie: 230V

temperature na biezagco w zaleznosci od eksponowanych produktéw. Witryna jest Zakres temperatury: 90°C
otwarta od strony Klienta, co daje mozliwos¢ szybkiej samoobstugi, natomiast

od strony pracownikdéw wyposazona jest w drzwi suwane. Witryna zajmuje mato

miejsca, dzieki czemu idealnie nadaje sie do nizszych pomieszczen. Najwyzszy

mozliwy poziom ekspozycji uzyskany dzieki zastosowaniu w petni szklanej

zabudowy goérnej i boczne;j.

Witryna
grzewcza I
Witryna L
chtodnicza
LT T T
. T i e
PR - =
PR - : - :
WITRYNA COMBO

Wymiar: 1450 x 800 x 143) mm

Moc: 0,44 kW (chtodnicza), 1,04 kW (grzewcza)

Napiecie: 230V

Zakres temperatury: od 2 do 12°C (chtodnicza)
od 30 do 110°C (grzewcza)
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Unikalne potgczenie grzewczej i chiodniczej witryny
ekspozycyjnej, umozliwiajgce prezentacje produktéw na matej
przestrzeni, wymagajacych zaréwno niskich jak i wysokich
temperatur. Catkowicie przeszklona konstrukcja wraz z
wewnetrznym os$wietleniem LED. Prezentacja produktow
jeszcze nigdy nie byta taka prosta. Umieszczajac witryny
bezposrednio naladzie frontowej produkt jest podany klientowi
praktycznie pod sama twarz.Takie potgczenie idealnie nadaje
sie wszedzie tam gdzie przy ograniczonej powierzchni istnieje
potrzeba prezentaciji i sprzedazy produktéw na ciepto i zimno.

Stabilno$¢ temperatur i tatwos¢ ich regulacji czyniag
prezentowany koncept jeszcze bardziej atrakcyjnym. Przekonaj
sie sam! Dajemy réwniez mozliwo$é doboru witryn o réznych
dtugosciach - gradacja liczona wilosciach GN1/1 wchodzacych
do witryn. Witryna Combo moze funkcjonowa¢ zaréwno jako
element samoobstugowy badz w trybie obstugowym - jedyna
réznica to szyba frontowa badz jej brak.

UWAGA. Agregat chtodniczy wymaga kratki wentylacyjnej w
zabudowie zewnetrznej mebla stanowigcego podstawe witryn.
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WITRYNA CHLODNICZA DO ZABUDOWY

Wewnetrzne oswietlenie
LED

Witryna chtodnicza do zabudowy pozwala w atrakcyjny sposéb
eksponowa¢ potrawy lub napoje wymagajace przechowywania

w nizszych temperaturach otoczenia. Witryna dostosowana jest Drzwi skrzydtowe od

do umieszczenia w dowolnej zabudowie dopasowanej do stylu i £ strony obstugi Regulowana wysoko$é
wystroju wnetrza obiektu. 2 pétek
Kazda pétka zawiera
Wymiar: 405 x 435 x 1265 (710) mm Petna szyba frontowa oswietlenie LED
Moc: 0,25kW
Napiecie: 230V
Zakres temperatury: 2 do 8°C
Réwnomierny rozktad temperatury na wszystkich
pétkach
Etykiety cenowe
. na potkach
mo s N E
| |-|'“| i 8 Wysoka jakos¢ wykonczenia
S " szyb (kolor farby UV do wyboru Witryny zawieraja
wg. palety RAL) listwy cenowe
, Szyby hartowane
Wykonane ze stali nierdzewnej AlISI 304
Cyfrowy sterownik Cyrkulacja powietrza Izolowane drzwi z
temperatury poprzez ptyte dolng uszczelka magnetyczna
” Automatyczne odprowadzanie skroplin
Waskie urzadzenie zaledwie 40 cm
Wewnetrzne o$wietlenie LED
WITRYNA NEUTRALNA NASTAWNA
Witryny neutralne doskonale eksponujg oferowane
produkty spozywcze dzieki oéwietleniu diodami LED. P6tki
Petna szyba frontowa gwarantujg dobre zorganizowanie przestrzeni w $rodku Wygodne dojécie serwisowe
witryny. Idealnie sprawdzg sie w sklepach spozywczych, do agregatu
1 na stacjach benzynowych czy w pubach. Nadajg sie do
Drzwi skrzydtowe od przechowywania zywnos$ci niewymagajacej podgrzewania
strony klienta czy chtodzenia.
Oswietlenie kazdej Wymiar: 405 x 388 x 710 mm i
potki Moc: 0,01kW ¥
Napiecie: 230V Pétki szklane z mozliwoscia
tatwego demontazu

Mozliwo$¢ zmiany koloru -

Neutralna przestrzen Oswietlenie LED Zawiasy z
pod witryna kazdej potki samodomykaczem
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WITRYNA NEUTRALNA NASTAWNA
EKONOMICZNA

Witryny neutralne doskonale eksponujg oferowane
produkty spozywcze dzieki oswietleniu diodami LED. Potki
gwarantuja dobre zorganizowanie przestrzeni w $rodku
witryny. Idealnie sprawdza sie w sklepach spozywczych,
na stacjach benzynowych czy w pubach. Nadaja sie do
przechowywania zywnosci niewymagajacej podgrzewania
czy chtodzenia.

Wymiar: 405x 388 x710 mm
Moc: 0,01kW
Napiecie: 230V

LODOWKA PODBLATOWA

Model lodéwki podblatowej wykonanej ze stali nierdzewne;j.
Przystosowanej do umieszczenia w niewielkiej przestrzeni
znajdujgcej sie pod blatem. Istnieje réwniez mozliwosé
zainstalowania lodéwki na jednej z pétek regatu drewnianego.
Stuzy do ekspozycji trunkdw znajdujacych sie w matych butelkach,
jak réwniez produktéw wymagajacych przetrzymywania w
chtodzie. Lodéwka posiada samodzielne oswietlenie LED oraz
tatwy w obstudze panel sterujgcy znajdujacy sie na przodzie.
Istnieje  mozliwos¢ personalizacji urzadzenia, np. poprzez
malowanie proszkowe.

Wymiar: 500 x 530 x 1150 mm
Moc: 210 W

Napiecie: 230V 50Hz

Zakres temperatury: +2 do +10°C
Pojemnosé: 120 dm?

WITRYNA CHLODNICZA ZAMKNIETA OD
STRONY KLIENTA

Wymiar: 600/900/1200 x 750 x 1400 mm
Zakres temperatury: +2 do +8 °C

Moc elektryczna: 470 W

Moc oswietlenia: 20 W

Zasilanie: 230V 50Hz

instanco.pl

WITRYNA CHLODNICZA OTWARTA OD
STRONY KLIENTA

Wymiar: 600/900/1200 x 750 x 1400 mm
Zakres temperatury: +2 do +8 °C

Moc elektryczna: 470 W

Moc oswietlenia: 20 W

Zasilanie: 230V 50Hz

WITRYNA CHLODNICZA OTWARTA
PRZYSCIENNA

Witryna chtodnicza otwara od strony Klienta. Zaprojektowana w
taki sposob, by utatwié Klientom koficowym korzystanie z niej.
Szyba zostata zaprojektowana pod katem i ma sko$ny charakter
co podnosi walory ekspozycyjne tego urzadzenia. Doskonate
rozwigzanie dla sklepéw samoobstugowych, stacji benzynowych,
czy baréw szybkiej obstugi. Agregat utrzymuje statg temperature

mimo otwartego charakteru witryny. Wewnetrzne o$wietlenie LED.

Wymiar: 600/900/1200 x 750 x 1400 mm
Zakres temperatury: +2 do +8 °C

Moc elektryczna: 470 W

Moc oswietlenia: 20 W

Zasilanie: 230V 50Hz

55



56  instanco.pl instanco.pl 57




58 instanco.pl

INST/\NCO@

Rynki na ktérych jestesmy obecni
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Producent konceptéow gastronomicznych
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