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INSTANCO

Projektujemy, tworzymy i dostarczamy koncepty dla lokali
gastronomicznych oraz strefy Fast Food. Koncentrujemy
sie na wizji naszych Klientow wspierajac jg naszg wiedza
i doswiadczeniem.

Naszym priorytetem jest zadowolenie Klienta. Poprzez
oferowanie skutecznych rozwigzan oraz produkowanie wysokiej
jakosci urzadzen gastronomicznych i konceptéw, wykorzystujgc
przy tym produkty o bardzo wysokiej jakosci z gwarancja
niezawodnosci.

www. instancoconcept.pl sale@instanco.com +48 500 217 233

/§: serwis@instanco.com +48 517 480 714
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INSTANCO

Podejmujac sie nowych realizacji staramy sie prowadzi¢ nasze dziatania kompleksowo, aby zagwarantowaé naszym
Klientom najwyzszg jakos¢ oferowanych ustug. Stad tez w ramach prowadzonych przez nas projektéw dysponujemy:

Posiadamy zlokalizowany pod Poznaniem nowoczesny park maszynowy spetniajacy najsurowsze
unijne normy. W petni wyposazona hala produkcyjna pozwala nam na szybka, profesjonalng,
doktadna i seryjng produkcje urzadzen obecnych na europejskich rynkach od wielu lat.

Urzadzenia, koncepty czy ciggi wydawcze i barowe to nie tylko lita stal. Dbamy o kazdy
najmniejszy szczegét dlatego tez proponujemy naszym Klientom rozwigzania zabudowy
drewnianej, ktére zdecydowanie podnosza warto$¢ estetyczng przygotowywanych przez nas
projektéw. Proponujemy i wykonujemy jg samodzielnie wraz z montazem.

Standardowe urzadzenia wcigz sg popularne na rynku, a ich atrakcyjno$¢ nie spada. Nie
zmienia to jednak faktu, ze poszukiwanie nowych, innowacyjnych rozwigzan, ktére maja
szanse zrewolucjonizowa¢ $wiat gastronomii jest bardzo wazne. Dziat projektowy jest w stanie
przygotowac praktycznie kazdy projekt, spetniajgc jednoczesnie wymagania naszych Klientéw
oraz aspekty funkcjonalnosci i ergonomii inwestycji.

+ koncepty gastronomiczne * zupomat

+ koncepty barowe « zmywarki gastronomiczne
* urzadzenia chtodnicze + wyciskarki do owocow

+ kostkarki do lodu + vendingi

* urzadzenia grzewcze + szklarnie gastronomiczne
*  witryny + szafy chtodnicze napojowe

* piece



Spis tresci
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Niezawodne rozwigzania
dla gastronomii

Badz unikalny!

Firma Instanco, powstata z mysla o wprowadzaniu
innowacyjnych rozwigzan na rynek gastronomiczny. Jako
pierwsi zaproponowaliSmy nowoczesne rozwigzania w
postaci konceptéw, majgcych na celu zwigkszenie wydajnosci
i podwojenie zyskéw, przy jak najmniejszym naktadzie
pracy. Segment Fast-Food jest specyficzny. W wiekszosci
baréw i lokali tego typu jest mato miejsca, a réznorodnos$é
serwowanych dan jest bardzo duza. W odpowiedzi na te
potrzeby stworzyliSmy koncepty gastronomiczne, cechujgce
sie funkcjonalnoscig i kompaktowoscig. W krétkim czasie
zauwazylis$my, ze rynek jest otwarty na tego typu rozwigzania,
dlatego caty czas poszerzamy naszg oferte. Oczywiscie
posiadamy bogatg game produktéw indywidualnych, ktére
moga stuzyé jako petne wyposazenie, jak i uzupetnienie
wszelkiego rodzaju restauracji, lokali czy baréw. Od poczatku
dziatalnosci firmy Instanco postawiliSmy na design i
profesjonalne wykonanie.

Jestesmy firmg dziatajagcg réwniez na  rynkach
miedzynarodowych. Nasze produkty regularnie dostarczamy
dotakich krajéw jak: Norwegia, Szwecja, Lotwa, Litwa, Estonia,
Biatorus, Ukraina, Czechy, Wegry, Szwajcaria, Niemcy.

Na rynku polskim jestesmy cenionym partnerem, a zaufaniem
obdarzyli nas renomowani partnerzy, miedzy innymi Lukoil,
Shell, Eurocash, Orlen czy Zabka Polska S.A..

Naszym gtéwnym celem jest zadowolenie Klienta, dlatego
wszystkie nasze projekty sg zindywidualizowane i stanowia
doktadng odpowiedzZ na jego potrzeby.



Koncepty gastronomiczne nie wyczerpujg naszej oferty,
jesteSmy wiodgcym producentem nowoczesnych
urzadzen stanowigcych podstawe wyposazenia kazdej
restauracji.

Tym, na co stawiamy, jest wysoka jakos¢ zaréwno
naszych wyrobdw, jak i ustug. Wiemy, jak wazny jest dla
Panistwa czas, dlatego przygotowujemy spdjng oferte
i do kazdego projektu wyznaczamy indywidualnego
konsultanta, aby usprawni¢ naszg komunikacje.
Chcemy, aby nasze urzadzenia mogty trafi¢ do Klienta
jak najszybciej, dlatego doktadamy wszelkich staran,
aby tak sig stato.

Dzieki takiemu dziataniu jestesmy polecani przez
wielu Klientéw, co przektada sie na kolejne wspélnie
realizowane projekty. Kompleksowo$é naszej oferty
mozliwa jest dzieki wspotpracy z ekspertami z wielu
réznych dziedzin, dlatego mamy pewnosg¢, ze jesteSmy
w stanie zrealizowa¢ niemalze kazdy pomyst Klienta.

Skuteczne rozwigzania proponowane przez
specjalistéow Instanco sprawig, ze Twoja praca bedzie
znacznie bardziej wydajna, a przygotowywane dania
beda smaczniejsze.

Wiemy, ze czas i skuteczno$¢ musza iS¢ w parze
z atrakcyjnymi cenami - takie tez zapewniamy
naszym Klientom. Wybierajagc  produkty firmy
Instanco, zyskujesz najwyzszej jakosci wyréb w
satysfakcjonujacej cenie. Wszystkie nasze urzadzenia
sg objete gwarancja, aby zapewni¢ uzytkownikom
maksimum komfortu.

Serdecznie zapraszamy do wspoétpracy z nasza

firma. Dzieki katalogowi poznasz unikatowe
rozwigzania proponowane przez Instanco.
By¢ moze produkty, ktére sg juz w naszej
ofercie, okazg sie idealng propozycjg dla
Twojego biznesu? A moze masz pomyst
na koncept gastronomiczny, ktérego nikt
nie moze Ci zaoferowaé? Nie wahaj sie -
skontaktuj sie z ekspertami Instanco!

instancoconcept.pl

Zatozyciel Grupy Instanco

Jacek Polcyn

NASZA
MISJA

Naszg misja
jest tworzenie
funkcjonalnych i
ergonomicznych
rozwigzan,
wysokiej jakosci
urzadzen oraz
konceptéw do
gastronomii
sektora Fast
Food.
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Nasza oferta jest kompleksowa,
zapewniamy szeroka game urzadzen
gastronomicznych, dopasowang do
potrzeb naszych klientéw oraz petna
obstuge zaméwienia - od projektu
konceptu gastronomicznego, poprzez
realizacje i montaz, az po serwis.

Urzadzenia gastronomiczne Instanco
cechuje najwyzsza jako$é, ktéra
gwarantujg wysokiej klasy materiaty i
nowoczesna technologia. Dodatkowym
atutem jest mozliwos¢ wydtuzenia
gwarancji nawet do 36 miesiecy, ktéra
obejmuje wszystkie nasze produkty.
Do kazdego zlecenia podchodzimy
profesjonalnie, dlatego kazdy szczegét
jest omawiany indywidualnie razem z
klientem, tak aby przedstawiona oferta
uwzgledniata wszystkie jego potrzeby.

W swoim asortymencie posiadamy
koncepty gastronomiczne, ktére klient
moze dostosowaé do swoich potrzeb w
dowolny sposéb.

Nasza wykwalifikowana obstuga bedzie
Ci towarzyszy¢ na kazdym etapie, od
projektu az po montaz, tak by Twoje
zamoéwienie byto realizowane szybko i
profesjonalnie.

Do kazdego projektu podchodzimy z pasja.
Chcemy jak najlepiej odpowiedzie¢ na Twoje
potrzeby i w efekcie wskazaé¢ rozwigzanie, ktére
bedzie dla Ciebie i Twojego lokalu najbardziej
funkcjonalne. Nie boimy sie wyzwan, dlatego
podejmujemy sie najtrudniejszych i najbardziej
wymagajacych projektow.

Nasze urzadzenia sg produkowane w
profesjonalny  sposéb. Pozwala na to
rozbudowany park maszynowo - technologiczny
znajdujacy sie w naszej fabryce. Dzieki temu
nawet najdrobniejsze szczegdéty sa idealnie
dopracowane.

Nasza sie¢ serwisowa to grupa
wyspecjalizowanych ekspertéw, dzieki ktérym
mozemy zapewni¢ montaz lub naprawe urzadzen
na najwyzszym poziomie. Zapewniamy pomoc
przy montazu. Nigdy nie pozostawiamy naszych
Klientéw z problemem, starajac sie znalezé
szybkie i skuteczne rozwigzanie.

Caly czas podnosimy swoje kwalifikacje,
uczestniczagc w  szkoleniach  branzowych.
Wszystkim naszym Klientom proponujemy
wsparcie w postaci szkolen dotyczacych obstugi
i efektywnego wykorzystywania urzadzen.
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Skomponuj swdj koncept dostosowany do wtasnych potrzeb. Wstawimy do niego
urzadzenia takie, jakich potrzebujesz do przygotowania dan ze swojego menu.
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CZARNKOW
FABRYKA

Firma Instanco Sp. z 0.0. nalezgca do Grupy Dora Metal bezustannie
poszukuje nowych rozwigzan zmniejszajacych wptyw jej produkcji
oraz produktéw na srodowisko naturalne.

Dowodem na to sg nasze energooszczedne urzadzenia
wyprodukowane przy minimalnych stratach zasobéw i energii oraz
odpowiedniej optymalizacji proceséw produkcyjnych. Dzigki temu
w naszej produkcji wykorzystujemy maksimum pétproduktéw (stali
nierdzewnej) minimalizujgc powstaty w procesie odpad. Gotowe
elementy sg docinane, giete i spawane, tak, aby z powstatego
nadmiaru stali mozna byto wykona¢ miedzy innymi akcesoria do
urzadzen gastronomicznych. Przy jednoczesnym ograniczeniu
zastosowania materiatow plastikowych (do okoto 5%) zapewniamy
nie tylko gwarancje jakosci, ale réwniez troszczymy si¢ o nasze
$rodowisko.

Potozenie naszej fabrykiw centralnej czesci Europy pozwala réwniez
na wprowadzenie ograniczenia nadmiernej ilo$ci transportéw
naszych produktéw.

Dzigki racjonalizacji przewozéw naszych urzadzen/produktéw oraz
akcesoriow i taczeniu tadunkéw, ograniczyliSmy emisje CO, do
atmosfery przy jednoczesnym zachowaniu terminowosci dostaw.
Zaplecze w postaci dziatu logistyki umozliwia nam planowanie
wysytek do naszych Klientéw — zapewniajgc im niski koszt, przy
jednoczesnym braku koniecznosci dodatkowych przetadunkéw.
Réwnoczesnie nieustannie pracujemy nad wydtuzeniem cyklu zycia
naszych produktéw, co pozwala na jeszcze dtuzsze ich uzytkowanie
bez koniecznosci zamawiania kolejnych modeli.

Dbamy o to, by kazdego dnia oddychato nam sie lepiej!
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Dostosowane w kazdym szczegole

Nieograniczone
mozliwosci konfiguracji

Firma Instanco specjalizuje si¢ w tworzeniu
konceptow dla gastronomii. Nasi technicy posiadaja
szeroka wiedze i doswiadczenie w tym zakresie.
Do kazdego tematu podchodzimy indywidualnie, a
bezposredni kontakt z produkcja pozwala nam na
realizacje najbardziej nietypowych wizji naszych
klientow. Jednoczesnie cenimy sobie sprawdzone
rozwigzania utatwiajace i przyspieszajace prace
przysztej obstudze. Wszystkie koncepty tworzone
sg z wykorzystaniem materialow i podzespotéw
najwyzszej jakosci, oraz urzadzen sprawdzonych,
trwatych ale przede wszystkim praktycznych i
funkcjonalnych.

Urzadzenia, ktére znajdujg sie w konceptach
tworzonych przez specjalistéw Instanco, sg najwyzszej
jakosci — zaréwno pod wzgledem wykorzystanych
materiatéw oraz podzespotdéw, jak i zaawansowanej
technologii. Tym, co cechuje przede wszystkim nasze
koncepty, jest intuicyjnos¢ - cenimy sprawdzone
rozwigzania, ktére utatwiajg i przyspieszajg prace.
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Koncepty
gastronomiczne

pionierskie rozwigzania

Innowacyjne pomysty bedace odpowiedzig na oczekiwania rynku
Konstrukcje meblowe wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304
Estetyka i wysoka jako$¢ wykonania

Wykorzystanie szkta w elementach konstrukcyjnych

Praktyczne i funkcjonalne rozwigzania

Koncepty dostosowane do wysokiej efektywnosci pracy
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STACJA LIVE COOKING + OKAP LIVE COOKING

Okap Live Cooking

Szafka neutralna z pétka

Nie potrzebujesz infrastruktury wentylacyjnej, aby go
uzywac. Smaz i gotuj w jednym czasie bez zapachédw,
réwniez na sali gdzie przebywaja goscie.

Urzadzenie ~mozesz potaczy¢ z  dowolnymi
stanowiskami do gotowania. Wstawiasz do
pomieszczenia i od razu mozesz pracowac.

Okap jezdny mozesz réwniez dostosowa¢ do swoich
indywidualnych potrzeb (szeroko$¢ od 80cm do
160cm). Istnieje mozliwos¢ zestawienia kilku okapow
obok siebie.

Szuflady chtodnicze

Cichy agregat
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Ekologiczne oczyszczenie
powietrza

Okap jezdny przeznaczony do wychwytywania zanieczyszczen oraz oparéw
wytwarzanych podczas przygotowywania dan na stanowiskach kucharskich.
Powietrze zaciggane przez okap przechodzi przez filtr, ktérego zadaniem jest
zatrzymanie jak najwiekszejilo$ci zanieczyszczer oraz zapachéw. Oczyszczone
powietrze jest wypuszczane z powrotem do pomieszczenia.

Okap jezdny do zadan
specjalnych

Smaz i gotuj bez
nieprzyjemnych
zapachow

Innowacyjnosé 99% oczyszczonego powietrza
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Kazdy wtasciciel matej gastronomii zastanawia sie co zrobi¢, by czas oczekiwania klientéw na zaméwienie byt jak
najkroétszy. Dzieki naszym rozwigzaniom mozna skrécié go az o potowe. W czasie kiedy pracownik przygotowuje Hot-
Doga, klient moze samodzielnie zrobi¢ sobie kawe i jednoczesnie przy kasie zaptaci¢ za paliwo. Szuflady chtodnicze
w podstawie umozliwiajg przechowywanie paréwek i butek w postaci chtodzonej, co stanowi bufor podreczny dla
pracownika, a jesli zaistnieje taka potrzeba modut mozemy rozszerzy¢ o dodatkowy segment chtodniczy.

Opiekacz rolkowy Witryna
do podgrzewania do ekspozycji i
paréwek ochrony produktéw
Kontakt grill
do opiekania
butek

Zasobniki

do przechowywania
kubkéw, cukru

i chusteczek

Dyspenser do kubkéw
oraz zrzut na odpaki
(kosz w szafce)

Podstawa chtodnicza

do przechowywania

pétproduktéw wymagajacych Ekspres do kawy

chtodzenia w zasiggu reki samoobstugowy automatyczny
ekspres do przygotowywania
ulubionej kawy
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W JEDNYM
CZASIE. W JEDNYM MIEJSCU.

Dobrze skomponowany koncept pozwala robi¢ wiele rzeczy w tym
samym czasie, dzieki potgczeniu modutu hot-dog z ekspresem do
kawy, dyspenserami oraz miejscem na przechowywanie produktéw
wymagajacych chtodzenia. Pozwala na skrécenie czasu pracy, a
ponadto na zagospodarowanie matej przestrzeni, w taki sposéb by
wszystko byto tatwo dostepne.

Kazdy projekt wykonujemy indywidualnie, dlatego Klient
kazdorazowo ma mozliwos¢ doboru potrzebnych mu
urzadzen, jak réwniez koloru zabudowy. Nasze produkty
majg niepowtarzalny design, ktéry komponuje sie z kazdym
wnetrzem.

Nasze urzadzenia sg tatwe w obstudze, dlatego nie
ma potrzeby przeszkalania pracujagcych przy nich
0s6b. Zaletg ekspresu do kawy, ktéry proponujemy sa
piktogramy na panelu dotykowym, klient bez problemu
bedzie mégt wybraé swoja ulubiong kawe.
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COFFE & SNACK

Kawa i Hot-Dogi to jeden z najpopularniejszych zestawow. Wychodzimz naprzeciw wszystkim
wiascicielom sklepéw convenience store oraz stacji benzynowych z konceptem, ktory
pozwala przygotowywac jedno i drugie w tym samym czasie na jednym stanowisku.

Elementy konceptu to oczywiscie: automatyczny samoobstugowy ekspres do kawy, opiekacz rolkowy,
kontakt grill, ktéry znajduje sie na wysuwanej pétce pod blatem oraz modut chtodniczy z dwiema szufladami

chtodniczymi, z nadstawka szklang. Dodatkowym wyposazeniem konceptu sg dyspensery na kubki oraz
dodatki, a takze klapa uchylna wraz z pojemnikiem na odpadki.

Monolityczna budowa

Kompaktowe rozmiary

Mozliwos$¢ przechowywania wszystkich produktéw w jednym miejscu
Atrakcyjny design

Wysoka jakos¢

Dowolna zabudowa dekoracyjna
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LIVE COOKING CONCEPT
Jest idealng propozycjg dla Klientéw poszukujgcych jednej opcji do przygotowywania
roznych dan w jednym miejscu ,przy jak najmniejszym naktadzie czasu i pracy.
W tej wersji mozemy pokusi¢ sie o najsSmielsze indywidualne wizje, odnosnie funkcjonalnosci, ksztattu oraz
wielkosci segmentu.
Dwufunkcyjna ptyta robocza - mozliwo$¢ usuniecia blatu do pracy i uzyskania miejsca na urzadzenia
Zastosowanie okapu Live Cooking
Potaczenie zlewu z ptyta poliamidowa oraz otworem na odpadki

Przeszklone witryny ekspozycyjne

Okap Live Cooking

Miejsce na urzadzenia
grzewcze

Dowolna zabudowa dekoracyjna
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UNIVERSAL CONCEPT

To koncept o najszerszej gamie konfiguracji.

Stanowi idealng odpowiedz na potrzeby Klientéw poszukujgcych wielu opcji do przygotowywania réznorodnych
dan. Funkcjonalnos¢, ksztatt oraz wielkos¢é segmentu zalezne sg tylko od Twojego pomystu.

Wykonany z wysokiej jakosci komponentow
Estetyczne i higieniczne wykonanie
Cyfrowy sterownik temperatury

Wysoka moc grzewcza urzadzen

tatwe czyszczenie

Piec konwekcyjny

Podgrzewacz paréwek
Kontakt grill

Cokot higieniczny

Mozliwo$¢é wykonania
dowolnej zew. zabudowy
dekoracyjnej
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Nadstawka higieniczna

Ostona higieniczna

Blat roboczy stal nierdzewna

Cokot higieniczny

Mozliwo$¢ wykonania
dowolnej zew. zabudowy
dekoracyjnej

BURGER CONCEPT

Rozwigzanie dla restauratoréow poszukujacych kompleksowego wy?(osaienia w matej
przestrzeni, pozwalajacego na przyrzadzenie najlepszych burgerow w okolicy.

Prosty koncept gastronomiczny przeznaczony do przygotowywania produktéw na ciepto, w krotkim czasie.
Posiada wszystko co potrzebne: ptyte do grillowania, komore frytownicy, podgrzewacz na frytki, witryne do
ekspozycji oferowanych produktéw, a w dolnej czesci: komory i szuflady chtodnicze na pétprodukty spozywcze.
Koncept jest niezwykle ergonomiczny, ale oczywiscie mozemy go dla Ciebie przebudowa¢. Wysokogatunkowa
stal nierdzewna spetnia wymogi higieniczne i pomaga w utrzymaniu czystosci.

Przestrzen na przechowywanie produktéw Estetyczne wykonanie
Cztery pojemne chtodzone szuflady Automatyczny system odparowywania skroplin
tatwy dostep do maszynowni Elektroniczny sterownik z regulacjg temperatury chtodzenia

Mozliwos¢ instalacji zabudowy frontowej
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SANDWICH CONCEPT

Rozwigzanie stworzone dla miei;sc o ograniczonej powierzchni skupiajacych swoja dziatalnos¢
na sprzedazy swiezych kanapek.

Baza konceptu jest niezawodne i bardzo ergonomiczne urzgdzenie do przygotowywania i ekspozycji kanapek.
Dzieki zastosowaniu modutu kanapkowego Instanco uzyskano mozliwos¢ szybkiego przygotowywania zaréwno
matych kanapek jak i duzych sandwich’y. Poprzez zastosowanie przeszklonej witryny chtodniczej uzyskano
przestrzen na ekspozycje i prezentacje przygotowanych produktéw. To klienci decydujg czy produkt ma im byé
wydany w postaci zimnej czy na ciepto, co umozliwia zastosowanie piecyka i grilla kontaktowego w koncepcie.

Estetyczne i higieniczne wykonanie Czytelny sterownik temperatury
Wykonany z wysokiej jakosci komponentow Bogate wyposazenie dodatkowe
Rozbudowany segment chtodniczy Stabilne utrzymywanie niskich temperatur

Sygnalizacja gotowosci urzadzenia do pracy

Kontakt grill
Witryna chtodnicza
do samoobstugi

Lada kanapkowa

Komory chtodnicze
z drzwiami
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Szafa chlodnicza Rozen elektryczny

Kontuar wydawczy

Mozliwo$é wykonania
dowolnej zewenetrznej
zabudowy dekoracyjnej

CHICKEN CONCEPT

Koncept jak samanazwa wskazuje powstat zmyslg o przygotowywaniui sprzedazy kurczakow
z rozna. Najwazniejszym jego elementem jest rozen, ktory jest urzadzeniem przeznaczonym
i skonstruowanym wtasnie do pieczenia drobiu.

CHICKEN CONCEPT sktada sie przede wszystkim z rozna elektrycznego oraz magazynowej szafy chtodniczej
o pojemnosci 7001 przystosowanej do pojemnikéw gastronomicznych GN 2/1. Szafa wyposazona w chtodzenie
nawiewowe oraz automatyczne odszranianie i odparowywanie skroplin. Oprécz tego w koncepcie znajduje sig

réwniez stét chtodniczy i szafki neutralne o ré6znych wymiarach. Cato$¢ charakteryzuje monolityczna zabudowa
dekoracyjna, funkcjonalne wyposazenie dodatkowe oraz wysoki kontuar wydawczy na jednym z bokoéw.

Dobra ekspozycja produktu poprzez oswietlenie komory rozna
Wysokiej jakosci izolacja cieplna

Estetyczne i higieniczne wykonanie

Wykonany z wysokiej jakosci komponentow

Réwnomierne opiekanie wewnatrz komory rozna
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Rozen

CHICKEN CONCEPT I

Zajmuje mato miejsca, zapewnia wydajng prace
oraz_wtlasciwg ekspozycje przygotowywanych
porcji kurczakow.

Idealne rozwigzanie dla lokali szybkiej obstugi, w ktérych nie
ma duzo przestrzeni, ale istnieje potrzeba jednoczesnego
przygotowywania — rozen i eksponowania. Witryna

grzewcza przeznaczona zaréwno do ekspozycji produktu
jak i utrzymywania jego wysokiej temperatury.

Witryna
Opiekacz i witryna w jednym miejscu

Solidna konstrukcja

Oswietlona komora opiekacza i witryny
Wykonany ze stali nierdzewnej
Napiecie: 2 x 400V

Moc: 2 x 5,0kW

860”707

406

1500 mm
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VENDING CONCEPT

Innowacja na polskim rynku. Koncetpt, ktéry dziata jak maszyna vendingowa, z tym ze
proponowane produkty to dania typu fast-food. Koncept od strony Klienta prezentuje gotowe
produkty. Klient dokonuje wtasciwego wyboru i optaty, nastepnie dana szufladka si¢ otwiera
udostepniajac Klientowi wybrane danie.

Ograniczenie kosztéw zatrudnienia
Innowacyjne rozwigzanie
w strefie obstugi Klienta

Mozliwos$¢ doboru urzgdzen w dowolny sposob

Mozliwo$é dowolnej konfiguracji
Wykonany z wysokiej jakosci komponentéw

ilosci modutéw wydawczych
Maksymalizacja przychodoéw przy optymalizacji pracy

Konstrukcja ze stali nierdzewnej
Petna automatyka wydawania positkdw

Okap wentylacyjny

Blok urzadzen
grzewczych

Strefa
samoobstugowa

Mozliwo$¢ wykonania
dowolnej zew. zabudowy
dekoracyjnej
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Witryna grzewcza
Witryna grzewcza Podgrzewacz lub neutralna
Ekspozycyjna witryna lub neutralna paréwek
chtodnicza do samoobstugi Ekspozycyjna witryna
chtodnicza

Blat i konstrukcja stal
nierdzewna

Mozliwo$é wykonania
dowolnej zewnetrznej
zabudowy dekoracyjnej

UNIBOX CONCEPT

Uniwersalny koncept ktory tgczy w sobie wygode przechowywania produktéw w szufladach
chtodniczych pod blatem z jednoczesnym wysokim poziomem ekspozycji w przeszklonych
witrynach na ladzie.

Nastawny podgrzewacz parowek zapewnia optymalng temperature kietbasek bez utraty ich walorow

smakowych. Nasz koncept maksymalizuje wydajnos¢ w stosunku do zajmowanej przestrzeni, mozemy zaréwno
magazynowadé, podgrzewac jak i eksponowaé. Nowoczesny design taczy sie z funkcjonalnoscia i ergonomia

pracy.

Kompaktowos¢ i innowacyjnosé

Potaczenie chtodnictwa z urzadzeniami grzewczymi

Ekspozycja produktow

Mozliwos$¢ wyboru koloru zabudowy oraz umieszczenia logo na zabudowie, co umozliwia
identyfikacje wizualng lokalu

Mozliwos$¢ doboru witryn wedtug indywidualnych potrzeb klienta
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LONG CONCEPT

Long Concept to jeden z najbardziej uniwersalnych produktéw w naszej ofercie. Moze by¢ z
powodzeniem wy orzgstywany w barach, restauracjach, kantynach lub wszedzie tam, gdzie
przygotowywane i wydawane sa rozne dania w duzej ilosci.

Urzadzenia wchodzace w jego sktad to witrynki grzewcze i chtodnicze, w ktorych eksponowane sg uprzednio
przygotowane produkty, lub napoje. Wspomniane witryny moga by¢ zaréwno otwarte-samoobstugowe, jak i
zamkniete od strony klienta. Kolejne stanowiska pozwalajg na przygotowywanie produktéw bezposrednio
przy kliencie. Dzieki naszemu konceptowi, konsument nigdy nie bedzie miat watpliwosci ,ze przygotowywane
produkty sg $wieze gdyz wiekszos¢ procesdéw obrébki odbywa sie bezposrednio na oczach przysztego
konsumenta.

Mozliwos$¢ doboru urzadzen do wymiaru wnetrz i wydawanych positkéw
Witryny grzewcze z mozliwoscig regulacji temperatury

Mozliwos¢ spersonalizowania elementdw neutralnych w blacie
Estetyczne wykonanie, potgczenie stali, szkta i zabudowy

Konstrukcja ze stali nierdzewnej

Przejrzysta ekspozycja produktow

Witryna grzewcza Ptyta grzewcza
badz chtodnicza z nadstawka

Dystrybutor talerzy

Stanowisko Live cooking
Blok urzadzen grzewczych

25

Ekspozycyjna witryna

chtlodnicza

Mozliwo$¢é wykonania
dowolnej zewnetrznej
zabudowy dekoracyjnej
Mozliwo$¢ wykonania blatu
z innego materiatu niz stal Prowadnice na tace
nierdzewna
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Podgrzewacz
paréwek Piec konwekcyjny Frytkownica

Blat i konstrukcja stal
nierdzewna

Cokot higieniczny

Mozliwo$¢ wykonania
dowolnej zew. zabudowy
dekoracyjnej

Blat i konstrukcja stal
nierdzewna

SPOT CONCEPT

Koncept zostat stworzony z mysla o wszystkich, ktorzy chc? sprzedawa¢ dania fast-food.
Kompaktowe urzadzenia, ktére pozwalajg na przygotowanie frytek, zapiekanek, hot-dogéw
i wielu innych produktéw na niewielkiej przestrzeni. Przeszklone witrynki pozwalaja na ich
witasciwag ekspozycje.
Koncept sktada sie z dwoch blokéw urzadzen. Front bar od strony Klienta, z ekspozycja gotowych dan w
witrynkach oraz Back bar, ktéry stuzy do przygotowywania dan. Pozwala na to piec konwekcyjno-mikrofalowy,
frytownica bezwentylacyjna oraz stét chtodniczy, w ktérym beda przechowywane poétprodukty. Jest to
odpowiedz na potrzeby Klientéw, ktérzy chca prowadzi¢ sprzedaz z uprzednim przygotowaniem produktu na
niewielkiej przestrzeni.

Kompaktowos¢ i funkcjonalnosé

Innowacyjne rozwigzania

Strefa ekspozycji i przygotowywania dan

Zwiekszenie wydajnosci pracy

tatwosc¢ utrzymania czystosci

Wysokiej jakosci komponenty

Szybki czas przygotowania mrozonych produktow
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SHORT CONCEPT

Kompaktowe urzadzenie do przygotowywania hot-dogoéw i ekspozycji produktow w witrynie
z podswietleniem LED.

Tak jak we wczesniejszych konceptach, tak i w tym, jednym z elementéw sg szuflady chtodnicze, w ktérych
mozemy trzymac butki i paréowki do przygotowywania hot-dogéw. Drugim elementem jest opiekacz rolkowy do
paréwek, z rolkami pokrytymi teflonem, zapobiegajgcym przywieraniu produktéw.

Wykonany z wysokiej jakosci komponentow Cyfrowy wyswietlacz temperatury
Mozliwo$¢ wyboru koloru zabudowy i umieszczenia logo Cichy agregat chtodniczy
Szybkos$¢ przygotowywania produktow Wysoki poziom ekspozycji produktow

Zajmuje matg przestrzen

Ekspozycyjna witryna
chtodnicza

Ostona
higieniczna

Opiekacz rolkowy

Podstawa chtodnicza z
szufladami
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STORE ISLAND CONCEPT

Koncept wyspowy, przeznaczony do uruchomienia w centrach handlowych jako ekspozycyjna
wyspa obstugowa lokalizowana w przejsciach komunikacyjnych.

Gtéwna ideg konceptu jest ekspozycja i wydawanie dowolnego produktu. Koncept posiada szerokie mozliwosci
ekspozycyjne - produkty mogg by¢ wystawiane zaréwno w przeszklonych, chtodniczych czy neutralnych
witrynach z oswietleniem LED, jak réwniez pod neutralnymi ostonami szklanymi. Wysokos$¢ oston szklanych
moze by¢ dobierana indywidualnie, z uwagi na wielkos$¢ eksponowanego produktu. Pod blatami umieszczone
zostaty szafy neutralne, ktére mozna cze$ciowo wymieni¢ na podstawy chtodnicze lub mroznicze - stanowigce

buformagazynowy pétproduktéw. Duzailos¢ miejscaroboczego nablatach pozwala na ustawianie dodatkowych
urzadzen, ostonietych od strony konsumenta szybami hartowanymi.

Dowolna konfiguracja konceptu w oparciu o wymagania inwestycyjne i plan sprzedazy
Wysoka jakos$¢ zastosowanych komponentow

Wielofunkcyjnos$¢ i uniwersalnos$¢ konceptu

Mozliwo$¢ indywidualnego doboru gabarytéw wyspy

Koncept nastawiony na prezentacje produktdw i szybkg obstuge

Stal nierdzewna jako gtéwny materiat konstrukcyjny

Mozliwo$¢ wykonania blatéw i zabudowy z szerokiej gamy materiatéw
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Witryna
Stanowisko robocze ekspozycyjna

Ostona przeszklona

Wanna neutralna Miejsce na bemar
grzewczy

Bufor magazynowy
dla butek

Szafki chtodnicze

Szafki neutralne

Mozliwo$¢ wykonania
dowolnej zew. zabudowy
dekoracyjnej

HOT DOG CONCEPT

W petni kompaktowy zestaw urzadzen do przygotowywania wySmienitych hot-dogéw francuskich
oraz tradycyjnych.

Hot Dog Concept sktada sie z 3 odrebnych urzadzen, ktére w zestawieniu perfekcyjnie sie integruja tworzac

funkcjonalny modut. Ten koncept mozna przystosowac réwniez do przygotowywania innych dan, tj. nalesnikéw czy
gofrow.

Wysoka ergonomia pracy
Przestrzen na przechowywanie produktéw
Dwie pojemne szuflady chtodnicze Zobacz proces tworzenia konceptu
na naszym kanale
Latwy dostep do maszynowni urzadzen
Mozliwos¢ instalacji dowolnej zabudowy frontowej
INSTANCO TV
Estetyczne i higieniczne wykonanie
Automatyczny system odparowania skroplin w witrynie

Elektroniczny sterownik z regulacjg temperatury chtodzenia
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PETROL CONCEPT

Koncept rekomendowany dla stref live cooking, wszedzie tam gdzie gtéwnym zatozeniem
jest otwarta kuchnia i celowe umiejscowienie obrébki termicznej na front lady, dajgc tym
samym Swiadectwo higieny i Swiezosci serwowanych dan. Modut rekomendowany m.in.
wiascicielom stacji benzynowych z rozbudowang oferta gastronomiczna.

Wyposazony w ptyte grillowg oraz nalesnikarke, ktérg wedtug potrzeb mozna bez problemu zamieni¢ na
inne urzadzenie grzewcze. Urzadzenia pozwalajg na przygotowywanie réznorodnych produktéw na jednym
stanowisku. Jedng z gtéwnych cech modutu jest frontowe przeszklenie tagczgce okap z urzadzeniami, ktére
zapobiega wydostawaniu sie zapachoéw do strefy obstugi konsumentéw. Jest to szczegdlnie istotne zwtaszcza

w takich miejscach jak stacje paliwowe. Kolejnym elementem konceptu jest lada satatkowa, na ktérej mozna
przygotowywac zaréwno kanapki jak i satatki. W komplecie okap z wysokowydajnymi filtrami MikroDrop.

Innowacyjnos¢

Dowolna zabudowa

dekoracyjna na froncie

Funkcjonalnos¢ i uniwersalnosé

zaproponowanych rozwigzan

Higienicznosé procesu

obrébki termicznej

Mozliwos¢ dowolnej

konfiguracji elementéw

Higieniczne i estetyczne wykonanie Miejsce na dowolne

urzadzenie grzewcze
Meble i urzadzenia ze stali nierdzewnej Piyta grillowa

St6t chtodniczy z
pojemnikami na dodatki i
ptyta robocza

Mozliwo$¢ wykonania
dowolnej zenetrznej
zabudowy dekoracyjnej Podstawa chtodnicza
z szufladami
Cokot higieniczny
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Nadstawka na dodatki
Sté6t przygotowawczy

Ostona przeszklona

Szafki neutralne

Back bar z blatem roboczym

i ekspozycyjnym
Witryna grzewcza

Wanna chtodnicza
+ nadstawka

Mozliwo$¢ wykonania

dowolnej zew. zabudowy

dekoracyjnej Witryna

Powierzchnia chtodnicza

wydawcza

ITALIAN CONCEPT

Uniwersalny koncept gastronomiczny przeznaczony m.in. dla wielbicieli kuchni wioskiej.
Witrynki chtodnicze i grzewcze pozwalajgce na ekspozycje produktéw, zaréwno tych ktdére sg przeznaczone
bezposrednio dla Klienta, jak i tych ktére beda jeszcze wymagaty podgrzania. Stét z ptytg granitowg na
przygotowanie swiezej bruschetty lub pizzy. Szeroki blat roboczy w tylnej czesci pozwala umiesci¢ na nim
dowolne urzadzenia grzewcze jak np. piec do pizzy, opiekacz, nalesnikarka itd. w zaleznosci od serwowanego
w lokalu menu. Mozliwos¢ dotozenia okapu wentylacyjnego nad zastosowanymi urzadzeniami. W koncepcie
wykorzystano wybrane produkty firmy Dora Metal.

Mozliwos$¢é dowolnej konfiguracji lady czy doboru urzadzen

Wysokiej jakosci komponenty

Design i funkcjonalnosé

Wielofunkcyjnos¢ zastosowanych urzadzen

Mozliwos¢ wyboru koloru zabudowy i umieszczenia logo

Korpusy meblowe wykonane ze stali nierdzewnej
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HOT DOG & SNACK CONCEPT

Jeden z najbardziej wyqu'ikowych konceptow marki Instanco. Genialne potgczenie
funkcjonalnosci z estetykg eksponowania produktow. Pojemny roller grill pozwala pomiesci¢
duzg ilos¢ kietbasek co pozwala na zwigkszenie sprzedazy hot dogow. Trzy niezalezne witryn
grzewcze zapewnig state podgrzewanie produktow. Co pozwoli na statg sprzedaz cieptyc
nawilzonych produktow.

Wysoka wydajnos¢

Gwarancja szybkosci i jakosci obstugi klienta

Mozliwos$¢ doboru odpowiednich urzagdzen w koncepcie - zmiana witryn grzewczych, np. na chtodnicze

Duza przestrzen do przechowywania pétproduktéw w postaci 9 dodatkowych szuflad

Wygodny przestronny blat pozwalajgcy na umieszczenie niezbednych urzadzen

Praktyczne przeszklenie zapewniajgce higiene pracy

Przestrzen do przechowywania juz gotowych przekgsek podawanych na ciepto

Mozliwo$¢ wstawienia witryny otwartej od strony klienta

Witryna grzewcza Kontakt grill
Witryna grzewcza z nawilzeniem
na podstawie

Opiekacz rolkowy 10
teflonowy
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MINI COMPACT CONCEPT

Klasyczny koncept marki Instanco. Jego mocnym atutem jest prostota oraz kompaktowosc¢.
Wysuwna szuflada pozwala zoptymalizowaC przestrzen i zyska¢ dodatkowe miejsce do
Brzeqhoyvywanla potproduktow. Dzigki temu niezaleznie od wielkoSci powierzchni Swietnie
edzie sie wpasowywat w jego przestrzen.

Praktyczne przeszklenie zapewniajgce higiene pracy

Blat dostosowany do umieszczenia niezbednych urzadzen grzewczych

Uniwersalnos¢ i nowoczesnos$¢ wptywajgce na efektywnos¢ i jakos¢ wydawanych przekgsek

Wysuwana dolna szuflada, na ktérej mozna umiescic¢, np. kontakt grill

Dwie szuflady - w opcji neutralnej lub chtodniczej - mozliwo$¢é umieszczenia rowniez szuflad mieszanych

Przestrzen pod blatem na dodatki do przekasek na ciepto

Podgrzewacz paréwek

Opiekacz rolkowy 14
teflonowy

Kontakt grill



34  Koncepty gastronomiczne | instancoconcept.pl

MOBILE LIVE COOKING

Koncept ten jest skierowany do wielbicieli gotowania na swiezym powietrzu jak i stanowiskach
pokazowych. Idealnie nadaje si¢ w miejscach gdzie samemu trzeba sobie zorganizowac
przestrzen do gotowania.

Duza przestrzen blatowa pozwalajgca na umieszczenie dowolnych urzadzen, np. grzewczych

Praktyczne i wytrzymate cztery kota zapewniajgce mozliwosci jezdne konceptu

Szes$¢ uniwersalnych szuflad w dowolnej konfiguraciji - chtodnicze, neutralne

Wydajny agregat

Przeszklenie konceptu zapewniajgce higiene pracy

Nadstawka Live Cooking z ostong i
dwoma kontakt grillami

Jezdny sté6t chtodniczy
z 6 szufladami
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ICE CREAM CONCEPT

Koncept przygotowany dla jednego z naszych Klientéw, ktory byt odpowiedzig na jasno
sprecyzowane oczekiwania. Dostosowany do przestrzeni, w ktorej finalnie zostat umleszcz_or:jy.
Pozwala na jednoczesne przygotowanie i wydawanie dan na ciepto i dan na zimno. Posiada
duzg przestrzen roboczg w postaci blatéw ze stali nierdzewne.

Optymalna przestrzen do efektywnego wydawania szybkich przekgsek

Duza przestrzen do przechowywania

Mozliwos¢ modyfikacji konceptu w zaleznosci od potrzeb i serwowanego menu

Nowoczesne witryny chtodnicze na dodatki zamkniete od strony Klienta z przesuwnymi drzwiczkami

Przestrzen przeznaczona do zmywania

Duza powierzchnia blatéw roboczych

Mozliwos¢ dotozenia dodatkowych, niezbednych urzadzen

Witryna chtodnicza z Stot chiodniczy z dwiema
umieczonymi bemarami niezaleznymi szufladami
Stotly robocze ze
stali nierdzewnej
Pojemniki chtodnicze
na léd/lody
Witryna z ptytami

grzewczymi
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SNACK & BAR CONCEPT

W petni wyposazony koncept pozwalajgcy na przygotowanie dan typu Fast Food i nie tylko.
Stawia przede wszystkim na jakos¢ oraz szybkos¢ wydawanych dan. Lada satatkowa
zapewnia klientom mozliwosé samodzielnego wyboru wczesniej przygotowanych kanapek lub
satatek. Witryny pozwalajg na state utrzymanie temperatury (chtodzenie i grzanie) przekasek
przygotowanych do sprzedazy.

Sktada sie z dwéch czesci back i front

Zaplecze z przestrzenig zmywania oraz blatami niezbednymi do przygotowania przekasek
Dyspensery do kubkow

Mozliwos¢ umieszczenia dodatkowych urzadzen nablatowych np. ekspres do kawy
Przestrzen do umieszczenia stanowiska kasowego

Mozliwo$¢é modyfikacji urzadzen

Praktyczne przeszklenia zapewniajgce higiene pracy

Okap sufitowy

Piec do odpieku péproduktow i
Stét neutralny z dan gotowych
drzwiami przesuwnnymi

Witryna chtodnicza

z nawilzeniem Lada satatkowa

Modut Hot Dog - z mozliwoscia

wyposazenia go w opiekacz rolkowy i

Witryna grzewcza kontakt grill
owalna
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PETROL CONCEPT II

Koncept stworzony z myslg o wtascicielach stacji benzynowych. Koncept gastronomiczny
wraz z zapleczem idealne wkomponuje sie w kazdg stacje benzynowa.

Sktada sie z dwdch czesci back i front

Zaplecze z przestrzenig zmywania oraz blatami niezbednymi do przygotowania przekasek
Dyspensery do kubkoéw

Mozliwos$¢ umieszczenia dodatkowych urzadzen nablatowych np. ekspres do kawy
Przestrzen do umieszczenia stanowiska kasowego

Mozliwo$¢é modyfikacji urzadzen

Praktyczne przeszklenia zapewniajgce higiene pracy

Modut Hot Dog z szufladami
przesuwnymi
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COFFEE CONCEPT

Koncept przygotowany do samodzielneL obstugi ze strony klientow/pracownikéw, ktdrzy
spragnieni sg przede wszystkim dobrej kawy. Duze powierzchnie szaf zapewniajg miejsce
magazynowania potproduktow. Zewnetrzna czesé konceptu zostata przygotowana w kolorze
okleiny wybranej bezposrednio przez naszego Klienta.

Koncept kawowy pozwalajacy na umieszczenie go, np. w biurowcu

Duza powierzchnia do przechowywania

Dwa stanowiska kawowe do samodzielnej obstugi przez Klientéw, Pracownikow
Przestrzen do zmywania

Mozliwo$¢é umieszczenia dyspenseréw do kubkéw czy podajnikéw do tyzeczek jednorazowych
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MULTI CONCEPT

Rozbudowany koncept Hot Dog, ktory nie tylko posiada zwigkszong przestrzen do
przechowywania potproduktéw (szuflady chtodnicze oraz neutralng), ale takze wbudowany
podgrzewacz do parowek #kwadratowy). Przeszklona nadstawka pozwala na tatwe wydawanie
pr,ngotowanych dan. Od frontu zapewnione zostato rowniez miejsce dla klientow w postaci
potki gdzie moga odtozy¢ gotowe danie w momencie ptatnosci.

Praktyczne przeszklenie zapewniajgce higiene pracy

Osiem szuflad z mozliwos$cig modyfikacji - chtodnicze, neutralne

Wbudowany podgrzewacz do paréwek na ciepto

Duza przestrzen blatowa pozwalajgca na umieszczenie niezbednych urzadzen

Mini lada od strony Klienta

Gorna czes¢ zabudowy wykonczona ladg, na ktérej mogg zostaé umieszczone akcesoria

Wydajny agregat zapewniajacy statg prace w wysokiej jakosci

Kontakt grill

Opiekacz rolkowy 14
teflonowy
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TACOS CONCEPT

Koncept jezdny, ktdry jest dedykowany firmom cateringowym, domom weselnym oraz salom
z przeznaczeniem organizacji eventéw réznego rodzaju.

Kompleksowy, wydajny i niezalezny koncept barowy

Wykonany z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

Mozliwos$é dowolnej zabudowy frontowej konceptu

Dwie duze lodowki do przechowywania produktdw i pétproduktow
Dwie szklane nadstawki zapewniajace higiene pracy

Wpuszczane w blat pojemniki

Blat roboczy na forncie i na zapleczu

Catos¢ konceptu posiada wtasciwosci jezdne - co umozliwia dowolne jego ustawienie

Lodéwka jezdna

Podgrzewany bemar

Stét cateringowy chtodniczy
dwuskrzydiowy

Jezdny
koncept
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Koncepty barowe

Nowoczesno$¢ w kazdej formie

»» Projektowanie oparte na wymaganiach i wizji Klienta w potgczeniu z naszym doswiadczeniem

»» Doradztwo na kazdym etapie przygotowania konceptu

> Nowoczesne, autonomiczne rozwigzania

» Estetyka i wysoka jako$¢ wykonania

»» Badanie ergonomii i wydajnosci pracy danego konceptu

»» Meble wykonane z wysokogatunkowej stali nierdzewnej AISI 304
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ROME BAR CONCEPT

Koncept ten jest kompleksowym rozwigzaniem jesli chodzi strefe mycia. Uktad mebli zostat
przystosowany przez specjalistéw z zakresu procesow. Dzieki temu mycie brudnych naczyn
przez obstuge zyskuje najwyzszy mozliwy poziom wydajnosci.

Wydajny koncept barowy

Mozliwos$¢ dostosowania konceptu do réznej wysokosci podtogi
Uniwersalne kosze do mycia szkta

Przestrzen do przechowywania koszy z brudnym i czystym szktem
Trzy stanowiska zmywania

Ergonomiczne umieszczenie koszy na odpady

Mozliwos¢ wkomponowania w koncept zmywarki do szkta
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MADRID BAR CONCEPT

Koncept jest dedikowany wszystkim barom. Dwie niezalezne wanny na 16d oraz zintegrowane
szirem pojemniki na dodatki pozwolg, aby Twoj zespét barmanski dziatat szybko, sprawnie i
efektywnie.

Dwa stanowiska do zmywania
Praktyczne pojemniki na dodatki umieszczone na froncie blatéw
Wanny z przegrodami na lod
Kosze na czyste i brudne szkto umieszczone na prowadnicach i schowane pod przestrzenig blatowag
Przestrzen blatowa do przygotowywania napojow czy drinkéw
Mozliwo$¢é modyfikacji konceptu celem dostosowania go do wtasnych wymagan
Wanna z przegrodami

na léd
Pojemniki na dodatki

Stacja tadunkowa szkta
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DENVER BAR CONCEPT

Dwa niezalezne stanowiska do przygotowywania smacznych, zdrowych lub alkoholowych
napojow. Obawyposazone w zlewy, pojemniki na dodatki, szafki chtodnicze do przechowywania
gotowego lodu oraz wspodlne miejsce do wydawki gotowych napog'éw. Na specjalnie
przygotowanych relingach zostaty umieszczone kosze na szkto czystei szkfo brudne. Wszystkie
e!cerlPenty znajdujg sie w zasiegu reki obstugi co znacznie wptywa na szybkos¢ wydawania i jej
efektywnos¢.

Dwa niezalezne i kompleksowo wyposazone stanowiska pracy dla dwéch barmanéw
Nadstawka na dodatki do napojow

Przestrzen podblatowa z koszami na czyste i brudne szkto - umieszczone na prowadnicach
Dyspensery na lod

Kosze na odpady zlokalizowane zaraz obok strefy zmywania

Ergonomiczne stanowiska pracy zwiekszajgce wydajnos¢ i efektywnos$é obstugi
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PARIS BAR CONCEPT

Koncept jest esencjg long baréw. Swietnie nadaje sie do miejsc z duzg iloscig gosci lub tez do
wykwintnych cocktail barach gdzie kazdy koktajl to dzieto sztuki.

Stoty mroznicze z niezaleznymi szufladami na pétprodukty Trzy niezalezne stanowiska do
Lodoéwki podblatowe zapewniajgce mozliwos$¢ przechowywania przygotowywania napojow/drinkéw
w odpowiedniej temperaturze, np. butelek z napojami Trzy strefy zmywania
Ergonomiczne utozenie przestrzeni Nadstawki na dodatki
zapewniajgce wysoka wydajnos¢ pracy Wanny z przegrodami na lod

Mozliwo$¢é modyfikacji konceptu w zaleznosci od potrzeb

Ociekacz
Wanna z

przegrodami na léd
Zintegrowane

pojemniki na dodatki

St6t mrozniczy z dwoma
szufladami

Lodéwka podblatowa z
przeszkleniem
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STOCKHOLM BAR CONCEPT

Koncept ten jest kompaktowym rozwigzaniem z miejscem do przygotowywania wszelkiej
masci koktajli oraz napojow. Swietnie wpasowuje si¢ w kazdg przestrzen — gdzie przestrzen
ma znaczenie.

Samodzielne stanowisko do przygotowywania napojow/drinkéw i obstugi Klientéw

Strefa zmywania potgczona z koszem na odpady umieszczonym tuz pod zlewem

Dwie wanny na l6d

Dwie niezalezne przestrzenie na umieszczenie butelek z napojami wkomponowane w przestrzen zabudowy
Cztery niezalezne szuflady stuzgce do przechowywania dodatkow

Kratki ociekowe wkomponowane w zabudowe ze stali nierdzewnej

Przestrzen do wydawania gotowych napojoéw/drinkéw

Ociekacz
Zlew z pojemnikami
na odpady

Wanna z przegrodami
naléd

Szuflady
neutralne

Regaly na napoje
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AMSTERDAM BAR CONCEPT

Koncept jest dedykowany miejscom, ktore petnig zarowno funkcje baru i recepcji. Duza gama
mozliwosci przy stosunkowo niewielkiej powierzchni urzgdzen.

Przestrzen zmywania wraz z koszem na odpady

Wanna na l6d

Kratki ociekowe na kufle

Dwie niezalezne szuflady neutralne

Trzy pototwarte szuflady znajdujace sie w centralnej czesci konceptu

Mozliwo$¢ wprowadzenia modyfikacji w zaleznosci od potrzeb Klienta

Wanna z przegrodami Ociekacz
na léd

Zlew z pojemnikami
na odpady

Szuflady
neutralne
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SOFIA BAR CONCEPT

Koncept ten jest dedykowany dla maéych barowych przestrzeni, ale nie tylko. Jego
wykorzystanie zalezy w gtéwnej mierze od kreatywnego podejscia. Dlatego tez powierzchnia
pod blatem konceptu jest tatwa w aranzacji dzigki pustej przestrzeni. Pozwala to modyfikowac
przeznaczenie linii barowe;.

Strefa zmywania z koszem podblatowym

Wanna na léd

Duza przestrzen blatowa na przygotowanie napojow/drinkdw

Pdétka na napoje wkomponowana w przestrzen konceptu

Nadstawka nablatowa ze strefg przechowywania zlokalizowang bezposrednio pod nig

Mozliwo$¢ umieszczenia kega i nalewaka

Blat neutralny
Wanna z przegrodami
na léd

Zlew z pojemnikami
na odpady
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NAIROBI BAR CONCEPT

Koncept barowy zaprojektowany do szybkiej wydawki przygotowywanych na miejscu napojow.
Posiada dwie niezalezne strefy mycia, stot chtodniczy do przechowywania potproduktow,
kostkarke do lodu oraz lodéwke podblatowg zapewniajgcg odpowiednig temperature dla
trunkéw butelkowych.

Cztery niezalezne szuflady chtodzace/neutralne do przechowywania dodatkéw lub pétproduktow

Praktyczna lodéwka podblatowa na napoje

Wkomponowana w koncept kostkarka do produkcji $wiezego lodu

Duza przestrzen blatéw roboczych

Gniazda zasilajgce umieszczone w cokole blatu

Nadstawka z blatem zapewniajgca mozliwos¢ bezproblemowej wydawki gotowych napojéw

Dwie niezalezne przestrzenie do zmywania

Dwie wanny na wczesniej przygotowany lod

Dwie poétki na napoje wkomponowane w koncept

Stot chtodniczy / mrozniczy Lodéwka podblatowa z
z czterema niezaleznymi szufladami przeszkleniem

Kostkarka do lodu
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BUDAPEST BAR CONCEPT

Jeden z najbardziej rozbudowanych konceptéw Instanco. Swietnie przystosowany do
duzej ilosci klientéw. ldealnie z produktami Instanco sprawdza sie w klubach nocnych czy
nadmorskich kurortach.

Duza przestrzen blatéow roboczych (mozliwo$¢ wykornczenia dowolnie wybranym materiatem)
Miejsce na kegi (4-5 sztuk) zlokalizowane pod blatem

Niezalezne strefy zmywania wraz z koszami na odpady

Kosze na brudne i czyste szkto

Kratki ociekowe na kufle

P6tki na napoje wkomponowane w koncept

Mozliwos$¢ dostawienia i umieszczenia w koncepcie zmywarki podblatowej

Mozliwos$é modyfikacji wedtug potrzeb

Zlew z pojemnikami
na odpady

Blat neutralny

Wanna z przegrodami
naléd

Wysuwane zintegrowane
szuflady
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BOGOTA BAR CONCEPT

Koncept dedykowany dla 6-osobowego zespotu barmanskiego. Prostota oraz powtarzalnos¢
elementdw pozwala na ptynne przechodzenie pomigdzy stanowiskami. Wptywa na zwiekszenie
wydajnosci oraz efektywnosci pracy podczas duzego obtozenia lokalu.

Trzy niezalezne stanowiska pracy

Ergonomia i duza efektywnos$¢ pracy z zachowaniem najwyzszej jakosci obstugi
Trzy stanowiska zmywania wraz z koszami na odpady

Trzy duze wanny na léd z pétkami na napoje wkomponowane w koncept
Nadstawka, ktéra wydziela strefe serwowania napojéw/drinkéw dla Klientéw

Mozliwo$é modyfikacji konceptu

Cargo
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VIENNA BAR CONCEPT

Dwa zupetnie niezalezne stanowiska do pracy wyposazone w strefe zmywania, strefe
przyfgotowanla napojow, szafke do przechowywania gotowego lodu, dwa kosze na odpadki oraz
strefe na szkto czyste i brudne. Strefy potgczone sg stanowiskiem do wydawania gotowych
napojow dla Klientow. Istnieje mozliwo$¢ podtgczenia kegdw oraz dotozenia stanowiska do
nalewania piwa z kija.

Dwie strefy zmywania z koszami na odpady

Kosze na brudne i czyste szkto zlokalizowane w przestrzeni podblatowej - na prowadnicach

Wanny na lod

Przestrzen na kegi

Kratki ociekowe

Mozliwo$¢ umieszczenia nalewaka do piwa

Duza przestrzen blatéw roboczych

Mozliwos$¢ dowolnej modyfikacji konceptu w ramach przyjetej struktury

Kosze na szkio
brudne i czyste

Kratki ociekowe zapewniajace higiene
pracy i podawania gotowych napojow

Szafki na gotowy
lod

Kosze na odpady
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HELSINKI BAR CONCEPT

Uniwersalny koncept, pozwalajgcy na dostosowanie go do okreslonych warunkéw pracy i
obstugi klienta.

Trzy stanowiska zmywania z koszami na odpady
Przestrzen na kosze - brudne i czyste szkto
Catosé przygotowana do odpowiednich modyfikacji zleconych przez Klienta

Blaty robocze z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

Zlew z pojemnikami
na odpady



54  Koncepty barowe | instancoconcept.pl

LISBOA BAR CONCEPT

Koncept barowy, ktory spetni najwyzsze wymagania — wanna na l6d, kostkarka. Stanowi
idealne rozwigzanie dla baréw wymagajacych duzej dziennej produkciji lodu do serwowanych
przez siebie drinkéw czy koktaijli.

Strefa zmywania z koszem na odpady

Wanna z przegrodami na l6d

Kratki ociekowe na mokre szkto

Kostkarka do lodu umieszczona w przestrzeni podblatowej

Stosunkowo niewielkie rozmiary konceptu pozwalajgce na tatwe wkomponowanie
Szuflada neutralna na dodatki

Pétki na napoje

Mozliwo$¢é modyfikacji konceptu

Zlew z pojemnikami Stanowisko do
na odpady mycia szkta
Wanna z przegrodami
na léd

Kostkarka



Koncepty barowe | instancoconcept.pl 8%

MOSCOV BAR CONCEPT

Kolejny koncept barwowy w nowoczesnym wydaniu. Funkcjonalna przestrzen spodoba sie
nawet najbardziej wymagajgcym uzytkownikom.

Wysoka jakos¢ wykonania z odpornej na uszkodzenia stali nierdzewnej
Wanna z przegrodami na l6d

Strefa zmywania z koszem na odpady

Pétki na napoje wkomponowane w koncept

Dwie niezalezne szuflady mroznicze

Trzy perforowane pétki znajdujgce sie w przestrzeni podblatowe;j
Mozliwo$é modyfikacji konceptu wedtug wymagan Klienta

Zlew z pojemnikami
na odpady

Wanna z przegrodami
na léd

St6t mrozniczy z
dwiema szufladami
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TOKYO BAR CONCEPT

Koncept barowy umozliwiajgcy zaréwno sprawne przygotowywanie drinkéw, jak i lanie piwa
prosto z kegow. Zapewnia komfort pracy obstugi — wszystko znajduje sie pod rekga, co wptywa
na efektywnosc¢ i ergonomie pracy podczas przygotowywania wydawki.

Strefa zmywania z koszem na odpady Wysoki standard wykonania

Wanna na 16d z przegrodami Strefa podblatowa na kegi

Pétki na napoje Szuflada neutralna

Wanna z przegrodami
Stanowisko do Zlew z pojemnikami na léd

mycia szkta na odpady
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OTTAWA BAR CONCEPT

Stanowisko barowe w petni wyposazone i przygotowane do pracy barmanskiej
charakteryzujgcej sie wysokg efektywnoScig oraz ergonomig. Stanowisko zawiera
strefy ociekowe do czystego szkta, kratki na szkto brudne (kosze), zmywarke, kostkarke
do produkc;ji lodu oraz strefe zmywania.

Kratki ociekowe na mokre szkto

Strefa zmywania z koszem na odpady

Zmywarka podblatowa wkomponowana w koncept

Kostkarka umieszczona w strefie podblatowej

Kosze na brudne i czyste szkto umieszczona na poétkach pod blatem
Wanna na gotowy 16d

Unikalne, zaokraglone narozniki sg elementem wyrézniajgcym koncept

Istnieje mozliwo$¢ modyfikacji konceptu

Kratki ociekowe
zapewniajace higiene pracy

Zmywarka
podblatowa

Kostkarka

Kosze na szkto
brudne i czyste
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BANGKOK BAR CONCEPT

Koncept barowy oferujgcy duzg powierzchnie do pracy i obstugi Klientéw. Moze mie¢ swietne
zastosowanie do barow koktajlowych gdzie trzeba pokazaé¢ na zywo umiejetnosci barmanskie.
Wszystko co potrzebne do pracy barmana znajduje sie w zasiegu reki.

Duzy blat roboczy

Mozliwo$¢ wyboru materiatu z jakiego blat zostanie przygotowany - nie musi by¢ to stal nierdzewna

Kostkarka na l6d

Dwie niezalezne szuflady chtodnicze

Potki na butelki wraz z przestrzenig otwartg do przechowywania

Strefa zmywania z koszem na odpady

Wanna na 16d z przegrodami

Kratki ociekowe na mokre szkto

Mozliwo$é umieszczenia urzadzen nastawnych na blacie lub modyfikacji urzadzen znajdujgcych sie w koncepcie

(np. mozna wymieni¢ kostkarke na zmywarke)

Wanna z przegrodami
na léd

Zlew z pojemnikami
na odpady

Podstawa chtodnicza -
2 szuflady

Kostkarka
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LONDON BAR CONCEPT

Koncept barowy — zaréwno front bar, czyli strefa wydawki, jak i back bar z przestrzenig do
Brzechowywanla. Trzy niezalezne stanowiska przygotowania napojow od frontu zapewniajgce

ardzo duzg efektywnos¢ pracy barmanskiej | mozliwosé masowej wydawki napojéw. Strefa
back bar wyposazona w szereg lodowek podblatowych oraz stét chtodniczy z dwiema
niezaleznymi szufladami do przechowywania potproduktow.

Wykonanie z wysokiej jakosci stali nierdzewnej odpornej na uszkodzenia

Kompleksowa organizacja stanowisk pracy barmanskiej

Duzy blat roboczy znajdujacy sie w tylnej czesci konceptu

Dwie strefy zmywania z koszami na odpady

Trzy niezalezne wanny na 16d z przegrodami

Siedem przeszklonych lodéwek podblatowych przeznaczonych do chtodzonych napojow
Szuflady chtodnicze - dwie sztuki

Miejsce na kegi do umieszczenia pod blatem

Mozliwos¢ zainstalowania nalewakow do piwa

Lodéwki podblatowe

Sté6t chtodniczy zdwoma
niezaleznymi szufladami

trzy stanowiska
barmariskie

59
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Przeszklona i
higieniczna ostona

Przestrzen neutralna
na opakowania

Szuflady chtodnicze o
pojemnosci GN 1/1

Konstrukcja i obudowa
ze stali nierdzewnej

Regulowana wysokos¢é
nézek

Cichy i wydajny
agregat chtodniczy

Zawsze skuteczne
rozwigzania

W segmencie chitodniczym proponujemy Panstwu
urzadzenia wygodne i proste w obstudze, ktérych
gtéwna zaleta jest oszczednos$¢ czasu i miejsca
przeznaczonego na wlasciwe przygotowanie potraw.

Funkcjonalnos¢ jest dla nas najwazniejsza, dlatego
tez nasze produkty tgczg w sobie uzytkowa przestrzen
roboczg wraz z chtodnicza czescia magazynowa
wkomponowang w konstrukcje naszych modutéw.
Bezposredni kontakt z produkcja pozwala nam na
dowolng modyfikacje modutéw w oparciu o wymogi i
potrzeby naszych klientéw.
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Chiodzenie

jeszcze nigdy nie byto
takie proste

Precyzyjna regulacja temperatury poprzez sterownik cyfrowy
Estetyczne wykonanie modutéw chtodniczych

Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304
Szuflady chtodnicze dostosowane do pojemnikéw GN 1/1
Izolowane korpusy podstaw chtodniczych

Szerokie mozliwosci wykonania zabudowy dekoracyjnej



62

473 mm

963 mm
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450 mm

1000 mm

Pétka neutralna
na dodatki

Opiekacz rolkowy oraz kontakt grill s3

wyposazeniem dodatkowym catego modutu

MODUL HOT-DOG

Kompaktowe urzadzenie stuzace do przygotowywania hot-dogéw
zaréwno klasycznych, jak i francuskich. Mozliwo$¢ przystosowania
modutu réwniez do przygotowywania innych dan, np. gofréow
lub nalesnikéw. Neutralna przestrzen robocza pod blatem na
opakowania.

Wymiar: 950 x 700 x 1450 mm
Moc: 250W

Napiecie: 230V

Zakres temperatury: -2 do +10°C
Pojemnos$é: 2xGN 1/1 H=100mm

Uchylna szyba frontowa

Pétka na sosy
Szuflada nautralna

Powigkszona szuflada
chtodnicza

Cichy agregat u podstawy

MODUL HOT-DOG

Modut wyposazony jest w dwie bardzo pojemne szuflady:
goérna - neutralng i dolng - chtodzona. Urzadzenie znajduje
zastosowanie w miejscach gdzie dzienna ilo§¢ wydanych hot
dogdw przekracza 200 sztuk.

Wymiar: 900 x 700 x 1455 mm
Moc: 250W

Napiecie: 230V

Zakres temperatury: -2 do +10°C
Pojemnosé: 2 x 150 L

450 mm

810 mm

Przestrzen robocza
bez przegrody

MODUL HOT-DOG

W module dostepne s 2 szuflady chtodnicze. Elektroniczny
sterownik z regulacjg temperatury chtodzenia oraz automatyczny
system odparowania skroplin. Obnizona ptyta robocza wraz ze
zintegrowanymi gniazdami elektrycznymi w tylnej czesci.

Wymiar: 950 x 700 x 1260 mm
Moc: 250W

Napiecie: 230V

Zakres temperatury: -2 do +10°C
Pojemnosé: 2xGN 1/1 H=100mm

450 mm

810 mm

MODUL HOT-DOG

Modut zawiera 4 szuflady chtodnicze i 2 gniazda elektryczne w
tylnej strefie ptyty. Jest to najszerszy modut dostepny w naszej
ofercie katalogowej, pozwala na umieszczenie nawet 4 urzadzen
na ptycie robocze;j.

Wymiar: 1200 x 700 x 1260 mm
Moc: 250W

Napiecie: 230V

Zakres temperatury: -2 do +10°C
Pojemnosé: 4xGN 1/1 H=100mm



450 mm

810 mm

Opcja wykonania:
Dodatkowa przestrzen na
kontakt grill

MODUL HOT-DOG

Model I-MOD-4 jest najmniejszym z dostepnych modutéw.
Urzadzenie idealnie nadaje sie do miejsc, ktére majg bardzo
matg przestrzen komercyjng. Dwie szuflady chtodnicze wraz
z agregatem u podstawy. Funkcjonalno§¢ w potaczeniu
z niewielkimi wymiarami.

Wymiar: 600 x 700 x 1260 mm
Moc: 250W

Napiecie: 230V

Zakres temperatury: -2 do +10°C
Pojemnosé: 2xGN 1/1 H=100mm

Mozliwo$¢ dodania oswietlenia

450 mm

200 mm

NADSTAWKA HOT-DOG

Przeszklona nadstawka neutralna jest rozwigzaniem dla
miejsc, ktére posiadajg juz podstawy szafkowe, ale brakuje
przestrzeni do przygotowania hot-dogéw. Posiada mozliwosé
usytuowania na blatach istniejgcych stotéw.

Wymiar: 950 x 650 x 450 mm

Moc: 250W

Napiecie: 230V

Oswietlenie nadstawki (opcjonalnie)
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450 mm

930 mm

Powierzchnia chtodzona
na napoje

MODUL HOT-DOG

Budowa tego modutu zapewnia wysoka efektywnos$é pracy.
Jego zaletg jest bardzo duza szuflada chtodzona oraz frontowa
przestrzen chtodzona na napoje do sprzedazy impulsowej. Prace
utatwia elektroniczny sterownik z mozliwoscig regulowania
temperatury.
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Wymiar: 900 x 890 x 1380 mm | Wymiar szuflady: 900 x 470 x 440 mm

Moc: 250W

Napiecie: 230V

Zakres temperatury: -2 do +10°C
Pojemnosé: 170 L



620 mm
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4 szuflady
chtodnicze

PODSTAWA CHLODNICZA

620 mm

6 szuflad
chtodniczych

PODSTAWA CHLODNICZA

Podstawa chtodnicza wyposazona w agregat przystosowany do pracy w temperaturze otoczenia maszynowni +43°C i wilgotnosci
wzglednej powietrza do 60%. Jest przystosowana do wspétpracy z urzagdzeniami grzewczymi zaréwno w wersji gazowej jak i elektryczne;.
Podstawa wyposazona w ergonomiczne szuflady z petnym wysuwem, idealnie nadajgce sie do przechowywania pétproduktéw i

produktéw potrzebnych na danym stanowisku.

Wymiar: 1200 x 666 x 620 mm
Moc: 0,32 kW

Napiecie: 230 V

Zakres temperatury: -2 do +10°C
Pojemnosé: 4xGN 1/1 H=100mm

400 mm

Deska robocza z tworzywa

900 mm

Drzwi skrzydtowe

Cichy agregat u podstawy

LADA SALATKOWA

Lada satatkowa jest urzadzeniem, ktére pozwala na
przetrzymywanie i przygotowanie potraw w odpowiednich
warunkach. Otwory w blacie pozwalajg pomiesci¢ pojemniki 2 x
1/1 GN oraz 2 x 1/4 GN. Przeszklona ostona higieniczna od strony
klienta. Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewne;j.

Wymiar: 950 x 700 x 1300 mm
Moc: 0,47kW

Napiecie: 230V

Zakres temperatury: 0 do 10°C
Pojemnosé: 2 x 85

Wymiar: 1600 x 666 x 620 mm
Moc: 0,32 kW

Napiecie: 230 V

Zakres temperatury: -2 do +10°C
Pojemnosé: 6xGN 1/1 H=100mm

Chtodzenie ' Grzanie
-5°C4+140°C

Mozliwos¢ wykonania
urzadzenia w wersji do
zabudowy.

PLYTA GRZEWCZO-CHLODNICZA

Ptyta grzewczo-chtodnicza pozwala na dziatanie dwufunkcyjne
(niejednoczesne). Przy pomocy pojedynczego urzadzenia,
w zaleznosci od potrzeby mozemy eksponowac dania zaréwno na
ciepto jak i zimno. Urzadzenie idealnie nadaje si¢ do wszelkiego
typu bufetéw lub hoteli, gdzie asortyment zmienia si¢ wraz z
pora dnia. Mozliwos¢ wykonania z wtasng podstawa badz jako
urzadzenie do zabudowy.

Wymiar: 828 x 614 x 1420 mm
Moc: 0,2kW

Napiecie: 230V

Zakres temperatury: -5 do +140°C



1200 mm
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LADA KANAPKOWA

Ostona higieniczna Chtodnicza lada do przygotowywania kanapek, wraz z frontowa
z plexi chtodzong przestrzenia ekspozycyjng na produkty. Blat

z higienicznej ptyty poliamidowej od strony obstugi (do pracy)

z wbudowanymi, chtodzonymi od spodu, pojemnikami GN

na dodatki. Ostona higieniczna z przezroczystego tworzywa

pomiedzy strefg przygotowawczg, a strefg wydawcza. Kaskadowa

przestrzen ekspozycyjna w komorze, z zabezpieczajgca ostong

Chtodzona przestrzeri przeszklong, od strony klienta.

ekspozycyjna

Wymiar: 1405 x 1100 x 900 / 1200 mm

Moc: 450W

Napiecie: 230V

Zakres temperatury: 0 do 10°C

Pojemnosé: 2xGN 1/3, h=150mm + 7xGN 1/6, h=150mm
Pojemniki na dodatki
5xGN 1/4 Wymien ptyte na pojemniki GN

Nawiew schiodzonego
powietrza na ptyte robocza

2 nogi z hamulcem

LADA SALATKOWO-KANAPKOWA

Modut chtodniczy do wykorzystania w dowolnym koncepcie. Swietnie nadaje sie do baru satatkowego. Modut sktada sie z blatu
krajalniczego oraz stelaza na 4(5) pojemniki GN1/1. Stacja sktada sie z: potki przystosowanej na 5(6) pojemnikdéw GN 1/4 H=150
mm, deski krajalniczej 4-segmentowej wykonanej z poliamidu, 4 kétek (2 zhamulcem), oraz ptyty sterowanej za pomocy sterownika
cyfrowego.

Wymiar: 1800 x 700 x 1205 mm Wymiar: 1400 x 700 x 1205 mm
Moc: 1,5kW Moc: 1,5 kW
Napiecie: 230V Napiecie: 230 V

Zakres temperatury: 0 do 10°C Zakres temperatury: 0 do 10°C
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MOBILNA LADA CHLODNICZA Wymiar: 1055/1400/1745/2090 x 700 x 1100 mm
Moc: 0,81 kW
Napiecie: 230V
Stot jezdny do przygotowania produktéw na zimno, znadmuchem Temperatura pracy: +7°C przy temp. otoczenia do +25°C

powietrza. Stanowiskowyposazonewewtasnyagregatchtodniczy
oraz uktad do laminarnego przeptywu powietrza. Sterownik
cyfrowy z wyswietlaczem pozwalajgcy na precyzyjne ustawienie
wymaganych parametréw chtodniczych. Catos$¢ konstrukciji
wykonana ze stali nierdzewnej. Wymienne deski poliamidowe
dostosowane do rusztéw i pojemnikéw GN1/1. Dodatkowa
ramka na pojemniki GN 1/6 nad ptyta robocza. Demontowalna
ostona higieniczna od frontu. Stanowisko pozwala na bezpieczne
przygotowanie produktéw w kontrolowanej temperaturze +7°C w
$Srodowisku o temperaturze okoto +25°C. Dostepne konfiguracje
o pojemnosci wktadéw od 2 do 5.

Dodatkowa ostona Wymienne ptyty Dodatkowa ramka
frontowa robocze na pojemniki
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Doskonata jakosé¢,
potezna wydajnos¢ i
bardzo duzy wybor —
poznaj kostkarki do lodu
w naszej ofercie

Kostkarka do lodu w lokalu gastronomicznym
jest sprzetem absolutnie niezbednym. Léd
wykorzystywany jest nie tylko do sporzadzania
koktajli, mrozonych kaw czy sokéw, ale réwniez
drinkéw, deseréw czy do schtadzania zaméwionych
przez gosci butelek z alkoholem.

Kostkarki w naszej ofercie wykonane s3 z najwyzszej
jakosci stali nierdzewnej. Jest to materiat
zapewniajacy diuga zywotno$¢ urzadzenia oraz
utrzymanie w nalezytej czystosci, co bez watpienia w
gastronomii jest elementem kluczowym. Uzycie stali
nierdzewnej jest gwarancja trwatosci i odpornosci, a
dodatkowo nadaje sprzetom elegancki i nowoczesny
wyglad.

Jaka kostkarke gastronomiczng wybrac?

Dokonujac wyboru przede wszystkim nalezy kierowa¢
sie profilem lokalu i jego wielko$cig. Oferujemy
kostkarki zaréwno do niewielkich baréw, kawiarenek,
pubdw, lokali typu fast food, jak i do duzych restauracji,
hoteli czy dyskotek. Nasze urzadzenia majg doskonata
wydajnos¢ i w zaleznosci od typu wytwarzajg od
20 do nawet 1000 kg kostek lodu na dobe. W ofercie
dostepne sa kostkarki produkujace 16d granulowany,
kostki lodu o konkretnej wielkosci 6, 10 i 17 gr, ptaskie
ptatki lodowe czy tez krystalicznie przejrzyste kostki
o duzej gestosci. Majac na uwadze funkcjonalnosé
oraz ergonomie pracy mamy kostkarki z manualnym i
elektronicznym systemem sterowania. Szeroki wybor
urzadzen o zréznicowanych wymiarach i wydajnosci,
gwarantuje mozliwos¢ dopasowania kostkarki do
potrzeb i wielkosci lokalu.
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I R »» Wykonane z wysokogatunkowej stali nierdzewnej

> Niewielkie rozmiary

> Chtodzenie zaréwno powietrzem, jak i woda

e e e e e e e e e e e > Wysoka wydajnos¢ i estetyczne wykonanie

e e e e e e e e e e e »» L6d w kostkach, 16d kruszony, szron

»» Profesjonalne przechowywanie wyprodukowanego lodu
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KOSTKARKA

Wymiary zew.: 365 x 495 x 600 mm
Regulacja wysokosci: 0 - 10 mm
Produkcja kostek lodu w ciggu 24h: 20 kg
Liczba kostek w cyklu: 24 szt
Pojemnosc¢: 6 kg

System sterowania: elektroniczne
Napiecie: 230 V 50 Hz

Zuzycie energii: 500 W

Rodzaj czynnika chtodniczego: R404A
Waga: 31 kg

KOSTKARKA

Wymiary zew.: 500 x 585 x 685 mm
Regulacja wysokosci: 0-20 mm
Produkcja kostek lodu w ciagu 24h: 37 kg
Liczba kostek w cyklu: 40 szt
Pojemnosé: 15 kg

System sterowania: elektroniczne
Napiecie: 230 V 50 Hz

Zuzycie energii: 700 W

Rodzaj czynnika chtodniczego: R404A
Waga: 45 kg

KOSTKARKA

Wymiary zew.: 365 x 495 x 600 mm
Regulacja wysokosci: 0- 10 mm
Produkcja kostek lodu w ciagu 24h: 25 kg
Liczba kostek w cyklu: 28 szt
Pojemnosé: 6 kg

System sterowania: elektroniczne
Napiecie: 230 V 50 Hz

Zuzycie energii: 500 W

Rodzaj czynnika chtodniczego: R404A
Waga: 32 kg

KOSTKARKA

Wymiary zew.: 500 x 585 x 685 mm
Regulacja wysokosci: 0 - 20 mm
Produkcja kostek lodu w ciagu 24h: 45 kg
Liczba kostek w cyklu: 40 szt
Pojemnosé: 15 kg

System sterowania: elektroniczne
Napiecie: 230 V 50 Hz

Zuzycie energii: 700 W

Rodzaj czynnika chtodniczego: R404A
Waga: 47 kg

KOSTKARKA

Wymiary zew.: 365 x 495 x 690 mm
Regulacja wysokosci: 0 - 10 mm
Produkcja kostek lodu w ciggu 24h: 30 kg
Liczba kostek w cyklu: 28 szt
Pojemnosé: 10 kg

System sterowania: elektroniczne
Napiecie: 230 V 50 Hz

Zuzycie energii: 600 W

Rodzaj czynnika chtodniczego: R404A
Waga: 34 kg

KOSTKARKA

Wymiary zew.: 500 x 585 x 795 mm
Regulacja wysokosci: 0-20 mm
Produkcja kostek lodu w ciagu 24h: 50 kg
Liczba kostek w cyklu: 40 szt
Pojemnosé: 25 kg

System sterowania: elektroniczne
Napiecie: 230 V 50 Hz

Zuzycie energii: 800 W

Rodzaj czynnika chtodniczego: R404A
Waga: 50 kg



KOSTKARKA

Wymiary zew.: 740 x 605 x 915 mm
Regulacja wysokosci: 50 - 80 mm
Produkcja kostek lodu w ciggu 24h: 60 kg
Liczba kostek w cyklu: 64 szt
Pojemnosé: 40 kg

System sterowania: elektroniczne
Napiecie: 230 V 50 Hz

Zuzycie energii: 700 W

Rodzaj czynnika chtodniczego: R404A
Waga: 72 kg

KOSTKARKA

Wymiary zew.: 840 x 745 x 1070 mm
Regulacja wysokosci: 50 - 80 mm
Produkcja kostek lodu w ciagu 24h: 175 kg
Liczba kostek w cyklu: 108 szt
Pojemnosé: 75 kg

System sterowania: elektroniczne
Napiecie: 230 V 50 Hz

Zuzycie energii: 17700 W

Rodzaj czynnika chtodniczego: R404A
Waga: 104 kg
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KOSTKARKA

Wymiary zew.: 740 x 605 x 915 mm
Regulacja wysokosci: 50 - 80 mm
Produkcja kostek lodu w ciagu 24h: 80 kg
Liczba kostek w cyklu: 64 szt
Pojemnosé: 40 kg

System sterowania: elektroniczne
Napiecie: 230 V 50 Hz

Zuzycie energii: 700 W

Rodzaj czynnika chtodniczego: R404A
Waga: 79 kg

KOSTKARKA

Wymiary zew.: 1255 x 595 x 860 mm
Regulacja wysokosci: -

Produkcja kostek lodu w ciagu 24h: 300 kg
Liczba kostek w cyklu: 216 szt

Pojemnosé: oddzielny pojemnik

System sterowania: elektroniczne
Napiecie: 230 V 50 Hz

Zuzycie energii: 2700 W

Rodzaj czynnika chtodniczego: R404A
Waga: 137 kg

KOSTKARKA

Wymiary zew.: 740 x 605 x 1015 mm
Regulacja wysokosci: 50 - 80 mm
Produkcja kostek lodu w ciggu 24h: 100 kg
Liczba kostek w cyklu: 64 szt

Pojemnosé: 60 kg

System sterowania: elektroniczne
Napiecie: 230 V 50 Hz

Zuzycie energii: 800 W

Rodzaj czynnika chtodniczego: R404A
Waga: 81 kg

KOSTKARKA

Wymiary zew.: 560 x 620 x 575 mm
Regulacja wysokosci: -

Produkcja kostek lodu w ciagu 24h: 150 kg
Liczba kostek w cyklu: 275 szt [6gr],
168 szt [10gr] - standard, 110szt [17gr]
Pojemnosé: oddzielny pojemnik
System sterowania: elektroniczne
Napiecie: 230 V 50 Hz

Zuzycie energii: 780 W

Rodzaj czynnika chtodniczego: R452A
Waga: 53 kg






KOSTKARKA

Wymiary zew.: 760 x 620 x 575 mm
Regulacja wysokosci: -

Produkcja kostek lodu w ciggu 24h: 250 kg
Liczba kostek w cyklu: 370 szt [6gr],
234 [10gr] - standard, 140 [17gr]
Pojemnosé: oddzielny pojemnik
System sterowania: elektroniczne
Napiecie: 230 V 50 Hz

Zuzycie energii: 1000 W

Rodzaj czynnika chtodniczego: R452A
Waga: 70 kg

KOSTKARKA

Wymiary zew.: 500 x 670 x 796 mm
Regulacja wysokosci: 0-20 mm
Produkcja kostek lodu w ciagu 24h: 120 kg
Liczba kostek w cyklu: -

Pojemnosé: 25 kg

System sterowania: manualnie

Napiecie: 230 V 50 Hz

Zuzycie energii: 700 W

Rodzaj czynnika chtodniczego: R404A
Waga: 60 kg
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KOSTKARKA

Wymiary zew.: 1100 x 640 x 890 mm
Regulacja wysokosci: 0 - 30 mm

Produkcja kostek lodu w ciagu 24h: 1000 kg
Liczba kostek w cyklu: -

Pojemnosé: oddzielny pojemnik

System sterowania: elektroniczne

Napiecie: 230 V 50 Hz

Zuzycie energii: 4300 W

Rodzaj czynnika chtodniczego: R404A
Waga: 231 kg

KOSTKARKA

Wymiary zew.: 560 x 525 x 560 mm
Regulacja wysokosci: -

Produkcja kostek lodu w ciagu 24h: 270 kg
Liczba kostek w cyklu: -

Pojemnosé: oddzielny pojemnik

System sterowania: manualnie

Napiecie: 230 V 50 Hz

Zuzycie energii: 1100 W

Rodzaj czynnika chtodniczego: R404A
Waga: 66 kg

KOSTKARKA

Wymiary zew.: 500 x 670 x 696 mm
Regulacja wysokosci: 0 - 20 mm
Produkcja kostek lodu w ciggu 24h: 80 kg
Liczba kostek w cyklu: -

Pojemnosé: 15 kg

System sterowania: manualnie

Napiecie: 230 V 50 Hz

Zuzycie energii: 700 W

Rodzaj czynnika chtodniczego: R404A
Waga: 58 kg

POJEMNIK DO
PRZECHOWYWANIA LODU

Wymiary zew.: 1235 x 873 x 1270 mm
Regulacja wysokosci: -

Maksymalna gtebokosé: 1155 mm
Produkcja kostek lodu w ciggu 24h: -
Liczba kostek w cyklu: -

Pojemnosé: 400 kg

System sterowania: -

Napiecie: -

Zuzycie energii: -

Rodzaj czynnika chtodniczego: -
Waga: 73 kg
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Optymalna wydajnos¢
grzewcza

Urzadzenia grzewcze marki Instanco znajduja
szerokie zastosowanie w przygotowaniu termicznym
produktow w obszarze fast-food i nie tylko. Oferujemy
produkty dostosowane do potrzeb rynku, w zakresie
opiekania butek do hot-dogow, smazenia/grillowania
mies i warzyw, opiekania kurczakéw, smazenia frytek
i ogdlnego utrzymywania produktow w wysokich
temperaturach przed ich docelowym wydaniem
konsumentowi.

Dostepne na stronach katalogu urzadzenia cechuja sig
prostota, ale i wysoka jakoscig wykonania. Zbudowane
sg w wiekszosci ze stali nierdzewnej, co czyni ich
konstrukcje higieniczng i trwata. Nie wymagaja
specjalnych i skomplikowanych szkolen, a ich obstuga
jest bardzo intuicyjna. Jedng z najwiekszych zalet
naszych urzadzen jest ich mobilnos¢ i niewielkie
rozmiary, co czyni je idealnymi w uzytkowaniu we
wszelkiego rodzaju bistrach, barach czy lokalach,
a takze food-truckach charakteryzujgcych sie
ograniczonym miejscem do pracy.
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Skuteczne

opiekanie i smazenie

b e e s s s s s s s e o »» Skuteczne grzanie dzieki zastosowaniu wydajnych grzatek

»» Moc urzadzenia dobrana do wielkosci i wydajnosci

»» Ptynna regulacja temperatury

> 0 0 0 0 0 0 0 0 C O > Obudowy wykonane ze stali nierdzewnej

> 00 0 00 o0 o o o »» Trwata i solidna konstrukcja

> Niewielkie gabaryty urzadzen

I > Produkcja w Polsce
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Solidna konstrukcja

Obudowa ze stali
nierdzewnej

Wyimowana tacka na ttuszcz

Powtoka teflonowa
lub nierdzewna

6 rolek

Higieniczne zakonczenie rolek

Niezawodny silnik

2 niezalezne strefy

grzewcze
Wielkos¢ dopasowana Wykonane z materiatow
do potrzeb najwyzszej jakosci

10 rolek
8 rolek 14 rolek
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Opiekacz rolkowy to urzgdzenie stuzace do opiekania réznego rodzaju kietbasek i paréwek. Idealnie sprawdza sie w barach, na
stacjach benzynowych oraz w innych lokalach gastronomicznych z szybka obstuga.

Powierzchnia opiekacza, w zaleznosci od ilosci rolek, posiada jedng badz dwie strefy grzewcze, co w przypadku urzadzen
2-strefowych pozwala dostosowac urzagdzenie do aktualnego obcigzenia umozliwiajgc utrzymywanie statej nizszej temperatury
juz gotowych kietbasek i jednoczesne opiekanie nowych produktéw w drugiej strefie. Opiekacz cechuje wysoka jako$¢ i higiena
wykonania, poprzez zastosowanie komponentéw ze stali nierdzewnej. Produkt sktada sie z 6 do 14 rolek wykonanych ze stali
nierdzewnej, badz z nieprzywieralnej powierzchni teflonowej, dzieki czemu kazdy moze dostosowaé urzadzenie do wtasnych
potrzeb. Opiekacz Instanco gwarantuje szybkie nagrzewanie, tatwa obstuge i proste czyszczenie.

6 ROLEK 8 ROLEK 10 ROLEK 14 ROLEK

Wymiar: 540 x 300 x 173 mm Wymiar: 540 x 384 x 173 mm Wymiar: 540 x 468 x 1773 mm Wymiar: 540 x 636 x 1773 mm
(730x300x173 mm) Moc: 1,3kW (730x363x173 mm) Moc: 2,TkW

Moc: 0,9kW (1,2kW) Napiecie: 230V Moc: 1,5kW (2,8kW) Napiecie: 230V

Napiecie: 230V Zakres temperatury: 50-300°C Napiecie: 230V Zakres temperatury: 50-300°C

Zakres temperatury: 50-300°C Zakres temperatury: 50-300°C
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Nieustannie dbamy o to, aby nasza oferta byta w ciggtym rozwoju. To determinuje nas do wprowadzania dodatkowych udogodnien czy zmian,
ktére pozwalajg nam by¢ zawsze krok przed konkurencjg, przy jednoczesnym zachowaniu odpowiedniego zrozumienia potrzeb naszych
Klientéw. Nie inaczej jest w przypadku opiekaczy rolkowych. Pracowalismy nad projektem zmian w tych urzadzeniach majacych na celu
nie tylko zwiekszenie bezpieczenstwa uzytkownika czy podniesienia jego komfortu pracy, ale réwniez zadbania o walory estetyczne tego
produktu.

wygodne i bezkompromisowe rozwigzanie pozwalajgce na tatwos¢
postugiwania sie i uzytkowania urzadzenia bez koniecznosci
przechodzenia skomplikowanych szkolen. Dzieki temu kazdy z
uzytkownikéw jest w stanie zweryfikowaé, ktére pokretto jest
dedykowane okreslonej strefie grzania

pozwala na bezposrednie
kontrolowanie zadanej temperatury
na kazdej ze stref grzewczych

opiekacza rolkowego. W momencie pozwala w fatwy i  profesjonalny
gdy temperatura spada otrzymujemy sposOb kontrolowa¢ czas opiekania dla
informacje w postaci zapalajacej sie poszczegdlnych stref. Dzieki temu mozemy
lampki podgrza¢ kazdg z przygotowywanych

kietbasek ,w punkt” - dbajgc o najwyzsza
jakos¢ wydawanych przekgsek

Szklana nadstawka dedykowana do opiekacza rolkowego to
rozwigzanie zapewniajgce bezpieczenstwo oraz komfort pracy.
Wykonana z wysokiej jakosci szkta hartowanego, odpornego na
temperature orazuszkodzenia. Istnieje mozliwos$¢ dostosowania
nadstawki do wielko$ci zamawianego opiekacza rolkowego,
tak aby idealnie wpasowata sie w jego linie. Dodatkowg zaletg
nadstawki jest jeszcze lepsze utrzymanie temperatury.
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Kazdy z naszych dwustrefowych opiekaczy rolkowych ma mozliwo$é umieszczenia przektadki wege pozwalajacej
na oddzielenie od siebie kietbas z miesem i kietbas bez migsa opiekanych réwnoczesnie. Dzieki temu sygnalizujemy
naszych odbiorcom, ze dbamy o to, aby przygotowywane przez nas dania wege nie miaty bezposredniego kontaktu z
migsem réwniez podczas wstepnej i konicowej obrébki dania.

Wszystkie proponowane i prezentowane
przez nas modele opiekaczy rolkowych
moga zosta¢ wykonane w catosci ze stali
nierdzewnej lub tez ich obudowa moze
zostac pokryta czarng powtoka.

Opiekacz rolkowy wersja WEGE to urzadzenie stuzgce do opiekania réznego rodzaju kietbasek i paréwek, ktére
pozwala na jednoczesne opiekanie kietbasek z miesem i kietbasek wege. Dzieki zastosowanej przektadce
umieszczonej miedzy strefami grzewczymi otrzymujemy mozliwo$é jednoczesnego przygotowania dwéch
rodzajéw kietbasek bez koniecznosci czyszczenia opiekacza po kazdej partii.

Zastosowanie tego rozwigzania mozliwe jest w opiekaczach rolkowych posiadajgcych 2-strefy grzewcze - modele
10 i 14 rolkowe. Utrzymywanie statej temperatury na obu strefach.

Opiekacz cechuje wysoka jakos$¢ i higiena wykonania, poprzez zastosowanie komponentéw ze stali nierdzewne;.
Produkt sktada sie z 10 lub 14 rolek wykonanych ze stali nierdzewnej, badz z nieprzywieralnej powierzchni teflonowej.
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KONTAKT GRILL

Uzupetnienie do podgrzewacza rolkowego. Kontakt grill jest
najczesciej wykorzystywany do podgrzewania i 2-stronnego
opiekania butek do hot-dogéw. Grill nadaje sie réwniez do innych
produktéw z pieczywa, a takze do opiekania np. warzyw.
Estetyczny, maty z obudowa wykonang ze stali nierdzewne;,
co utatwia utrzymanie czystosci. Grill posiada dwie ryflowane
ptyty zeliwne ze statym przes$witem, oraz uchwyt wykonany
z tworzywa, zapobiegajacy oparzeniu przy uzytkowaniu.

Wymiar: 273 x 328 x 192 mm
Moc: 1,6kW

Napiecie: 230V

Zakres temperatury: 50-300°C

KONTAKT GRILL PANINI

Kontakt grill Panini przeznaczony jest do profesjonalnego uzytku
w zaktadach zbiorowego zywienia przez przeszkolony personel.
Stuzy do obrébki termicznej pieczywa przez podgrzewanie lub
lekkie przypiekanie. Jest to nowy model wprowadzony do naszej
oferty — grill stykowy — zapewniajgcy mozliwo$¢ podgrzewania,
np. plackéw do tortilli. Wysoka jakos¢ wykonania ze stali
nierdzewnej AlSI 304, raczka z mozliwoscig zabezpieczenia przed
poparzeniem, ptyty grzewcze najwyzszej jakosci zapewniajg
sprawne, szybkie i wydajne funkcjonowanie tego urzadzenia.

Wymiar: 200 x 270 x 335 mm Masa urzadzenia: 7,5 kg

Pow. robocza: 2 x 256 x 256 mm Stopien ochrony przed woda: IP32
Klasa zabezpieczenia przed porazeniem pradem: |
Grubo$¢ minimalna wsadu: 30 mm

Moc: 1,6kW
Napiecie: NPE 230V ac
Zakres temperatury: 50-300°C

Blokada potozenia

Powierzchnia ryflowana

TOSTER PRZELOTOWY

Elektryczny toaster przelotowy przeznaczony do profesjonalnego
uzytku w gastronomii. Gtéwnym przeznaczeniem urzadzenia
jest opiekanie pieczywa. Konstrukcja urzadzenia wykonana
z wysokogatunkowej stali nierdzewnej. Element grzewczy
wykonany w postaci ptyty aluminiowej znajdujacej sie w centralnej
czesci urzadzenia, wraz z tasma teflonowa. Dzieki niewielkim
rozmiarom urzadzenie nadaje sie do uzytku na kazdym blacie.

Wymiar: 262 x 380 x 502 mm
Moc: 1,0kW

Napiecie: 230V

Zakres temperatury: 50-300°C

6 x SZYBSZY 3 x BARDZIEJ

WYDAJNY



Nierdzewna powierzchnia
robocza

2-niezalezne strefy
grzewcze

Podswietlenie LED

PODGRZEWACZ PAROWEK

Urzadzenie zostato zaprojektowane z myslg o przygotowywaniu
paréwek/kietbasek na parze. Wykonane jest z hartowanego szkta
i stali nierdzewnej, dzieki czemu tatwo utrzymac je w czystosci.
Wyrdznia sie nowoczesnym wygladem i fatwa obstuga.

Wymiar: 300 x 290 x 500 mm
Moc: 0,7 kW

Napiecie: 230V

Zakres temperatury: do 95°C
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PLYTA SMAZALNICZA

Bezttuszczowa, nastawna ptyta smazalnicza, idealna do
smazenia stekéw oraz grillowania wszelkiego rodzaju mies
iwarzyw. Urzadzenie zapewniawysoka moc grzaniagwarantujaca
skrécenie czasu smazenia produktéw. Dodatkowo posiada
2 niezalezne strefy grzewcze. Obudowa wykonana ze stali
nierdzewnej utatwiajgcej utrzymanie czystosci urzadzenia. Ptyta
smazalnicza zostata zaprojektowana z otworem zrzutowym oraz
wysuwang od spodu tacka na pozostatosci po smazeniu.

Wymiar: 460 x 525 x 150 mm
Moc: 3,5kW

Napiecie: 230V

Zakres temperatury: do 300°C

Pokrywa nierdzewna z
uchwytem

Urzadzenie wpuszczane
w blat lub nastawiane

PODGRZEWACZ PAROWEK

Elektryczny podgrzewacz przeznaczony do przechowywania
paréwek w wodzie. Higieniczna i trwata konstrukcja. Urzadzenie
wykonane w catosci ze stali nierdzewnej. Podgrzewacz posiada
kotnierz umozliwiajacy jego wbudowanie w blat, natomiast dzieki
niewielkim rozmiarom réwnie dobrze moze by¢ wykorzystywany
jako urzadzenie nastawne.

Wymiar: 325 x 418 x 325 mm
Moc: 1,5 kW

Napiecie: 230 V

Zakres temperatury: do 120°C
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OPIEKACZ DO KURCZAKOW

Kompaktowy, elektryczny rozen do kurczakdw, typu bebnowego.
Pojemnos¢ komory umozliwiajgca jednoczesne opiekanie 6 sztuk
kurczaka na 3 widelcach. Podswietlana i przeszklona komora
wewnetrzna. Bardzo tatwa obstuga urzadzenia, dzieki kontrolkom
stanu pracy. Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej. Z uwagi na
maty pobér pradu oraz niewielkie gabaryty urzadzenie idealne dla
matej gastronomii i przyczep gastronomicznych. Urzadzenie
nastawne.

Wymiar: 860 x 406 x 500 mm
Moc: 5kW

Napiecie: 400V

Zakres temperatury: do 250°C

Podtaczenie do wentylacji
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OPIEKACZ DO KURCZAKOW

Elektryczny opiekacz do kurczakéw o pojemnosci do 12
sztuk. Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej. Przeszklona i
oswietlona komora smazenia z dostepem poprzez przeszklone
drzwi skrzydtowe. 3-niezalezne strefy grzewcze. Dzieki
niewielkim rozmiarom opiekacz moze byé wykorzystany
zaréwno jako urzadzenie wolnostojgce badz nastawne.
Dedykowane do obiektéw gastronomicznych nastawionych
m.in. na sprzedaz kurczaka.

Wymiar: 1000 x 406 x 772 mm
Moc: 7,5kW

Napiecie: 400V

Zakres temperatury: 250°C

OPIEKACZ DO KURCZAKOW

Gazowy profesjonalny opiekacz do kurczakéw, ze zintegrowanym
okapem wylotowym. Pojemno$é komory dostosowana do
pieczenia do 24 sztuk kurczakéw. Przeszklona i o$wietlona
komora smazenia z dostepem poprzez przeszklone drzwi
skrzydtowe. 3-niezalezne strefy grzewcze. Idealnie nadaje sie do
lokali gastronomicznych z potrzeba upieczenia wigkszej ilosci
kurczakéw w krétkim czasie.

Wymiar: 1200 x 540 x 1300 mm

Moc: 16,2kW

Napiecie: 230V

Zakres temperatury: 250°C

Zasilanie gazowe (gaz ziemny lub propan-butan)
Przytacze gazu: R 1/2
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Automatyczne frytownice, ktdre nie wymagaja wentylacji. Wyposazone sg w system oczyszczania, ktéry eliminuje dymiopary oraz przeksztatca
je w wode, dzieki czemu nie ma potrzeby instalowania wyciggéw, a urzadzenia mozna postawic¢ na ladzie w barze lub restauracji. W zaleznosci
od modelu, przygotowuje on rézne ilosci produktu koricowego. Za pomoca tych urzadzern mozna przygotowywac catkowicie automatycznie:
frytki, chipsy, krokiety ziemniaczane, ser mozzarella panierowany, kragzki cebulowe, skrzydetka kurczaka, sznycle, ryby i wiele innych!

FRYTOWNICA BEZWENTYLACYJNA

Produkcja: 18kg/h
Pojemnos$é: 9 L
Moc: 3700 W
Waga: 60 kg

FRYTOWNICA BEZWENTYLACYJNA

Produkcja: 18kg/h
Pojemnos$é: 9 L
Moc: 3000 W
Waga: 60 kg

L -

FRYTOWNICA BEZWENTYLACYJNA

Produkcja: 28kg/h
Pojemnos$é: 9 L
Moc: 5000 W
Waga: 75 kg

FRYTOWNICA BEZWENTYLACYJNA

Produkcja: 23kg/h
Pojemnosé: 9 L
Moc: 5000 W
Waga: 75 kg
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FRYTOWNICA FRYTOWNICA
BEZWENTYLACYJNA BEZWENTYLACYJNA
Produkcja: 30kg/h Produkcja: 50kg/h
Pojemnos$é: 9+9 L Pojemnos$é: 9+9 L
Moc: 3000 + 3000 W Moc: 5000 + 5000 W
Waga: 90 kg Waga: 95 kg
GRILL BEZWENTYLACYJNY

Produkcja: 8kg/h

llos¢é porcji na godzine: 60
Moc: 4500 W

Waga: 76,5 kg

PODGRZEWACZ FRYTEK

Elektryczny, nastawny, podgrzewacz do frytek, z lampa
grzewcza. Perforowany nierdzewny wktad, wyprofilowany tak,
aby maksymalnie utatwi¢ naktadanie frytek. Obudowa ze stali
nierdzewnej. Wktad dostosowany do pojemnika GN 2/1.

Grzatka
infrared

Wymiar: 555 x 690 x 580 mm
Moc: 1,5kW

Napiecie: 230V

Zakres temperatury: do 80°C
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Prezentacja produktu w
nowoczesnym stylu

Witryny gastronomiczne do prezentacji produktow sa
idealnym rozwigzaniem wszedzie tam gdzie istnieje
potrzeba ekspozycji produktéw zaréwno na ciepto,
zimno jak i w postaci neutralnej.

Dzieki prostemu i nowoczesnemu design'owi oraz
przede wszystkim przeszklonej konstrukcji, sa
wrecz stworzone do wyznaczonego celu, jakim
jest jak najwieksza mozliwa ekspozycja swojej
zawartosci, przy zachowaniu odpowiednich warunkéw
temperaturowych w ich wnetrzu. Istotg witryn Instanco
jest prostota potgczona z estetyka oraz przeszklona
konstrukcjaios$wietlenie LED - sg to zalety wyrézniajace
nasze witryny na rynku.
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INSTANCO

Pierwszy producent w Polsce witryn grzewczo - chtodniczych

Instanco jako pierwszy producent w Polsce wprowadza
na rynek witryny z systemem DTS (Dual Temperature
System), ktéry moze zostaé zastosowany w kazdej
witrynie chlodniczej oferowanej przez Instanco.

Urzadzenie pozwala na okresowg zmiane prezentowanych w witrynie produktéw. Od dzisiaj
korzystajac z witryn Instanco posiadajgcych system DTS nie musisz inwestowac¢ w dwa
urzadzenia — wykorzystujesz tylko jedno.

Dzieki temu zmiana koncepcji sprzedazy w Twoim biznesie nie wigze sie z dodatkowa
inwestycja.
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Professional line

Witryny ekspozycyjne serii Professional moga byé neutralne badz grzewcze. Nadrzednym zadaniem obu typéw witryn jest maksymalnie
przejrzysta ekspozycja produktéw, co uzyskano poprzez catkowicie szklang zabudowe frontowa/boczna oraz wbudowane o$wietlenie
wewnetrzne.

Witryny grzewcze firmy Instanco umozliwiajg regulacje temperatury w zakresie do 80°C, dzieki czemu mozna w nich przechowywac
potrawy o zréznicowanych wymaganiach cieplnych. Witryna posiada ceramiczng ptyte grzewcza, co gwarantuje réwnomierny rozktad
temperatury - jest to bardzo istotne ze wzgledu na zapewnienie wtasciwych warunkéw wszystkim przechowywanym potrawom. Dzigki
funkcji nawilzenia dania sg smaczne i nie ulegajg wysuszeniu w wysokiej temperaturze.

WITRYNA NEUTRALNA WITRYNA GRZEWCZA Z
NAWILZENIEM

Wymiar: 396 x 590 x 605 mm
Moc: 0,5kW Wymiar: 396 x 590 x 605 mm
Napiecie: 230V Moc: 0,7kW

Napiecie: 230V

Zakres temperatury: do 80°C
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Dodatkowa pétka

Mozliwa regulacja kata
nachylania ptyty ekspozycyjnej

Lampa
halogenowo-kwarcowa

605 mm

Szyba frontowa uchylna
Ptyta grzewcza ceramiczna

Szyby boczne demontowalne

Wysuwany pojemnik do
nawilzania komory

Rynienka do ttuszczu Ekspozytor ryflowany Ptyta tupkowa
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Witryny o charakterze ekspozycyjnym pozwalajaca na umieszczenie w niej produktéw juz gotowych do bezposredniej sprzedazy. Witryny o
charakterze nastawnym, ktére idealnie sprawdza sie¢ w malej przestrzeni na blacie. Z duzym powodzeniem mozna wkomponowaé je w juz
istniejacy ciag wydawczy czy sprzedazowy. Jedna z witryn posiada funkcje grzewcza z nawilzeniem pozwalajaca utrzymaé odpowiednia
temperature wczesniej przygotowanych potraw. Nawilzenie gwarantuje brak wysuszania dan.

WITRYNA NEUTRALNA NASTAWNA

Witrynka neutralna stuzy do ekspozycji produktéw spozywczych.
Wyposazona jest w os$wietlenie diodowe typu COB. Posiada potke
szklang 350x295 z mozliwoscig demontazu. P6tka wyposazona w
oswietlenie LED. Wyposazona dodatkowo w ramke, wktad tupkowy i
lustro. Witrynka zabudowana jest szybg gietg po tuku od strony klienta
i gory, oraz szybami prostymi po bokach.

Napiecie zasilania: 230 V 50Hz.
Moc elektryczna: 25 W

WITRYNA GRZEWCZA Z NAWILZENIEM NASTAWNA

Witrynka grzewcza stuzy do podtrzymania temperatury cieptych dan
i przekasek. Posiada dwa niezaleznie regulowane uktady grzewcze:
1. od dotu za posrednictwem grzewczej ptyty ceramicznej, 2. od géry za
posrednictwem oswietlenia halogenowo-kwarcowego. Wyposazona
jest w oswietlenie diodowe. Istnieje mozliwo$¢ umieszczenia na ptycie
ceramicznej, pojemnika z woda w celu naparowania wnetrza witryny,
woéwczas na wierzchu pojemnika mozna eksponowaé produkty.

Napiecie zasilania: 230V 50Hz
Moc elektryczna: 70W
Zakres temperatur: do 80°C
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WITRYNA GRZEWCZA NA PODSTAWIE

Witryna grzewcza na podstawie to urzadzenie niezwykle
eleganckie i praktyczne. Idealnie prezentuje sie w kazdym
wnetrzu. Zapewnia doskonate ogrzewanie z rownomiernym
rozktadem temperatury dzieki zastosowaniu ptyty
ceramicznej. Oswietlenie halogenowe pomaga eksponowa¢
potrawy we wtasciwy sposéb. Catosé¢ wykonana jest z
komponentéw najwyzszej jakosci. Szkto i stal nierdzewna
pomagajg w utrzymaniu czystosci i spetniajg wymogi
higieniczne.

Dodatkowa opcja - 4 potki

Wymiar: 460 (540) x 712 x 1665 mm
Moc: 1,4 kW/1,84 kW

Napiecie: 230V

Zakres temperatury: do 90°C/110°C

Regulowane
nachylenie pétek

Dwa warianty szerokosci
urzadzenia

Regulowane
nachylenie pétek

Demontowalne
panele boczne

Bez szyby

frontowej
Dowolny kolor zabudowy
dekoracyjnej

REGAL GRZEWCZY

Regat grzewczy do samoobstugi przez klienta z
regulowanym katem nachylenia pétek. Utrzymuje gotowe
potrawy i przekgski w odpowiedniej temperaturze. Idealnie
nadaje sie do przechowywania takich dan jak pizza, tortilla,
zapiekanka czy podgrzewane kanapki. Temperatura
ustalana jest za pomoca niezaleznych termostatéw, dzieki
czemu w kazdej strefie moze byé zadana inna temperatura
grzania.

Wymiar: 730(450) x 750 x 1800 mm

Moc: 3,6(1,8)kW

Napiecie: 400(230)V

Zakres temperatury: +30 do +90°C

720 mm

945 mm
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stuzy do ekspozycji i podtrzymania temperatury
wczesniej przygotowanych dan i przekasek,

grzanie wnetrza regatu odbywa sig poprzez wymuszony obieg
powietrza oraz za posrednictwem ceramicznych ptyt grzewczych,

w regale wystepuje pie¢ pozioméw eksponowania dan:
1x podstawa + 4x potki,
potki maja regulacje kata nachylenia,

temperatura kazdego poziomu regulowana za
pomoca osobnych paneli sterowania,

oswietlenie LED na przednich wspornikach pionowych wnetrza regatu,

regat stoi przy $cianie, po bokach wystepujg ostony ze szkta
hartowanego, a od strony klienta regat jest otwarty,

sterowanie ukryte za panelem uchylnym w podstawie regatu,

izolacja z wetny mineralnej z tytu, w podstawie i w suficie regatu.

Wymiar: 450 x 665 x 2150 mm
Zasilanie: 2450 W

Napiecie: 230V / 50Hz

Zakres temperatury: +30 do 70°C

Dwie formy grzania poprzez ptyte ceramiczng
i wymuszony obieg powietrza

REGAL GRZEWCZY Z WYMUSZONYM OBIEGIEM POWIETRZA

Regat samoobstugowy do utrzymywania zadanej temperatury dan cieptych dla klientéw. Z regulowanym katem nachylenia pétek.
Utrzymuje gotowe positki i przekaski w odpowiedniej temperaturze. Idealny do przechowywania takich dan jak pizza, tortilla, zapiekanka
czy podgrzewana kanapka. Temperatura jest ustawiana przez niezalezne termostaty, dzieki czemu w kazdej strefie mozna ustawic inng
temperature grzewcza.
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REGAL GRZEWCZY Z PLYTAMI CERAMICZNYMI

Regal grzewczy, ktéry idealnie nadaje sie do ekspozycji
i podtrzymywania wyzszych temperatur wczesniej przygotowanych
dan i przekasek. Grzanie wewnatrz regatu odbywa sie za
posrednictwem ptyty grzewczej — nagrzewnicy.

Regal posiada cztery lub pieé pozioméw eksponowania dan.
Temperatura kazdego poziomu regulowana jest za pomoca regulatora
cyfrowego z wyswietlaczem.

Na tylnej Scianie wnetrza regatu znajduje sie o$wietlenie halogenowe.
Regat o charakterze przysciennym.

Z boku wystepujg ostony ze szkta hartowanego — od strony Klienta
regat jest otwarty. Izolacja wykonana jest z wetny mineralnej.

zmiana perforacji na p6tkach,

zmiana koloru oswietlenia,

mozliwos$¢ instalacji oswietlenia LED,

malowanie proszkowe regatu na wybrany kolor z podstawowej palety RAL,

mozliwos$¢ projektu oklejenia regatu.
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Utrzymuje
odpowiednia
temperature
gotowego dania.
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Drzwi z samodomykaczem

Regulowana wysoko$é Oswietlenie LED
potek

Drzwi uchylne od
strony obstugi Bez szyby frontowej

Mozliwo$¢ dodanie etykiet
cenowych na pétkach Stoper produktéow
oraz etykieta cenowa

Uchylna szyba
frontowa

Kierownica nadmuchu
chtodnego powietrza

Witryna chtodnicza z agregatem z szybg petna od strony klienta. Utrzymuje odpowiednio niska temperature w komorze witryny,
na kazdym z 3-pozioméw ekspozycji. Dostep do witryny od strony obstugi poprzez drzwi skrzydtowe przeszklone. Regulacja
temperatury pracy za pomoca termostatu. Idealnie nadaje sie do przechowywania kanapek, satatek, zimnych przekasek i
napojow. Oswietlenie diodami LED zapewnia wtasciwg ekspozycje produktow w witrynie.

Witryna chtodnicza z otwartym frontem. Doskonate rozwigzanie dla samoobstugowych sklepéw spozywczych, stacji

benzynowych i baréw szybkiej obstugi. Wydajny agregat pozwala utrzymywa¢é statg temperature ekspozycji mimo otwartej
formy witryny. Potki z precikami ograniczajgcymii/lub z listwami cenowymi. Wewnetrzne oswietlenie LED.

WITRYNA CHLODNICZA WITRYNA CHLODNICZA
ZAMKNIETA OTWARTA

Wymiar: 500 x 800 x 1380 mm Wymiar: 400 x 800 x 1380 mm
Moc: 0,7kW Moc: 0,8kW
Napiecie: 230V Napiecie: 230V

Zakres temperatury: od 5do 12°C Zakres temperatury: od 5do 12°C
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Drzwi z samodomykaczem

Regulowana wysokos$¢ Oswietlenie LED
potek

Drzwi uchylne od
strony obstugi Bez szyby frontowej

Mozliwo$¢ dodanie etykiet
cenowych na pétkach Stoper produktéw
oraz etykieta cenowa

Uchylna szyba
frontowa

Kierownica nadmuchu
chtodnego powietrza

Witryny chtodnicze z agregatem oraz z petng szybg od strony klienta (w wersji zamknietej), a takze bez szyby od strony klienta
(w wersji otwartej). Utrzymujg odpowiednig niskg temperature w komorze witryny, na kazdym z 3-pozioméw ekspozycji. Dostep
do witryny od strony obstugi poprzez drzwi skrzydtowe przeszklone. Regulacja temperatury pracy za pomoca termostatu
umieszczonego od strony obstugi. Nadaja sie idealnie do przechowywania kanapek, satatek, zimnych przekasek i napojéw.

Zastosowane w witrynach o$wietlenie diodami LED zapewnia wtasciwg ekspozycje produktéw na kazdym poziomie. Witryny
chtodnicze z otwartym frontem to doskonate rozwigzanie dla samoobstugowych sklepéw spozywczych, stacji benzynowych i

baréw szybkiej obstugi. Wydajny agregat pozwala utrzymywac statg temperature ekspozycji mimo otwartej formy witryny. Pétki
z precikami ograniczajgcymi i/lub z listwami cenowymi.

WITRYNA CHLODNICZA WITRYNA CHLODNICZA
ZAMKNIETA OTWARTA

Wymiar: 500 x 800 x 1380 mm Wymiar: 400 x 800 x 1380 mm
Moc: 0,7kW Moc: 0,8kW
Napiecie: 230V Napiecie: 230V

Zakres temperatury: od 5 do 12°C Zakres temperatury: od 5 do 12°C
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3 x ceramiczne ptyty grzewcze

Front otwarty

Drzwi na prowadnicach
suwanych

Oswietlenie LED

Mozliwos$é pochylenia
Niezalezne sterowanie powierzchni dolnej

trzech ptyt grzewczych

WITRYNA MINI 3

Witryna wykonana ze stali nierdzewnej AlISI 304. Wyposazona w trzy ceramiczne
ptyty grzewcze, z ktérych kazda posiada mozliwos¢ ptynnej regulacji temperatury.
Wszystkie ptyty sterowane sg oddzielnie, dzieki czemu mozemy dopasowywaé
temperature na biezgco w zaleznosci od eksponowanych produktéw. Witryna jest
otwarta od strony Klienta, co daje mozliwo$é szybkiej samoobstugi, natomiast
od strony pracownikéw wyposazona jest w drzwi suwane. Witryna zajmuje mato
miejsca, dzieki czemu idealnie nadaje sie do nizszych pomieszczen. Najwyzszy
mozliwy poziom ekspozycji uzyskany dzigki zastosowaniu w petni szklanej
zabudowy goérnej i boczne;j.

Wymiar: 1190 x 450 x 300 mm
Moc: 750W

Napiecie: 230V

Zakres temperatury: 90°C



Witryna
grzewcza

Witryna
chtodnicza

WITRYNA COMBO

Wymiar: 1450 x 800 x 143) mm

Moc: 0,44 kW (chtodnicza), 1,04 kW (grzewcza)

Napiecie: 230 V

Zakres temperatury: od 2 do 12°C (chtodnicza)
od 30 do 110°C (grzewcza)
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Unikalne potfaczenie grzewczej i chtodniczej witryny
ekspozycyjnej, umozliwiajgce prezentacje produktéw na matej
przestrzeni, wymagajacych zaréwno niskich jak i wysokich
temperatur. Catkowicie przeszklona konstrukcja wraz z
wewnetrznym oswietleniem LED. Prezentacja produktéw
jeszcze nigdy nie byta taka prosta. Umieszczajac witryny
bezposrednio na ladzie frontowej produkt jest podany klientowi
praktycznie pod sama twarz.Takie potaczenie idealnie nadaje
sie wszedzie tam gdzie przy ograniczonej powierzchni istnieje
potrzeba prezentaciji i sprzedazy produktéw na ciepto i zimno.

Stabilno$é temperatur i tatwos¢ ich regulacji czyniag
prezentowany koncept jeszcze bardziej atrakcyjnym. Przekonaj
sie sam! Dajemy réwniez mozliwos$¢ doboru witryn o réznych
dtugosciach - gradacjaliczona wilosciach GN1/1 wchodzacych
do witryn. Witryna Combo moze funkcjonowa¢ zaréwno jako
element samoobstugowy badz w trybie obstugowym - jedyna
réznica to szyba frontowa badz jej brak.

UWAGA. Agregat chtodniczy wymaga kratki wentylacyjnej w
zabudowie zewnetrznej mebla stanowigcego podstawe witryn.



710 mm
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WITRYNA CHLODNICZA DO ZABUDOWY

Witryna chtodnicza do zabudowy pozwala w atrakcyjny sposéb

eksponowa¢ potrawy lub napoje wymagajace przechowywania

w nizszych temperaturach otoczenia. Witryna dostosowana jest
do umieszczenia w dowolnej zabudowie dopasowanej do stylu i
wystroju wnetrza obiektu.

710 mm

Wymiar: 405 x 435 x 1265 (710) mm
Moc: 0,25kW

Napiecie: 230V

Zakres temperatury: 2 do 8°C

555 mm

Cyfrowy sterownik Cyrkulacja powietrza Izolowane drzwi z
temperatury poprzez ptyte dolng uszczelka magnetyczna

Wewnetrzne o$wietlenie LED

Petna szyba frontowa

Drzwi skrzydtowe od
strony klienta

Oswietlenie kazdej
potki

Mozliwo$¢ zmiany koloru

Wewnetrzne oswietlenie
LED

Drzwi skrzydtowe od
strony obstugi

Petna szyba frontowa

Etykiety cenowe
na potkach

WITRYNA NEUTRALNA NASTAWNA

Witryny neutralne doskonale eksponujg oferowane
produkty spozywcze dzieki oswietleniu diodami LED. Potki
gwarantujg dobre zorganizowanie przestrzeni w $rodku
witryny. Idealnie sprawdzg sie w sklepach spozywczych,
na stacjach benzynowych czy w pubach. Nadajg sie do
przechowywania zywnos$ci niewymagajacej podgrzewania
czy chtodzenia.

Wymiar: 405 x 388 x 710 mm
Moc: 0,01kW
Napiecie: 230V

Neutralna przestrzen Oswietlenie LED Zawiasy z
pod witryna kazdej potki samodomykaczem



Wysoka jakosé wykonczenia
szyb (kolor farby UV do wyboru
wg. palety RAL)

Wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304

Waskie urzadzenie zaledwie 40 cm

Wygodne dojscie serwisowe
do agregatu
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Regulowana wysokos¢
potek

Kazda pétka zawiera
oswietlenie LED

Réwnomierny rozktad temperatury na wszystkich
pétkach

Witryny zawieraja
listwy cenowe

Szyby hartowane

Automatyczne odprowadzanie skroplin

Potki szklane z mozliwoscia
tatwego demontazu
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WITRYNA NEUTRALNA NASTAWNA
EKONOMICZNA

Witryny neutralne doskonale eksponujg oferowane
produkty spozywcze dzieki oswietleniu diodami LED. Potki
gwarantujg dobre zorganizowanie przestrzeni w srodku
witryny. Idealnie sprawdza sie w sklepach spozywczych,
na stacjach benzynowych czy w pubach. Nadaja sie do
przechowywania zywnosci niewymagajacej podgrzewania
czy chtodzenia.

Wymiar: 405x 388 x710 mm
Moc: 0,01kW
Napiecie: 230V

LODOWKA PODBLATOWA

Model lodéwki podblatowej wykonanej ze stali nierdzewne;j.
Przystosowanej do umieszczenia w niewielkiej przestrzeni
znajdujgcej sie pod blatem. Istnieje réwniez mozliwosé
zainstalowania lodéwki na jednej z pétek regatu drewnianego.
Stuzy do ekspozycji trunkdw znajdujacych sie w matych butelkach,
jak réwniez produktéw wymagajacych przetrzymywania w
chtodzie. Lodéwka posiada samodzielne oswietlenie LED oraz
tatwy w obstudze panel sterujgcy znajdujacy sie na przodzie.
Istnieje  mozliwos¢ personalizacji urzadzenia, np. poprzez
malowanie proszkowe.

Wymiar: 500 x 530 x 1150 mm
Moc: 210 W

Napiecie: 230V 50Hz

Zakres temperatury: +2 do +10°C
Pojemnosé: 120 dm?



WITRYNA CHLODNICZA ZAMKNIETA OD
STRONY KLIENTA

Wymiar: 600/900/1200 x 750 x 1400 mm
Zakres temperatury: +2 do +8 °C

Moc elektryczna: 470 W

Moc oswietlenia: 20 W

Zasilanie: 230V 50Hz
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WITRYNA CHLODNICZA OTWARTA OD
STRONY KLIENTA

Wymiar: 600/900/1200 x 750 x 1400 mm
Zakres temperatury: +2 do +8 °C

Moc elektryczna: 470 W

Moc oswietlenia: 20 W

Zasilanie: 230V 50Hz

WITRYNA CHLODNICZA OTWARTA
PRZYSCIENNA

Witryna chtodnicza otwara od strony Klienta. Zaprojektowana w
taki sposob, by utatwi¢ Klientom koficowym korzystanie z niej.
Szyba zostata zaprojektowana pod katem i ma sko$ny charakter
co podnosi walory ekspozycyjne tego urzagdzenia. Doskonate
rozwigzanie dla sklepéw samoobstugowych, stacji benzynowych,
czy baréw szybkiej obstugi. Agregat utrzymuje statg temperature

mimo otwartego charakteru witryny. Wewnetrzne o$wietlenie LED.

Wymiar: 600/900/1200 x 750 x 1400 mm
Zakres temperatury: +2 do +8 °C

Moc elektryczna: 470 W

Moc oswietlenia: 20 W

Zasilanie: 230V 50Hz
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I

Najszybsze piece
na rynku

Piece to podstawowy element wyposazenia kazdego
profesjonalnego lokalu gastronomicznego. Korzystaja
z niego mniejsze i wigksze restauracje, pizzerie, a takze
bary szybkiej obstugi.

Piece Instanco niezaleznie od rodzaju i przeznaczenia
wyprodukowane sg z uzyciem najnowoczesniejszej
technologii i w zgodzie z najwyzszymi standardami.
Innowacyjne piece marki Instanco sa intuicyjne i
inteligentne. Umozliwiajg programowanie tysiecy
receptur w ciggu kilku sekund. Tak szybkie
programowanie mozliwe jest dzieki wykorzystaniu
ekranu dotykowego, identycznego jak w nowoczesnych
smartfonach i tabletach. Skomplikowana technologia
zastgpiona  zostata  prostymi, automatycznymi
rozwigzaniami, dzigeki ktérym piece sa niezawodne,
szybkie i proste w obstudze. W Instanco cenimy
rozwigzania proste i sprawdzone. Nasze piece s3a
doskonatym rozwigzaniem w miejscach gdzie liczy sie
czas przygotowania positkow i zachowanie wartosci
odzywczych jedzenia.
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Piecz i gotu;j

w naszych piecach

»» Maksymalnie utatwiona praca z piecami

»» Dotykowe i bardzo intuicyjne panele sterujgce

st s s s e e e e »» Konstrukcje i obudowy piecy wykonane ze stali nierdzewnej

b e e e e o o o o o o o 7> Wysoka jakosc¢ zastosowanych komponentéw

> Gabaryty urzadzen dostosowane do kazdej gastronomii

> Szeroka gama funkgcji i mozliwosci

EETEEEE Ry INSTANCO

oy INOXTIrenD
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Piece Express Line wykorzystujg kombinacje ciepta konwekcyjnego, powietrza o duzej predkosci, dolnej podczerwieni i precyzyjnej
mikrofaléwki. Dzieki zastosowaniu réznych technologii pieczenia redukuja czas gotowania o ponad 80%, co pozwala na uzyskanie
wysokiej jakosci potraw. Szybkie piece Express Line sg wyposazone w wyjmowany katalizator. Konwerter, ktéry rozktada opary obcigzone
ttuszczem, umozliwiajgc prace bez odpowietrzania.

Piece Pratica Express Line posiadajg wewnetrzny katalizator, ktéry eliminuje opary
tluszczu przed wydostaniem sig ich z pieca. Zostaty przetestowane i przeszty pozytywnie
ocene EPA202, co pozwala na uzyskanie certyfikatu urzadzen emitujacych ttuszcze. W
przypadku, gdy przestrzega sie jasno okreslonych zasad instalacjii procedury uzytkowania,
piece Pratica Express Line moga by¢ instalowane bez uzycia okapu typu | lub typu II.
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Inteligentne rozwigzania

w zakresie pieczenia

Konstrukcja zaawansowanego chtodzenia eliminuje boczne otwory wentylacyjne
Solidna konstrukcja, ktéra umozliwia tatwe czyszczenie i konserwacje

tatwy dostep i demontaz filtra powietrza w komorze

Piece posiadajg porty USB, ktore umozliwiajg wgrywanie przepisow

Niezalezna kontrola predkosci powietrza wewnatrz pieca

Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej AISI 430

Brak nagrzewania sie obudowy pieca dzieki zastosowaniu odpowiedniej izolacji
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PIEC CHEF EXPRESS

Szybki piec Chef Express, produkcji amerykanskiej, renomowanej
na rynku gastronomicznym firmy Pratica. Wykorzystuje kombinacje
ciepta konwekcyjnego, powietrza o bardzo duzej predkosci, dolnego
podgrzewania z wykorzystaniem podczerwieni oraz elementow
mikrofalowych dziatajgcych celowo i bezposrednio. Pozwala to na
zredukowanie czasu gotowania czy pieczenia i mniej wiecej 80% w
poréwnaniu do innych dostepnych na rynku rozwigzan w tej kategorii
produktowej. Piece Chef Express wyposazone sg w tatwo wyjmowany
katalizator, ktéry pozwala na rozktadanie sie oparéw ttuszczowych, co
gwarantuje prace bez koniecznosci odpowietrzania.

Wymiar: 636 x 532 x 806 mm
Moc: 7,2 kW

Napiecie: 230V

Waga: 88 kg

PIEC COPA EXPRESS - 1/2 MAGNETRON

Szybki piec Copa Express, produkcji amerykanskiej, renomowanej na
rynku gastronomicznym firmy Pratica. Przeznaczony jest do pieczenia
Swiezych, schtodzonych lub zmrozonych produktéw. Przygotowane
w nim potrawy zachowujg doskonaly smak, teksture, chrupkosé i
zaskakujg efektem wizualnym. Zastosowana technologia konwekcyjna
w potaczeniu z technologig mikrofalowa umozliwia gotowanie potraw
dziesie¢ razy szybciej niz w tradycyjnym procesie pieczenia. Jeden
z najbardziej kompaktowych piecéw obrotowych, jednoczesnie o
najwiekszej pojemnosci dostepnej na rynku. Piec Copa Express jest
jednym z niewielu, badz jedynym urzadzeniem na rynku w swojej
kategorii umozliwiajgcym umieszczenie w nim pojemnikéw GN Y.

Wymiar: 694 x 405 x 780 mm
Moc: 7,2 kW

Napiecie: 230 V

Waga: 79 kg

PIEC ROCKET EXPRESS

Szybki piec Rocket Express, produkcji amerykanskiej, renomowanej
na rynku gastronomicznym firmy Pratica. Wykorzystuje kombinacje
ciepta konwekcyjnego, powietrza o bardzo duzej predkosci, dolnego
podgrzewania z wykorzystaniem podczerwieni oraz elementow
mikrofalowych dziatajagcych celowo i bezposrednio. Pozwala to na
zredukowanie czasu gotowania czy pieczenia o mniej wiecej 80%, w
poréwnaniu do innych dostepnych na rynku rozwigzan w tej kategorii
produktowej. Piece Rocket Express wyposazone sg w tatwo wyjmowany
katalizator, ktéry pozwala na rozktadanie sie oparéw ttuszczowych, co
gwarantuje prace bez koniecznosci odpowietrzania.

Wymiar: 636 x 532 x 806 mm
Moc: 56,9 kW

Napiecie: 400 V

Waga: 88 kg
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Seria piecow EIKON jest doskonatym wyborem dla kazdego, kto chce przygotowac¢ $wieze, gorgce positki na zgdanie, w miejscu gdzie
wolna przestrzen jest na wage ztota. Jest to najmniejsza jednostka oferujgca najlepsze wyniki przyczyniajgce sie do usprawnienia
wszystkich czynnosci kuchennych. Szybka kuchenka jest tatwa w obstudze, wszechstronna i zapewnia staty poziom wydajnosci. Jest
ona dostepna jako Eikon® e2s Classic w tradycyjnym wzornictwie Merrychef lub jako Eikon® e2s Trend, z kolorowa obudowa na zewnatrz,
tagodnymi krawedziami i miejscem na przechowywanie drobnych rzeczy w gérnej czesci. Kuchenka Eikon® jest idealnym sposobem
gotowania, tostowania, grillowania, pieczenia i podgrzewania $wiezych lub mrozonych produktéw, takich jak kanapki, ciasta, pizza, ryby,
warzywa i miesa. Taka elastycznos¢ wptywa pozytywnie na rozwéj obiektu gastronomicznego, umozliwiajgc szybkie zmiany menu i
wprowadzanie dodatkowej oferty positkdw, przy zastosowaniu tylko jednego matego urzadzenia.

tatwosc¢ obstugi i czyszczenia
Maksymalna wszechstronnos¢
Stata jakos¢ zywnosci
Oszczednos¢ czasu i miejsca
Krotkie tryby pracy

Duza komora wewnetrzna
Automatyczny zegar sterujacy

Wysoka tatwos¢ serwisowania
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PIEC EIKON

PIEC EIKON

Seria kuchenek eikon znosi wszelkie ograniczenia. Przygotowujgc
produkty mrozone, czy gotujagc w restauracji, wszedzie tam nowe
piece eikon sprawdzajg sie znakomicie - gotujac wszystko i szybko.
Szybkie gotowanie, tgczace w sobie trzy technologie podgrzewania
(sterowane uderzenie goragcym powietrzem, mikrofale, konwekcja).
Transfer danych z pamigci USB do 1,024 profili gotowania. Wbudowany
modut diagnostyczny. Konstrukcja ze stali nierdzewnej. Miejsce na
akcesoria na goérze pieca. Miesci sie na blacie 600 mm. Otwér wylotowy
z tytu urzadzenia. Zakres temperatur definiowanych przez uzytkownika.
Najlepsza w klasie efektywnos$é energetyczna (0,7 kWh w trybie
czuwania).

Wymiar: 620 x 356 x 595 mm Wymiar: 644 x 356 x 595 mm
Moc: 3,68 - 6,0 kW Moc: 3,68 - 6,0 kW

Napiecie: 230 - 400V Napiecie: 230 - 400V

Waga: 60,7 - 70,4 kg Waga: 61,1-70,8 kg

Piec E3 umozliwia szybkie gotowanie przy jednoczesnej oszczednosci
energii. Urzadzenie to idealnie nadaje sie do przygotowywania
chrupigcych bagietek, rogalikéw, przekasek i zapiekanych kanapek.
Dzieki kompaktowym wymiarom, do 5 razy szybszemu przyrzadzaniu
potraw oraz trzem réznym poziomom gotowania, urzadzenie E3 jest
idealnym rozwigzaniem. tatwa obstuga za pomoca ekranu dotykowego
easyTouch™. Piec pozwala pobiera¢ przepisy za posrednictwem portu
USB. Talerz obrotowy znajdujacy sie w piecu wspomaga réwnomierne
przyrumienienie. Mozliwos¢ ekspolatacji bez okapu. Eikon E3 to idealne
rozwigzanie dla: sklepéw, piekarni, mniejszych restauracji, sklepéw
miesnych, w ktérych serwowane s danie lunchowe oraz baréw
przekaskowych.

Wymiar: 594 x 622 x 548 mm
Moc: 5,7 kW

Napiecie: 400V

Waga: 62,5 kg
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INSTANCO

oy INOXTIeND

Piece z serii Inoxtrend gwarantujg doskonate wspétdziatanie konwekcji i naparowania, automatyczng regulacje wilgotnosci i aktywna
kontrole doptywu i odptywu powietrza, tworzac idealne srodowisko w komorze gotowania dla wszystkich produktéw, od warzyw po
migso i ryby, zaréwno swieze, mrozone, jak i po wstepnej obrébce .

Dziekitemu masz pewnos¢, ze piece wykonajg swoja prace za Ciebie, wybierajgc sposréd miedzynarodowych przepiséw sprawdzonych w
naszych laboratoriach lub wykorzystujac ich potencjat do tworzenia wtasnych przepiséw, przechowywania i powtarzania ich w dowolnym
czasie i miejscu. Do Panstwa dyspozycji s réwniez funkcje Multi-level i Multicooking, ktére pomoga w planowaniu ustug.

Piece Inoxtrend posiadajg zaawansowany i zautomatyzowany system mycia z wykorzystaniem detergentéw w postaci tabletek. Pozwala
to zachowac nieskazitelng czystos$¢ komory przy jednoczesnym dbaniu o srodowisko naturalne - system oszczedzania wody.

Maksymalna wydajnos¢

Rézne pojemnosci komory dostosowane do potrzeb
Cyfrowe i analogowe panele sterujgce

Wysoka jakos$¢ wykonania

Przeszklone komory (wykonane ze szkta hartowanego)
Drzwi z systemem samodomykania

Piece elektryczne
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PIEC 6.GN.1/1

Wymiary: 890 x 854 x 961TH mm

Pojemno$é: 6 x 1/1 GN mm

Moc: 11 kW

Napiecie: 3N380-415/50Hz

Panel kontrolny: dotykowy

Odstep miedzy tacami: 80 mm

Ogrzewacze komory gotowania: elektryczny
Rodzaj tac: podtézne

Waga: 125 kg

PIEC 7.GN.1/1

Wymiary: 840 x 996 x 950H mm
Pojemnosé: 7 x 1/1 — 60x404 GN mm

Moc: 10,9 kW

Napiecie: 380 — 415V+3N 50/60Hz

Panel kontrolny: dotykowy

Odstep miedzy tacami: 67 mm

Ogrzewacze komory gotowania: elektryczny
Rodzaj tac: poprzeczne

Waga: 120 kg

PIEC 10.GN.1/1

Wymiary: 890 x 854 x 1231TH mm
Pojemnosé: 10 x 1/1 GN mm

Moc: 18,5 kW

Napiecie: 3N 380-415/50Hz

Panel kontrolny: dotykowy

Odstep miedzy tacami: 80 mm

Ogrzewacze komory gotowania: elektryczny
Rodzaj tac: podtézne

Waga: 165 kg

PIEC 12.GN.1/1

Wymiary: 840 x 996 x 1275H mm
Pojemnos$é: 12 x 1/1 — 60x40 GN mm

Moc: 18,4 kW

Napiecie: 380 — 415V+3N 50/60Hz

Panel kontrolny: dotykowy

Odstep miedzy tacami: 67 mm

Ogrzewacze komory gotowania: elektryczny
Rodzaj tac: poprzeczne

Waga: 150 kg

PIEC 20.GN.1/1

Wymiary: 996 x 934 x 1892H mm
Pojemnos$é: 20 x 1/1 GN mm

Moc: 30 kW

Napiecie: 3N 380-415/50Hz

Panel kontrolny: dotykowy

Odstep miedzy tacami: 65 mm

Ogrzewacze komory gotowania: elektryczny
Rodzaj tac: podtézne

Waga: 430 kg

PIEC 6.GN.1/1

Wymiary: 947 x 851 x 865H mm
Pojemnosé: 6 x 1/1 — 60x40 GN mm

Moc: 12,3 kW

Napiecie: 380 — 415V+3N 50Hz

Panel kontrolny: analogowy

Odstep miedzy tacami: 80 mm

Ogrzewacze komory gotowania: elektryczny
Rodzaj tac: poprzeczne

Waga: 150 kg
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PIEC 10.GN.1/1

Wymiary: 947 x 851 x 1T185H mm
Pojemno$é: 10 x 1/1 — 60x40 GN mm

Moc: 16,9 kW

Napiecie: 380 — 415V+3N 50Hz

Panel kontrolny: analogowy

Odstep miedzy tacami: 80 mm

Ogrzewacze komory gotowania: elektryczny
Rodzaj tac: poprzeczne

Waga: 150 kg

PIEC 4.GN.2/3

Wymiary: 523 x 726 x 667H mm
Pojemnos$é: 4 x 2/3 GN mm
Moc: 2,7/ 4,3 kW
Napiecie: 220-240V 1N 50Hz
380-415V + 3N 50Hz
Panel kontrolny: dotykowy
Odstep miedzy tacami: 67 mm
Ogrzewacze komory gotowania: elektryczny
Rodzaj tac: podtézne
Waga: 82 kg

PIEC 20.GN.1/1

Wymiary: 970 x 1030 x 1880H mm
Pojemnosé: 20 x 1/1 GN mm

Moc: 30 kW

Napiecie: 380 — 415V+3N 50/60Hz

Panel kontrolny: analogowy

Odstep miedzy tacami: 65mm

Ogrzewacze komory gotowania: elektryczny
Rodzaj tac: poprzeczne

Waga: 450 kg

PIEC 4.GN.1/1

Wymiary: 523 x 906 x 667H mm
Pojemnosé: 4 x 1/1 GN mm

Moc: 5,2 kW

Napiecie: 380 — 415V+3N 50Hz

Panel kontrolny: dotykowy

Odstep miedzy tacami: 67 mm

Ogrzewacze komory gotowania: elektryczny
Rodzaj tac: podtézne

Waga: 88 kg

PIEC 20.GN.1/1

Wymiary: 966 x 1103 x 1880H mm
Pojemnos$é: 20 x 1/1 GN mm

Moc: 30 kW

Napiecie: 380 — 415V+3N 50/60Hz

Panel kontrolny: dotykowy

Odstep miedzy tacami: 65 mm

Ogrzewacze komory gotowania: elektryczny
Rodzaj tac: poprzeczne

Waga: 400 kg

PIEC 7.GN.1/1

Wymiary: 523 x 906 x 877H mm
Pojemnos$é: 7 x 1/1 GN mm

Moc: 8,8 kW

Napiecie: 380 — 415V+3N 50Hz

Panel kontrolny: dotykowy

Odstep miedzy tacami: 67 mm

Ogrzewacze komory gotowania: elektryczny
Rodzaj tac: podtézne

Waga: 114 kg



PIEC 5.GN.1/1

Wymiary: 925 x 790 x 765H mm
Pojemnosé: 5 x 1/1 — 60x40 GN mm

Moc: 6.5 kW

Napiecie: 380 — 415V+3N 50/60Hz

Panel kontrolny: dotykowy

Odstep miedzy tacami: 67 mm

Ogrzewacze komory gotowania: elektryczny
Rodzaj tac: poprzeczne

Waga: 94 kg

PIEC 4.GN.1/1

Wymiary: 865 x 735 x 565H mm
Pojemnosé: 4 x 1/1 — 60x40 GN mm

Moc: 6,5 kW

Napiecie: 380 — 415V+3N 50/60Hz

Panel kontrolny: analogowy

Odstep miedzy tacami: 75 mm

Ogrzewacze komory gotowania: elektryczny
Rodzaj tac: poprzeczne

Waga: 65 kg

PIEC 5.GN.1/1

Wymiary: 925 x 790 x 765H mm

Pojemnosé: 5 x 1/1 — 60x40 GN mm

Moc: 6,5 kW

Napiecie: 380 — 415V+3N 50/60Hz

Panel kontrolny: analogowy

Odstep miedzy tacami: 67 mm

Ogrzewacze komory gotowania: elektryczny
Rodzaj tac: poprzeczne

Waga: 94 kg

PIEC 10.GN.1/1

Wymiary: 865 x 775 x 1015H mm
Pojemnosé: 10 x 1/1 — 60x40 GN mm

Moc: 11,8 kW

Napiecie: 380 — 415V+3N 50/60Hz

Panel kontrolny: analogowy

Odstep miedzy tacami: 75 mm

Ogrzewacze komory gotowania: elektryczny
Rodzaj tac: poprzeczne

Waga: 110 kg
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PIEC 6.GN.1/1

Wymiary: 865 x 775 x 715H mm

Pojemnosé: 6 x 1/1 — 60x40 GN mm

Moc: 7,9 kW

Napiecie: 380 — 415V+3N 50/60Hz

Panel kontrolny: analogowy

Odstep miedzy tacami: 75 mm

Ogrzewacze komory gotowania: elektryczny
Rodzaj tac: poprzeczne

Waga: 85 kg

PIEC 6.GN.1/1

Wymiary: 865 x 775 x 715H mm

Pojemnosé: 6 x 1/1 — 60x40 GN mm

Moc: 7.9 kW

Napiecie: 380 — 415V+3N 50/60Hz

Panel kontrolny: dotykowy

Odstep miedzy tacami: 75 mm

Ogrzewacze komory gotowania: elektryczny
Rodzaj tac: poprzeczne

Waga: 85 kg
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PIEC 4.GN.1/1

Wymiary: 865 x 735 x 565H mm
Pojemnosé: 4 x 1/1 — 60x40 mm

Moc: 6,5 kW

Napiecie: 380 — 415V+3N 50/60Hz

Panel kontrolny: dotykowy

Odstep miedzy tacami: 75 mm

Ogrzewacze komory gotowania: elektryczny
Rodzaj tac: poprzeczne

Waga: 65 kg

PIEC 4.GN.46/34

Wymiary: 585 x 655 x 570H mm

PIEC 10.GN.1/1

Wymiary: 865 x 775 x 1015H mm
Pojemnosé: 10 x 1/1 — 60x40 GN mm

Moc: 11,8 kW

Napiecie: 380 — 415V+3N 50/60Hz

Panel kontrolny: dotykowy

Odstep miedzy tacami: 75 mm

Ogrzewacze komory gotowania: elektryczny
Rodzaj tac: poprzeczne

Waga: 110 kg

PIEC 4.GN.2/3

Wymiary: 585 x 655 x 570H mm
Pojemnosé: 4 x 2/3 GN mm

Moc: 2,7 kW

Napiecie: 220-240V 50/60Hz

Panel kontrolny: analogowy

Odstep miedzy tacami: 70 mm

Ogrzewacze komory gotowania: elektryczny
Rodzaj tac: poprzeczne

Waga: 41 kg

PIEC 4.GN.46/34

Pojemnosé: 4 x 46x34 GN mm

Moc: 2,7 kW

Napiecie: 220-240V 50/60Hz

Panel kontrolny: analogowy

Odstep miedzy tacami: 70 mm

Ogrzewacze komory gotowania: elektryczny
Rodzaj tac: poprzeczne

Waga: 41 kg

Moc: 2,7 kW

Waga: 41 kg

Wymiary: 585 x 655 x 570H mm
Pojemnosé: 4 x 46x34 GN mm

Napiecie: 220-240V 50/60Hz

Panel kontrolny: analogowy

Odstep miedzy tacami: 70 mm

Ogrzewacze komory gotowania: elektryczny
Rodzaj tac: poprzeczne



PIEC SN.UP.304EW

Wymiary: 585 x 655 x 570H mm
Pojemnosé: 4 x 2/3 GN mm

Moc: 3,2 kW

Napiecie: 220-240V 50/60Hz

Panel kontrolny: dotykowy

Odstep miedzy tacami: 70 mm

Ogrzewacze komory gotowania: elektryczny
Rodzaj tac: poprzeczne

Waga: 41 kg

Piece | instancoconcept.pl

PIEC SN.UP.404EW

Wymiary: 585 x 655 x 570H mm
Pojemnosé: 4 x 46x34 GN mm

Moc: 3,2 kW

Napiecie: 220-240V 50/60Hz

Panel kontrolny: dotykowy

Odstep miedzy tacami: 70 mm

Ogrzewacze komory gotowania: elektryczny
Rodzaj tac: poprzeczne

Waga: 41 kg
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Samoobstugowa
wydawka naturalnej,
zdrowej zupy

Pierwsze na swiecie urzadzenie do przyrzadzania zupy,
ktére serwuje pyszng, ciepta i gotowa do spozycia
zdrowa zupe - przyrzadzong ze $wiezych i naturalnych
sktadnikéw.

Zupy produkowane sg w unikalnym procesie zimnej
syntezy, dzieki temu utrzymujg smak, kolor, zapach i
odpowiednig konsystencje. Nie posiadajg sztucznych
dodatkéw. Urzadzenie w petni zautomatyzowane
z dotykowym panelem sterujgcym utatwiajgcym
jego obstuge. Produkt jest w petni samoobstugowy.
Nowoczesny design sprawia, ze jest idealnym
uzupetnieniem kazdego lokalu — nie tylko pod wzgledem
dotozenia kolejnej pozycji w menu, ale réwniez
aranzacyjnym. Dedykowana do urzadzenia zupa nie
wymaga przechowywania w chtodnym pomieszczeniu i
posiada 12-miesieczny okres przydatnosci do spozycia.
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» produkt (zupa) z 12-miesiecznym okresem przydatnosci do spozycia;

»» przechowywanie zupy w temperaturze otoczenia bez koniecznosci trzymania jej
w chtodnym pomieszczeniy;

»» system w obiegu zamknietym, gwarantujgcym higiene i bezpieczeristwo (HACCP);
> rdzne opcje ptatnosci — monety, karty ptatnicze, ptatnosci dotykowe;

> automatyczny system czyszczenia;

»» urzadzenie samoobstugowe z mozliwoscig serwowania (vendingu);

»» unikalny system kodéw QR - identyfikujacy zupe;

» szeroki wachlarz dostepnych smakéw — w tym takze zupy BIO/ORGANIC;

© 0o 000 o0 0 g »» zautomatyzowana kontrola temperatury;
e o o o o o o o 7> pojemnosc¢ w zakresie od 2 do 12 litréw;
5 5 6 606006 06 o d »» 12-godzinne okno czasowe na sprzedaz zupy;

» stata objetos¢ wydawania na jeden sprzedany kubek.

715 mm

min
150 mm

. . . . L] . . L] L}
472mm 203 mm

557 mm 340mm
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Naturalne, zdrowe zupy zamkniete w unikatowym

i nowoczesnym designie.

Czym jest Soup Point?

Jest to projekt, ktory powstat z mysla o nowoczesnym,
szybkim, ale takze zdrowym trybie zycia. O
doskonaleniu siebie w kazdym elemencie. O dbaniu, o
swoje ciato i samopoczucie nie tylko od zewnatrz, ale
réwniez od wewnatrz.

Projekt, ktéry powstawat w zaciszu naszego biura
projektowego, gdzie skrupulatnie pracowalismy
nad kazdym detalem i wykonczeniem. Estetyka,
uzytecznos$¢, unikatowos¢ i wyjatkowy design to
zdecydowanie cechy, ktére wyrdzniajg projekt na
tle konkurencji. Potaczone ze smakiem materiaty
drewniane oraz stalowe urzekaja prostotg formy.

Samoobstugowy punkt przygotowania $wiezych i
zdrowych zup moze znalez¢ sie w kazdej zamknigtej
przestrzeni - w centrach handlowych, sitowniach,
klubach fitness, kinach, itp.. Nie potrzebuje statej
obstugi, posiada mozliwo$é ptatnosci zblizeniowych,
korzysta z najnowszych rozwigzan w zakresie urzadzen
gastronomicznych dostepnych na rynku europejskim
(Zupomat).

Samoobstuga na
najwyzszym mozliwym
poziomie!
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Naturalny

zdrowy wybor

unikatowy i nowoczesny design stworzony przez grupe profesjonalnych architektéw;

ekran LCD umieszczony na tylnym panelu pozwala na programowanie i wyswietlanie
pozadanych tresci;

trzy niezalezne szafki przystosowane do przechowywania zapasu zup oraz z wydzielonym
miejscem na wode “czystg” oraz wode “brudng”, a takze koszem na odpady;

duzy, przestronny blat z wyznaczonym miejsce na urzgdzenie oraz kubki, a takze specjalnym
wycieciem na odpadki;

panel do ptatnosci zblizeniowych oraz ptatnosci gotéwkowych (monetarnych);

oswietlenie LED umieszczone w czesci sufitowej idealnie rozprasza swiatto zapewniajgc
odpowiednie doswietlenie blaty;

panele boczne wykonane z siatki nadajace lekki charakter catej konstrukc;ji;

zamki zabezpieczajace znajdujace sie w kazdej z trzech szafek zlokalizowanych na dole.
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Grab & Go

Wszystkie nasze maszyny sa wykonane z wysokiej jakosci
stali nierdzewnej, z 8 pétkami, z indywidualng kontrolg
ogrzewania. Wszystkie funkcje sa kontrolowane przez
mikroprocesory.

tatwa regulacja parametréw takich jak cena i temperatura
za pomoca klawiatury umieszczonej z boku maszyny.
Wyswietlacz LCD réwniez po stronie kuchennej monitoruje
rézne dane i regulacje dla maszyny. Daje to mozliwos¢
odczytania dziennej sprzedazy czy zmiany kwoty sprzedazy.
Na przedniej stronie maszyny wyswietlacz LED pokazuje
cene produktu i wprowadzong kwote.

Pods$wietlany znak gérny z mozliwoscig informacji o
produkcie spozywczym mozna znalezé w gérnej czesci
przedniej strony maszyny. Maszyna moze by¢ tatwo
czyszczona, poniewaz otwierajg sie zaréwno przednie jak i
tylne drzwi.



Podwdjne tylne drzwi

Cyfrowe menu (strona kuchenna)
Przygotowany do systemu ptatnosci
CC (NFCiinne)

Protokét MDB

Model wyswietlany z ptatnoscig w
fotmié monety
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Podwdjne tylne drzwi

Cyfrowe menu (strona kuchenna)
System  kontroli  zywnosci  z
sygnalizacjg LED

Przygotowany do systemu ptatnosci
CC (NFC & inni)

Protokét MDB

Model wyswietlany z ptatnoscig w
formie monety

Podwadjne tylne drzwi

Cyfrowe menu (strona kuchenna)
System  kontroli  zywnosci  z
sygnalizacjg LED

Przygotowany do systemu ptatnosci
CC (NFCiinne)

Protok6t MDB

Miejsce na montaz ptatnosci
banknotem i system ptatnosci
monetami

Model wys$wietlany z ptatnoscia
bezgotéwkowa
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Jakosg¢, ktorg docenisz

|®I

Profesjonalna zmywarka
gastronomiczna -
gwarancja krystalicznej
czystosci, oszczednosci
czasu i wody

Automatyzacja pracy zaplecza kuchennego jest absolutnie
konieczna i niezbedna. Pozwala nie tylko odcigzyé
personel i zwiekszy¢ efektywnos$¢, poprzez usprawnienie
podejmowanych dziatan, ale tez jak w przypadku zmywarek
gastronomicznych zmniejszy¢ rachunki za zuzycie wody i
zaoszczedzi¢ etatnatakzwanym ,zmywaku”. Profesjonalne
zmywarki sa przystosowane do bardzo intensywnego
uzytkowania, proste w obstudze, charakteryzuja sie
wysoka wydajnoscia, a dodatkowo gwarantuja higieniczna
czystos¢ uzywanych w lokalu naczyn.

Jak dzielimy zmywarki?

Kierujac sie typem mozna wyodrebni¢ zmywarki -
podblatowe, ktére doskonale sprawdza sie¢ w mniejszych
lokalach, barach, kawiarniach i kacikach bistro. Jak sama
nazwa wskazuje, umieszcza sie je pod blatem przez co
stanowia uzupetnienie linii kuchennej. Kolejnym typem sa
zmywarki kapturowe, dedykowane duzym restauracjom,
hotelom, a takze stotowkom. Natomiast majac na uwadze
zastosowanie, mozna wyrézni¢ zmywarki uniwersalne,
przeznaczone do mycia szkia lub duzych naczyn na
przyktad garnkow, tac i blach piekarniczych.

W naszej ofercie dostepne sg nowoczesne zmywarki na
miare kazdego lokalu gastronomicznego. Zaprojektowane
zostaty z mysla o wysokiej jakosci, doskonatej wydajnosci
i funkcjonalnosci oraz z zastosowaniem ergonomicznych
i skutecznych rozwigzan. Wszystkie nasze urzadzenia
zrobione sg ze stali nierdzewnej, ktéra zapewnia im
dtugowiecznos¢, trwatosé i elegancki wyglad.
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Nowoczesne
zmywarki

Oszczednosé czasu i energii.
Wysoka skutecznosc zmywania

Hiszpanska produkcja

Wykonanie ze stali nierdzewnej odpornej na dtugoletnie uzytkowanie
Estetyczny wyglad

Analogowy lub cyfrowy system sterowania panelem

Przeznaczone do mycia szkta, talerzy, sztuécéw

Zmywarki o charakterze podblatowym i kapturowym

Duza przepustowo$é mycia pozwalajgca na zwiekszenie efektywnosci

Krotkie cykle mycia
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ZMYWARKA GS-5

Zmywarka podblatowa produkciji
hiszpanskiej. Sprawdza sie zaréwno w
matej, $redniej jak i duzej gastronomii.
Wykonana z najwyzszej klasy
komponentéw co zapewnia wysoka jako$¢
oraz estetyczny wyglad. Przeznaczona do
mycia zaréwno talerzy, misek czy kubkéw
oraz zastaw wykonanych ze szkta. Wktad
w postaci uniwersalnych koszykéw
wykonanych z odpornego na temperature
tworzywa. Analogowa nawigacja
procesami mycia.

Wymiary zew.: 488 x 550 x 650 mm

Wydajnos$¢ na godzine (szklanki/talerze):

1000/-

Wymiary koszyka: 400 x 400 mm
Wysokos¢ uzytkowa: 220 mm
Moc catkowita: 2,71 kW
Grzatka boilera: 2,6 kW

Moc grzatki zbiornika: 2,4 kW
Moc pompy myjacej: 0,11 kW
Zuzycie wody na cykl: 2,2 L
Czas trwania cyklu: 2 min

Poj. zbiornika do mycia: 17,5 L
Poj. kotta: 4 L

Napiecie: 230V / 11/ 50-60 Hz
Waga: 44 kg

ZMYWARKA GS-5AF

Zmywarka produkcji hiszpanskiej — linia
wydajna. Z analogowym systemem
nawigacji proceséw mycia.  Otwoér
spustowy zmywarki zlokalizowany jest od
frontu, co utatwia umieszczanie wewnatrz
zmywarki  koszykéw z  naczyniami
przeznaczonymi do mycia. Idealnie nadaje
sig¢ do zmywania naczyn klasycznych
oraz wykonanych ze szkta. Wysoka
jako$¢ wykonania z najwyzszej klasy
komponentéw oraz wysoka wydajnosé
sprawia, ze zmywarka sprawdzi sie w
kazdym punkcie gastronomicznym. Z
powodzeniem moze stanowi¢ element
uzupetnienia linii  kuchennych dzieki
podblatowemu charakterowi.

Wymiary zew.: 480 x 550 x 720 mm
Wydajnos¢ na godzine (szklanki/talerze):
1000/350

Wymiary koszyka: 400 x 400 mm
Wysokos¢ uzytkowa: 290 mm

Moc catkowita: 2,97 kW

Grzatka boilera: 2,6 kW

Moc grzatki zbiornika: 2,4 kW

Moc pompy myjacej: 0,37 kW
Zuzycie wody na cykl: 2,3 L

Czas trwania cyklu: 2 min

Poj. zbiornika do mycia: 17,5 L

Poj. kotta: 4 L

Napiecie: 230V / 11/ 50-60 Hz
Waga: 45 kg



ZMYWARKA GS-6AF

Zmywarka produkcji hiszpanskiej — linia
wydajna. Z cyfrowym systemem nawigacji
proces6w mycia. Otwoér  spustowy
zmywarki zlokalizowany jest od frontu, co
utatwia umieszczanie wewnatrz zmywarki
koszykéw z naczyniami przeznaczonymi
do mycia. Idealnie nadaje sie do zmywania
naczyn klasycznych raz wykonanych
ze szkta. Wysoka jakos¢ wykonania
z najwyzszej klasy komponentéw
oraz wysoka wydajnos¢ sprawia, ze
zmywarka sprawdzi sie w kazdym punkcie
gastronomicznym. z powodzeniem
moze stanowi¢ element uzupetnienia
linii kuchennych dzieki podblatowemu
charakterowi.

Wymiary zew.: 480 x 550 x 720 mm
Wydajnos$¢ na godzine (szklanki/talerze):
1000/350

Wymiary koszyka: 400 x 400 mm
Wysokos¢ uzytkowa: 290 mm

Moc catkowita: 2,97 kW

Grzatka boilera: 2,6 kW

Moc grzatki zbiornika: 2,4 kW

Moc pompy myjacej: 0,37 kW
Zuzycie wody na cykl: 2,3 L

Czas trwania cyklu: 2 min

Poj. zbiornika do mycia: 17,5L

Poj. kotta: 4 L

Napiecie: 230V / 11/ 50-60 Hz
Waga: 45 kg

ZMYWARKA GS-16

Zmywarka o charakterze podblatowym,
stanowi idealny element uzupetniania
kazdej linii kuchennej. Otwér spustowy
umieszczony od frontu zapewnia tatwos¢
wyjmowania i wktadania koszykéw do
$rodka. Przeznaczona do kompleksowego
zmywania zaréwno talerzy czy misek, ale
takze szkta. Duza przepustowos¢, na ktorg
wptywa szybko$¢ i jako$¢ mycia pozwalaja
na zwiekszenie efektywnosci pracy kazdej
kuchni. Wykonana z najwyzszej jakosci
komponentéw. Rozbudowany, analogowy
system nawigacji procesami mycia.

Wymiary zew.: 580 x 650 x 820 mm

Wydajnos¢ na godzine (szklanki/talerze):

1440/480

Wymiary koszyka: 500 x 500 mm
Wysokos¢ uzytkowa: 380 mm
Moc catkowita: 3,35 kW
Grzatka boilera: 2,6 kW

Moc grzatki zbiornika: 2,4 kW
Moc pompy myjacej: 0,74 kW
Zuzycie wody na cykl: 2,3 L
Czas trwania cyklu: 2 min

Poj. zbiornika do mycia: 25,5 L
Poj. kotta: 4 L

Napiecie: 230V / 11/ 50-60 Hz
Waga: 54 kg
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ZMYWARKA GS-17

Zmywarka o charakterze podblatowym,
stanowi idealny element uzupetniania
kazdej linii kuchennej. Otwér spustowy
umieszczony od frontu zapewnia tatwos¢
wyjmowania i wktadania koszykéw do
$rodka. Przeznaczona do kompleksowego
zmywania zaréwno talerzy czy misek, ale
takze szkta. Duza przepustowos¢, na kiora
wptywa szybko$¢ i jako$¢ mycia pozwalaja
na zwiekszenie efektywnosci pracy kazdej
kuchni. Wykonana z najwyzszej jakosci
komponentéw. Rozbudowany, analogowy
system nawigacji procesami mycia.

Wymiary zew.: 580 x 650 x 820 mm
Wydajnos¢ na godzine (szklanki/talerze):
1440/480
Wymiary koszyka: 500 x 500 mm
Wysokos¢ uzytkowa: 380 mm
Moc catkowita: 5,25 kW
Grzatka boilera: 2,6 kW
Moc grzatki zbiornika: 2,4 kW
Moc pompy myjacej: 0,74 kW
Zuzycie wody na cykl: 2,3 L
Czas trwania cyklu: 2 min
Poj. zbiornika do mycia: 25,5 L
Poj. kotta: 4 L
Napiecie: 400V /|| / 50-60 Hz

230V /|l /50-60 Hz
Waga: 54 kg
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ZMYWARKA GS-18 ZMYWARKA GS-19

Zmywarka produkcji hiszpanskiej — premium. Z cyfrowym systemem nawigacji proceséw mycia. Otwér
spustowy zmywarki zlokalizowany jest od frontu, co utatwia umieszczanie wewnatrz zmywarki koszykéw
z naczyniami przeznaczonymi do mycia. Idealnie nadaje sie do zmywania naczyn klasycznych oraz
wykonanych ze szkta. Wysoka jako$¢ wykonania z najwyzszej klasy komponentéw oraz wysoka wydajnosé
sprawia, ze zmywarka sprawdzi sie w kazdym punkcie gastronomicznym. Z powodzeniem moze stanowié
element uzupetnienia linii kuchennych dzieki podblatowemu charakterowi.

Wymiary zew.: 580 x 650 x 820 mm Wymiary zew.: 580 x 650 x 820 mm
Wydajnos$¢ na godzine (szklanki/talerze): Wydajnos$¢ na godzine (szklanki/talerze):
1440/480 1440/480

Wymiary koszyka: 500 x 500 mm Wymiary koszyka: 500 x 500 mm
Wysoko$¢ uzytkowa: 380 mm Wysokos¢ uzytkowa: 380 mm

Moc catkowita: 3,35 kW Moc catkowita: 5,25 kW

Grzatka boilera: 2,6 kW Grzatka boilera: 2,6 kW

Moc grzatki zbiornika: 2,4 kW Moc grzatki zbiornika: 2,4 kW

Moc pompy myjacej: 0,74 kW Moc pompy myjacej: 0,74 kW
Zuzycie wody na cykl: 2,3 L Zuzycie wody na cykl: 2,3 L

Czas trwania cyklu: 2 min Czas trwania cyklu: 2 min

Poj. zbiornika do mycia: 25,5 L Poj. zbiornika do mycia: 25,5 L

Poj. kotta: 4 L Poj. kotta: 4 L

Napiecie: 230V / 11/ 50-60 Hz Napiegcie: 400V /|| / 50-60 Hz
Waga: 54 kg 230V /[l/50-60 Hz

Waga: 54 kg



ZMYWARKA GS-83E

Zmywarka kapturowa o bardzo wysokiej
wydajnosci. Idealnie nadaje sie do
$rednich i duzych gastronomii. Produkcja
hiszpaninska. Wykonana z najwyzszej klasy
komponentéw. Stanowi samodzielny
element wyposazenia kazdej kuchni.
Otwierana ,do géry” co zdecydowanie
utatwia wktadanie i wycigganie koszykow
z naczyniami. Cykl mycia to jedyne 2
minuty. Analogowa nawigacja systemem
mycia.

Wymiary zew.: 775 x 850 x 1440 mm
Wydajnos$¢ na godzine (szklanki/talerze):
-/ 640
Wymiary koszyka: 500 x 500 mm
Wysokos¢ uzytkowa: 400 mm
Moc catkowita: 6,75 kW
Grzatka boilera: 6 kW
Moc grzatki zbiornika: 4,5 kW
Moc pompy myjacej: 0,74 kW
Zuzycie wody na cykl: 2,4/2,6 L
Czas trwania cyklu: 2 min
Poj. zbiornika do mycia: 39 L
Poj. kotta: 8 L
Napiecie: 400V /|| / 50-60 Hz

230V /|| /50-60 Hz
Waga: 83 kg

ZMYWARKA GS-83M

Zmywarka kapturowa o bardzo wysokiej
wydajnosci. Idealnie nadaje sie do
$rednich i duzych gastronomii. Produkcja
hiszpanska. Wykonana z najwyzszej klasy
komponentéw. Stanowi samodzielny
element wyposazenia kazdej kuchni.
Otwierana ,do géry” co zdecydowanie
utatwia wktadanie i wycigganie koszykow z
naczyniami. Cykl mycia to jedyne 2 minuty.
Pozwala na zmycie od 640 — 960 naczyn
w ciggu jednej godziny pracy. Analogowa
nawigacja systemem mycia.

Wymiary zew.: 775 x 850 x 1440 mm

Wydajnos¢ na godzine (szklanki/talerze):

-/ 640/960

Wymiary koszyka: 500 x 500 mm

Wysokos¢ uzytkowa: 400 mm

Moc catkowita: 7,5 kW

Grzatka boilera: 6 kW

Moc grzatki zbiornika: 6 kW

Moc pompy myjacej: 1,5 kW

Zuzycie wody na cykl: 2,4/2,6 L

Czas trwania cyklu: 1/2 min

Poj. zbiornika do mycia: 58 L

Poj. kotta: 8 L

Napiecie: 400V /|| / 50-60 Hz
230V /[l/50-60 Hz

Waga: 125 kg
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ZMYWARKA GS-85M

Zmywarka produkgji hiszpanskiej,
wykonana z najwyzszej jakosci
komponentéw. Wysoka wydajnos¢, jakos¢
i szybko$¢é zmywania — czas trwania cyklu
1-2 minut. W ciagu jednej godziny mamy
mozliwo$¢ umycia od 640 — 960 naczyn.
Zmywarka o charakterze kapturowym
- otwierana ,do gory”. Pozwala na
umieszczenie we wnetrzu dwéch rodzajow
wielkosci koszykéw. Posiada analogowy
system nawigacji mycia.

Wymiary zew.: 875 x 850 x 1580 mm
Wydajnos¢ na godzine (szklanki/talerze):
-/ 640/960

Wymiary koszyka: 500 x 500 / 600 x 600 mm

Wysokos¢ uzytkowa: 500 mm
Moc catkowita: 10,5 kW
Grzatka boilera: 9 kW
Moc grzatki zbiornika: 6 kW
Moc pompy myjacej: 1,5 kW
Zuzycie wody na cykl: 2,4/2,6 L
Czas trwania cyklu: 1/2 min
Poj. zbiornika do mycia: 58 L
Poj. kotta: 8 L
Napiecie: 400V /|| / 50-60 Hz
230V /|| /50-60 Hz
Waga: 130 kg
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ZMYWARKA GS-102M

ZMYWARKA GS-105M

Wysokiej jakosci zmywarka produkcji hiszpanskiej. Zmywarka wolnostojgca kapturowa z mozliwoscia
umieszczenia jej w kazdej kuchni gastronomicznej. Jej wysoka wydajnos¢ zapewniona dzieki krotkim
cyklommycia (1-2 minut) pozwala nazwigkszenie efektywnosci. Wykonanaz najwyzszejklasy estetycznych
komponentéw. Nawigacja systemem mycia w formie analogowej. W jednogodzinnych cyklach pozwala na

umycie od 1280 do 1960 naczyn.

Wymiary zew.: 1410 x 850 x 2080 mm

Wydajnos$¢ na godzine (szklanki/talerze): - /1280/1920

Wymiary koszyka: 2 x 500 x 500 mm

Wysoko$¢ uzytkowa: 400 mm

Moc catkowita: 15 kW

Grzatka boilera: 2 x 6 kW

Moc grzatki zbiornika: 2 x 6 kW

Moc pompy myjacej: 2 x 1,5 kW

Zuzycie wody na cykl: 2x 3 L

Czas trwania cyklu: 1/2 min

Poj. zbiornika do mycia: 2 x 58 L

Poj. kotta: 2 x 8 L

Napiecie: 400V /|| / 50-60 Hz
230V/|l/50-60 Hz

Waga: 195 kg

Wymiary zew.: 1410 x 850 x 2180 mm
Wydajno$¢ na godzine (szklanki/talerze): - / 1280/1920
Wymiary koszyka: 2 x 500 x 500 mm /1 x 1210 x 500
Wysokos¢ uzytkowa: 500 mm
Moc catkowita: 15 kW
Grzatka boilera: 2 x 6 kW
Moc grzatki zbiornika: 2 x 6 kW
Moc pompy myjacej: 2 x 1,5 kW
Zuzycie wody nacykl: 2x 3 L
Czas trwania cyklu: 1/2 min
Poj. zbiornika do mycia: 2 x 58 L
Poj. kotta: 2 x 8 L
Napiegcie: 400V /|| / 50-60 Hz
230V /[l/50-60 Hz
Waga: 205 kg
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|GBI

Wyciskarka do cytruséw
to gwarancja zadowolenia
najbardziej wymagajgcych
klientow

W dzisiejszych czasach Swiadomosé zywieniowa jest coraz
wieksza, a zdrowe zywienie i aktywnos¢ fizyczna zrobity
sie niezwykle popularne. Goscie odwiedzajacy restauracje
chca mie¢ pewnosé, ze serwowane w nich positki sg nie
wartosci odzywczych. Z tego powodu wyciskarka do sokow
jest nieodzownym elementem wyposazenia kazdego lokalu
gastronomicznego.

Zréznicowana oferta wyciskarek gastronomicznych

W naszej ofercie dostepne sg wyciskarki do sokéw o
réznym poziomie mocy i wydajnosci oraz o rozmaitej
wielkosci. Dzieki temu z tatwoscia mozna dopasowac
urzadzenie do potrzeb lokalu. W matych kacikach bistro,
barach i kawiarniach, gdzie kazda przestrzen w kuchni jest
na wage ztota, doskonale sprawdzg sie niewielkie modele
kompaktowe. W duzych restauracjach i hotelach, w ktérych
dostepna przestrzen nie ogranicza wyboru, egzamin zdadza
wyciskarki o wydajnosci obrébki nawet do 25 owocéw na
minute. Dodatkowym atutem tych urzadzen jest kosz na
owoce o pojemnosci do 12 kilograméw. Majac na uwadze
tworzenie funkcjonalnych rozwigzan, w ofercie mamy
réwniez samoobstugowg wyciskarke do pomaranczy,
umozliwiajgcg klientom samodzielne przygotowanie
Swiezego soku.

Wszystkie  nasze  wyciskarki wykonane sg @z
wysokogatunkowej stali nierdzewnej, ktoérej tatwosé
czyszczenia zapewnia utrzymanie odpowiedniej higieny.
Materiat ten jest niepodatny na korozje, co daje gwarancje
trwatosci, wytrzymatosci i dtugowiecznosci urzadzenia.
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Estetyczne i wydajne

Mistrzowskie potaczenie precyzji
i wytrzymatosci

Hiszpanska produkcja

Wykonanie ze stali nierdzewnej odpornej na dtugoletnie uzytkowanie

Uniwersalne, kompktowe i funkcjonalne

Kontrola cisnienia sciskania owocow - maksymalne wykorzystanie produktu wsadowego

Czujniki zabezpieczajgce automatyczne wytaczenie sie urzadzenia w momencie kiedy skorncza sie
owoce w podajniku

Nowoczesny design

Mozliwos¢ programowania ilosci wyciskanych owocow
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WYCISKARKA

Produkcja (owoc/min): 10-12

Pojemnos¢ podajnika: 3 owoce

Kosz do przechowywania: -

Srednica owocu: do 70 mm

Zuzycie energii: 125 W

Napiecie: 230- 110V / 50-60Hz

Zabezpieczenie: czujnik automatycznego wytgczenia
Waga: 27 kg

Wymiary zewnetrzne: 290 x 360 x 725 mm

WYCIASKARKA

Produkcja (owoc/min): 20 -25

Pojemnosé podajnika: 12 kg

Kosz do przechowywania: -

Srednica owocu: do 80 mm

Zuzycie energii: 460 W

Napiecie: 230-110V / 50-60Hz

Zabezpieczenie: czujnik automatycznego wytgczenia
Waga: 56 kg

Wymiary zewnetrzne: 470 x 620 x 785 mm

WYCISKARKA

Produkcja (owoc/min): 20 -25

Pojemnos¢ podajnika: 6 - 7 owocow

Kosz do przechowywania: 4

Srednica owocu: do 85 mm

Zuzycie energii: 300 W

Napiecie: 230- 110V / 50-60Hz

Zabezpieczenie: czujnik automatycznego wytgczenia
Waga: 36,3 kg

Wymiary zewnetrzne: 470 x 370 x 735 mm

WYCISKARKA

Produkcja (owoc/min): 20 -25

Pojemnosé podajnika: 6 - 7 owocéw

Kosz do przechowywania: 4

Srednica owocu: do 85 mm

Zuzycie energii: 300 W

Napiecie: 230-110V / 50-60Hz

Zabezpieczenie: czujnik automatycznego wytgczenia
Waga: 36,3 kg

Wymiary zewnetrzne: 470 x 370 x 735 mm



WYCISKARKA

Produkcja (owoc/min): 20 -25

Pojemnosé podajnika: 12 kg

Kosz do przechowywania: -

Srednica owocu: do 80 mm

Zuzycie energii: 460 W

Napiecie: 230- 110V / 50-60Hz

Zabezpieczenie: czujnik automatycznego wytaczenia
Waga: 56 kg

Wymiary zewnetrzne: 470 x 620 x 785 mm
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WYCISKARKA

Produkcja (owoc/min): 20 - 25

Pojemnosé podajnika: 12 kg

Kosz do przechowywania: -

Srednica owocu: do 80 mm

Zuzycie energii: 460 W

Napiecie: 230- 110V / 50-60Hz

Zabezpieczenie: czujnik automatycznego wytaczenia
Waga: 56 kg

Wymiary zewnetrzne: 580 x 750 x 1620 mm

WYCISKARKA

Produkcja (owoc/min): 20 -25

Pojemnos¢ podajnika: 12 kg

Kosz do przechowywania: -

Srednica owocu: do 80 mm

Zuzycie energii: 610 W

Napiecie: 230- 110V / 50-60Hz

Zabezpieczenie: czujnik automatycznego wytgczenia
Waga: 106 kg

Wymiary zewnetrzne: 580 x 720 x 1790 mm
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DYSTRYBUTOR DO LODOW DO ZABUDOWY WLASNEJ

Agregat mrozniczy oparty na sprezarce ttokowej (R290). Urzadzenie
przystosowane pod zabudowe indywidualng (bez blatu roboczego
i obudowy zewnetrznej). Tuby wewnetrzne wykonane ze stali
kwasoodpornejmieszczacejdwie kuwety 3200x250 mm (7L). Pierscienie
maskujgce wykonane ze stali nierdzewnej — polerowanej. Pokrywy
ptaskie, izolowane wykonane ze stali nierdzewnej — polerowane;j.
Izolacja z ekologicznej pianki poliuretanowej. Cokolik wykonany z blachy
nierdzewnej — polerowanej. Wiatrownica tylna wykonana z blachy
nierdzewnej - szlifowanej. Bez narzedziowy dostep do skraplacza.
Elektroniczny regulator temperatury z cyfrowym wyswietlaczem.
Alarm dZwiekowy informujacy o zanieczyszczeniu skraplacza. Nozki

regulowane +/-10mm.

llo$¢é smakow: 6/8/10 smakéw

DYSTRYBUTOR DO LODOW BEZ SZYBY

Agregat mrozniczy oparty na sprezarce ttokowej (R290). Urzadzenie
przystosowane pod zabudowe indywidualng (bez blatu roboczego
i obudowy zewnetrznej). Tuby wewnegtrzne wykonane ze stali
kwasoodpornejmieszczacejdwie kuwety 3200x250 mm (7L). Pier$cienie
maskujgce wykonane ze stali nierdzewnej — polerowanej. Pokrywy
ptaskie, izolowane wykonane ze stali nierdzewnej — polerowane;.
Izolacja z ekologicznej pianki poliuretanowej. Cokolik wykonany z blachy
nierdzewnej — polerowanej. Wiatrownica tylna wykonana z blachy
nierdzewnej — szlifowanej. Beznarzedziowy dostep do skraplacza.
Elektroniczny regulator temperatury z cyfrowym wys$wietlaczem.
Alarm dzwiekowy informujgcy o zanieczyszczeniu skraplacza. Nozki
regulowane +/-10mm.

llosé smakoéw: 6/8/10 smakow

DYSTRYBUTOR DO LODOW Z SZYBA

Agregat mrozniczy oparty na sprezarce ttokowej (R290). Obudowa
zewnetrzna oraz wiatrownica tylna wykonana z blachy powlekanej
na kolor — mozliwo$¢ wyboru. Blat roboczy z blachy kwasoodpornej,
szlifowanej z otworami pod kuwety okragte @200x250 (7L). Tuby
wewnetrzne wykonane ze stali kwasoodpornej mieszczace 2 kuwety
@200x250 (7L). Pierscienie maskujgce wykonane ze stali nierdzewnej -
polerowanej. Pokrywy ptaskie, izolowane wykonane ze stali nierdzewnej
- polerowanej. Izolacja z ekologicznej pianki poliuretanowej. Cokolik
wykonany z blachy nierdzewnej — polerowanej. Bez narzedziowy
dostep do skraplacza. Elektroniczny regulator temperatury z cyfrowym
wyswietlaczem. Alarm dzwiekowy informujacy o zanieczyszczeniu
skraplacza. Nézki regulowane (+/- 10mm).

llo$¢é smakow: 6/8/10 smakdéw



Dtugosé (mm)

Pojemnos¢ uzytkowa (dmd)
Powierzchnia pétek (m?)
Gteboko$é (mm)
Wysoko$¢ (mm)

Czynnik chtodniczy

Temp. odparowania (°C)
Zapotrzebowanie mocy
chtodniczej (W/mb)
Napiecie znamionowe (V)
Moc znamionowa
os$wietlenia (V)
Catkowita moc
znamionowa (W)

Zuzycie energii
elektrycznej (kWh/24h)

920
748

2,8
700

2015+/-10
R404A

R449
-10
1400

230/50hz
24

189

2,6

1230
966
37
700
2015+/-10
R404A
R449
-10
1400

230/50hz
32

249

3,5

Ekspozycja towardw | instancoconcept.pl 137

EKSPOZYCJA

Regat I-KING.EVO to urzadzenie, ktére powstato w wyniku optymalizacji
popularnego regatu KING AT. W urzadzeniu tym udato sie powiekszyé
gtebokos¢ pétki przy jednoczesnym zmniejszeniu gtebokosci regatu. W
urzadzeniu zastosowano specjalnie zaprojektowany profil, ktéry pozwala
na instalacje rolety lub wybranego systemu drzwi — przesuwnych lub
uchylnych - w zaleznos$ci od indywidualnych potrzeb klienta. Nie ma
przy tym koniecznosci catkowitego demontazu, dzieki czemu mozliwa
jest zmiana wariantu wykonania urzadzenia juz zainstalowanego.

WARIANTY WYKONANIA:

- DP drzwi przesuwane z szybami zespolonymi z systemem miekkiego
domykania DP (wykluczaja rolete ze standardu).

- DU drzwi uchylne z szybami zespolonymi DU (wykluczajg rolete ze
standardu).

Urzadzenie nie posiada agregatu

1530 1840 2460 3750
1208 1449 1944 2910
4,6 55 74 11,2
700 700 700 700
2015+/-10 2015+/-10 2015+/-10 2015+/-10
R404A R404A R404A R404A
R449 R449 R449 R449
-10 -10 -10 -10
1400 1400 1400 1400
230/50hz 230/50hz 230/50hz 230/50hz
40 48 64 96
315 359 589 -
4,4 50 8,2 -

S IGLO0O

MORE THAN COOLING
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Regat chtodniczy I-BALI to urzadzenie, ktére nadaje sie idealnie do przechowywania i ekspozycji szerokiej gamy
produktéw wymagajacych utrzymania w statej niskiej temperaturze np. owoce i warzywa, napoje, jogurty, sery.
Urzadzenia z serii BALI dajg klientowi mozliwo$¢ indywidualnej konfiguracji elementéw wewnetrznych urzadzenia (np.
haki wedliniarskie, kosze na warzywa i owoce, ptotki zabezpieczajgce przegrody) jak i mozliwos$¢ indywidualnego doboru
kolorystyki urzadzenia do potrzeb wnetrz w ktérych ma sie znajdowaé — mozliwo$¢ wyboru koloru odbojnicy frontowej

listw cenowych i bokéw ABS.

WARIANTY WYKONANIA:

- DP drzwi przesuwane z szybg zespolong - samozamykajace (wykluczajg rolete ze standardu).
- DU drzwi uchylne z szybg zespolong (wykluczaja rolete ze standardu).
- uktad chtodniczy przystosowany pod czynnik R290.

Dtugosé (mm)

Pojemnos¢ uzytkowa (dm?)
Powierzchnia pétek (m?)
Glebokosé¢ (mm)
Wysoko$¢ (mm)

Waga urzadzenia (kg)
Czynnik chtodniczy

Temp. odparowania (°C)
Zapotrzebowanie mocy
chtodniczej (W/mb)
Napiecie znamionowe (V)
Moc znamionowa
oswietlenia (V)
Catkowita moc
znamionowa (W)

Moc chtodnicza (W)
Zuzycie energii
elektrycznej (kWh/24h)

1020
530
1.7
730
2020 +/-10
150
R404A
R449
-10
1000

230/50hz
28,8

752,8

1
10,5

1330
710
2,2
730
2020 +/-10
180
R404A
R449
-10
1000

230/50hZ
34

892

1307
12,5

1630
890
2,8
730
2020 +/-10
270
R404A
R449
-10
1000

230/50hZ
44,8

1180,8

1755
16,5

1940
1060
34
730
2020 +/-10
320
R404A
R449
-10
1000

230/50hz
57,6

1407,6

1911
19,7

2560
1420
4,5
730
2020 +/-10
380
R404A
R449
-10
1000

230/50hz
68

1812

2425
254



Dtugosé (mm)

Pojemnos¢ uzytkowa (dm?)
Powierzchnia pétek (m?)
Giebokosé (mm)
Wysoko$¢ (mm)

Czynnik chtodniczy

Temp. odparowania (°C)
Zapotrzebowanie mocy
chtodniczej (W/mb)
Napiecie znamionowe (V)
Moc znamionowa
oswietlenia (V)
Catkowita moc
znamionowa (W)

Zuzycie energii
elektrycznej (kWh/24h)
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Urzadzenie tylko na agregat zewnetrzny

EKSPOZYCJA

Regaty marketowe |-VARIO posiadaja specjalnie zaprojektowany profil, ktéry pozwala na
instalacje rolet lub wybranego systemu drzwi — przesuwnych lub uchylnych — w zaleznos$ci od
indywidualnych potrzeb klienta, bez koniecznosci catkowitego demontazu konstrukcji bazowe;j.
To rozwigzanie umozliwia zmiane wariantu wykonania urzadzenia nawet u klienta koricowego.
Zasilanie wytgcznie agregatem zewnetrznym, chtodzenie dynamiczne (z podwdjng kurtyng
powietrzng) oraz elektronicznie komutowane energooszczedne wentylatory.

WARIANTY WYKONANIA:

- DP drzwi przesuwane z szybami zespolonymi (I-VARIO DP) z systemem migkkiego domykania.
- DU drzwi uchylne z szybami zespolonymi (I-VARIO DU).
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SZAFY NAPOJOWE

Atrakcyjnie wyeksponowany towar moze znacznie wptynaé na efekty sprzedazy. Dlatego odpowiedni sposéb prezentacji napojow, szczegodlnie
w okresie letnim, to kwestia, na ktdrg warto zwrdci¢ uwage. Szafa chtodnicza na napoje I-JOLA zostata zaprojektowane tak, aby podkresla¢
walory eksponowanych produktéw i pozytywnie wptywac¢ na decyzje zakupowe klientow. Doskonata ergonomia, unikalny wyglad i duza

tadownos$¢ z pewnoscig przyczynia sie do poprawy wynikéw sprzedazowych.

Dtugo$é [mm]

Pojemnos$é uzytkowa [dm3]
Pojemnos$é uzytkowa komory [dm3]
Powierzchnia pétek [m2]
Powierzchnia wystawowa [dm3]
Grubo$é izolaciji z pianki poliuretanowej [mm]
Gleboko$é [mm]

Wysokos$é [mm]

Waga urzadzeni [kg]

Wymiary pétek [mm]

Maksymalne obciazenie pétek [kg/mb]
Czynnik chtodniczy

Temperatura odparowania [°C]
Napiecie znamionowy [V]

Moc znamionowa o$wietlenia [W]
Catkowita moc znamionowa [W]

Moc chtodnicza [W]

Zuzycie energii elektrycznej [kWh/24h]

SZAFY NAPOJOWE

818

700

700

2,2

1,03

40

740

2000 +/-10
120
510x710
30

R132a
R290

-15
230/50Hz
25,5

414

549

5

Atrakcyjnie wyeksponowany towar moze znacznie wptynaé na efekty sprzedazy. Dlatego odpowiedni sposéb prezentacji napojow, szczegodlnie
w okresie letnim, to kwestia, na ktéra warto zwrdci¢ uwage. Szafa chtodnicza na napoje I-OLA zostata zaprojektowana tak, aby podkresla¢
walory eksponowanych produktéw i pozytywnie wptywac¢ na decyzje zakupowe klientéw. Doskonata ergonomia, unikalny wyglad i duza

tadownos$¢ z pewnoscia przyczynia sie do poprawy wynikéw sprzedazowych.

Dtugo$é [mm]

Pojemno$é uzytkowa [dm3]
Pojemno$é uzytkowa komory [dm3]
Powierzchnia pétek [m2]
Powierzchnia wystawowa [dm3]
Grubosé izolacji z pianki poliuretanowej [mm]
Gteboko$é [mm]

Wysoko$é [mm]

Waga urzadzeni [kg]

Wymiary pétek [mm]

Maksymalne obcigzenie pétek [kg/mb]
Czynnik chtodniczy

Temperatura odparowania [°C]
Napiecie znamionowy [V]

Moc znamionowa os$wietlenia [W]
Catkowita moc znamionowa [W]
Moc chtodnicza [W]

1635
1400

1400

4.4

2,03

40

785

2000 +/-10
230
510x710
30

R404a
R507
RA448
R449

15
230/50Hz
39,4

725

906
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SZAFY NAPOJOWE

Atrakcyjnie wyeksponowany towar moze znacznie wptynagé na efekty sprzedazy. Dlatego odpowiedni sposéb prezentacji napojow, szczegodlnie
w okresie letnim, to kwestia, na ktérg warto zwréci¢ uwage. Szafa chtodnicza na napoje I-EWA zostata zaprojektowane tak, aby podkresla¢
walory eksponowanych produktéw i pozytywnie wptywac¢ na decyzje zakupowe klientow. Doskonata ergonomia, unikalny wyglad i duza
tadownos$¢ z pewnoscig przyczynia sie do poprawy wynikéw sprzedazowych.

Dtugo$é [mm] 618
Pojemnos$é uzytkowa [dm3] 500
Pojemnos$é uzytkowa komory [dm3] 500
Powierzchnia pétek [m2] 1,4
Powierzchnia wystawowa [dm3] 0,75
Grubo$é izolaciji z pianki poliuretanowej [mm] 40
Glebokos$é [mm] 740
Wysokos$é [mm] 2000 +/- 10
Waga urzadzeni [kg] 125
Wymiary pétek [mm] 470X510
Maksymalne obciazenie pétek [kg/mb] 30
Czynnik chtodniczy R132a

R290
Temperatura odparowania [°C] -15
Napiecie znamionowy [V] 230/50Hz
Moc znamionowa o$wietlenia [W] 24,2
Catkowita moc znamionowa [W] 293
Moc chtodnicza [W] 411

Zuzycie energii elektrycznej [kWh/24h] 3,5
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Szklarnia gastronomiczna jest odpowiedzig na potrzeby rynku gastronomicznego zwigzanego z zapewnieniem bezpieczenstwa i higieny
spozywania positkéw przez klientédw restauracji oraz food court'éw. Lekka konstrukcja, tatwy montaz pozwalajg na szybkie umieszczenie ich
W wyznaczonej przestrzeni. Dostepne sg dwa rodzaje szklarni - dwu i czteroosobowe - kazda odpowiednio wentylowana.

Szklarnia zabezpiecza przed promieniami UV.

Z przodu znajdujg sie jednoskrzydtowe drzwi na zawiasach (mozliwo$¢ umieszczenia réwniez drzwi
suwanych) - z klamka i otworem na ktédke.

Szklarnia posiada okno w dachu zapewniajgce odpowiednig wentylacje.
Konstrukcja posiada zintegrowany system rynien, ktére odprowadzajg deszczdwke.

Panele sg odporne i wytrzymate. Swietnie znosza uderzenia, nie pekaja, potrafig unie$é ciezar $niegu i
oprze¢ sie silnemu wiatrowi.

Szkielet nierdzewny - powstat z anodowanego aluminium.
Zadaszenie poliweglanowe panele - matowe (kolor).

Sciany wykonane z przezroczystego poliweglanu.

Wymiary szklarni gastronomicznej

- szklarnia mniejsza 2x3 panele

wysokos$¢ na szczycie - 220 cm
szeroko$¢z drzwiami - 180 cm
gtebokosé - 120 cm

- szklarnia mniejsza 3x3 panele
wysokos$¢ na szczycie - 220 cm

szerokos$¢z drzwiami- 180 cm
gtebokos¢ - 180 cm

wysokos¢ - 185 cm
szeroko$¢ - 60 cm

wysokos¢ - 180 cm
szeroko$¢ - 60 cm
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INSTANCO

Grupa Instanco dziatanaréznych ptaszczyznach. Przede wszystkim dostarczamy funkcjonalne i nowoczesne rozwigzania
oraz wysokiej jakosci urzadzenia i koncepty do gastronomii. Dziatamy réwniez w branzy ochrony osobistej, chtodnictwa,
konstrukcji stalowych czy nieruchomosci.

3

<

INST/\NCO@

Instanco Concept zajmuje sie kompleksowym przygotowaniem i wykonaniem konceptéw gastronomicznych oraz barowych.
Zaczynajac od samego projektu takiego konceptu, ktéry dostosowany jest do przestrzeni w jakiej ma sie znalezé oraz do
potrzeb i wymagan Klienta, przez produkcje poszczegdlnych elementéw catosci, po sam montaz konceptu w wyznaczonej
lokalizacji. Instanco Concept to rozwigzania uniwersalne, ale takze dedykowane. Dzieki szerokiemu zakresowi urzadzen,
mebli i produktéw mamy mozliwo$é dowolnych modyfikacji, ktére zapewniajg wysoka jako$é wykonania oraz gwarancje

odpowiedniej wydajnosci. .
WWW.I nstancoconcept. pI

Instanco4Health jest czescig marki Instanco - wydzielong do dziatan prowadzonych w ramach ochrony zdrowia
i bezpieczenstwa pracownikéw réznych sektoréw gospodarki. Zajmuje sie produkcjg oraz sprzedazg sprzetdéw oraz produktow
majacych bezposredni wptyw na zabezpieczenie przed wirusami, chorobami i bakteriami. W asortymencie znajduja sie miedzy
innymi ostony kasowe, rekawice foliowe, $luzy do dezynfekcji, lampy sterylizujgce, szafy dezynfekujgce oraz wiele innych.

www.instanco4health.pl

INSTANCO”

coLb

Instanco Cold jest producentem profesjonalnych komér chtodniczych i mroZniczych, dostosowanych do potrzeb klienta
oraz przestrzeni i infrastruktury danego obiektu. Kompleksowa obstuga obejmuje réwniez dobér agregatéw i chtodnic oraz
montaz. Zapewniamy profesjonalng obstuge Klienta dzigki doswiadczeniu jakie zdobyliSmy na rynku europejskim. Nasze komory
chtodnicze zostaty nagrodzone na targach Euro Gastro 2018.

www.instancocold.pl

INSTANCO™

CONSTRUCTION

Instanco Construction producent wyroboéw ze stali nierdzewnej dla réznych branz. Projektujemy i produkujemy wyroby dla domu
i przemystu. Posiadamy wieloletnie doswiadczenie w projektowaniu oraz w produkcji réznego rodzaju konstrukcji stalowych.
Dysponujemy szerokim zespotem konstruktoréw oraz profesjonalnym parkiem maszynowym, niezbednym do wytworzenia
wszelkiego rodzaju wyrobow ze stali nierdzewnej.

www.instancoconstruction.pl

INSTANCO"

PROPERTY

Instanco Property zajmuje sie rozwojem w zakresie nieruchomosci. Pozyskiwanie z rynku wtérnego oraz rynku pierwotnego
lokali, ktére w nastepstwie podejmowanych dziatan przygotowywane sg pod wynajem oraz sprzedaz pozwala na budowanie
portfolio réznych lokalizacji w catej Polsce.

www.instancoproperty.pl
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INSTANCO

Rynki na ktérych jestesmy obecni

Producent konceptéow gastronomicznych
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INSTANCO SP. Z 0.0.

UL. DABROWSKIEGO 4398,
60-451 POZNAN
KONTAKT
SALE@INSTANCO.COM
+48500217 233

INFO

INSTANCO.PL

FB.COM/INSTANCO

PRODUCENT KONCEPTOW GASTRONOMICZNYCH

I
Badz w gronie
najlepszych

§ Grupa DORA METAL

Nalezymy do Grupy Dora Metal
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